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บทคดัย่อ 
ไกพ่ันธ์ุปาปาซุงเป็นไกก่ระดูกดําพื้นเมืองของไทยท่ีมีศักยภาพในการปรับปรุงประสทิธิภาพการผลิต 

การศึกษาคร้ังนี้ประกอบด้วย 3 การทดลอง การทดลองท่ี 1 ศึกษาลักษณะปรากฏ และประสทิธิภาพการผลิต
ของไก่กระดูกดําพันธ์ุปาปาซุง จํานวน 3 รุ่น จากผลการทดลอง พบว่า ลักษณะปรากฏคงท่ีของไก่ ได้แก่ 
หงอนเป็นแบบหงอนจักร ตาสีดํา แข้งสีดํา สีขนสร้อยคอ และสีขนลําตัวเป็นสีขาว ลักษณะปรากฏที่มี
ความหลากหลาย ได้แก่ สีหงอน สีใบหน้า สีปาก และสีตุ้มหู น้ําหนักตัวเฉลี่ยท่ีอายุ 16 สัปดาห์ของไก่เพศผู้ 
โดยในรุ่นท่ี 1, 2 และ 3 มีค่าเท่ากับ 1,230±120.27, 1,398.01±173.98 และ 1,458.93±127.73 กรัม และเพศเมีย 
มีค่าเท่ากับ 928.02±82.46, 1036.40±81.22 และ 1120.83±74.84 กรัม (P < 0.05) ตามลําดับ และอัตรา
การเจริญเตบิโตของลูกไกรุ่่นท่ี 3 ท้ังเพศผูแ้ละเพศเมยี มคีา่ท่ีสูงกวา่รุ่นท่ี 1 และรุ่นท่ี 2 อยา่งมนีัยสําคัญ (P < 0.05) 
การทดลองท่ี 2 ศกึษาผลของระดับของโปรตีนและสัดส่วนของพลังงานต่อโปรตีนในอาหารต่อสมรรถภาพการผลิต
และลักษณะซากของไก่กระดูกดําพันธ์ุปาปาซุง ในช่วง 0-6 สัปดาห์ จากผลการศึกษา แสดงให้เห็นว่า 
น้ําหนักตัวสุดท้าย น้ําหนักตัวท่ีเพิ่มขึ้น และอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวันของไก่กลุ่มท่ีได้รับโปรตีนสูง 
มคีา่มากกว่าไก่กลุ่มท่ีไดรั้บโปรตนีต่ํา สัดสว่นของพลังงานตอ่โปรตีนในอาหาร ไม่สง่ผลต่อน้ําหนักตัวสุดท้าย 
น้ําหนักตัวท่ีเพิ่มขึ้น และอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน การลดระดับของโปรตีน ส่งผลให้ประสิทธิภาพ
การเปลี่ยนอาหารลดลง อย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) ในช่วง 8-16 สัปดาห์ ปริมาณอาหารท่ีกินได้รวม
และปริมาณโปรตีนท่ีกินรวมได้ มีค่าสูงขึ้นอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) ตามการใช้สัดส่วนของพลังงาน
ต่อโปรตีนท่ีสูงขึ้น และสัดส่วนของพลังงานต่อโปรตีน มีผลต่อลักษณะซากบางประการ การทดลองท่ี 3 
ศกึษาผลของน้ําหนักฆ่า 3 ระดับ คือ 1,200 กรัม, 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม ต่อลักษณะซากและคุณภาพเนื้อ
ของไก่กระดูกดําพันธ์ุปาปาซุง ผลการศึกษา พบว่า ไก่ท่ีมีน้ําหนักฆ่า 1,200 กรัม มีเปอร์เซ็นต์ซากต่ําท่ีสุด 
และค่าการสูญเสียน้ําเนื่องจากการเก็บรักษาของเนื้อสะโพกสูงท่ีสุด 65.32 และ 3.21 เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ 
(P < 0.05) น้ําหนักฆา่ไมม่ผีลตอ่องคป์ระกอบทางเคมแีละคา่สขีองเนื้อ  

 
 
 
 
 
 
 



Title: PRODUCTION PERFORMANCES AND CARCASS CHARACTERISTICS OF PAPASOOG BLACK-BONE 
CHICKEN  

Author: Chainarong Wongsunsri, Thesis: M.S. (Animal Science), University of Phayao, 2019 

Advisor: Assistant Professor Dr.Watchara Laenoi, Co-advisor: Dr.Thanaporn Bunmee,  
Dr.Sureeporn Saengwong  

Keywords: Performances, Carcass characteristics, Papasoog black-bone chicken  

 

ABSTRACT 
Papasoong is Thai native black-bone chicken that its productive performance could be improved. 

This research consists of 3 experiments. Experimental 1 was to study phenotype characteristics and 
the productive performance of the 3 different generations chicken. The results indicated that Non-phenoty 
variation traits of Papasoog black-bone chicken have single comb type, black eye and shank. 
The plumage and hackles of both males and females are white. Variation traits were observed only 
in color of comb, face, beak and ear lobe. Average body weight at 16-week-old of the generation 1, 2 
and 3 of male were 1,230±120.27, 1,398.01±173.98 and 1,458.93±127.73 g. and female were 
928.02±82.46, 1,036.40±81.22 and 1,120.83±74.84 g. Average daily gain of the 3th generation was 
significant higher than 2nd and 1st generation, respectively. Experiment 2 was carried out to evaluate 
the effect of different CP levels and energy-to-protein ratio (EPR) on performance and carcass characteristics 
of Papasoong black-bone chicken. The results showed that body weight, body weight gain and average 
daily gain of High protein level group were higher than lower protein level group. But body weight 
at 8 wk., body weight gain and ADG were unaffected by the different in EPR. Reduction in dietary CP level 
was significantly decreased FCR (P < 0.05). During the 8-16 wk. of age, total feed intake and total protein 
intake had significantly increased with the EPR increased. Furthermore, Ratio of energy and protein 
effected on some carcass parameters. Experiment 3 was carried out to evaluate the effect of different 
slaughter weights (1,200 g., 1,500 g. and 1,700 g.) on carcass characteristics of Papasoong black-bone 
chicken. The result show that 1,200-group showed lowest dressing percentage (P < 0.05) and percentage 
of drip loss of thigh meat was the highest (65.32% and 3.21%, respectively) (P < 0.05). Slaughter 
weight has no effects on chemical composition and color of meat.   
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บทที่ 1 

 

บทนํา 

 

ความเปนมาและความสําคัญของปญหา 

ไกพื้นเมืองมีลักษณะเดน คือ เลี้ยงงาย มีความทนทานตอโรค และสภาพแวดลอม 

เนื้อของไกพื้นเมืองมีรสชาติที่เปนเอกลักษณตางจากไกเนื้ออยางชัดเจน จึงทําใหในปจจุบัน

เนื้อไกพื้นเมืองไดรับความนิยมมากขึ้น ไกพื้นเมืองของประเทศไทยมีหลากหลายพันธุ โดยมี

ลักษณะปรากฏแตกตางกันไป ซึ่งในการเรียกชื่อไกพื้นเมืองแตละพันธุนั้น อาจเรยีกตามลักษณะ

ปรากฏที่เดนชัดของไก เชน ไกประดูหางดํา ไกเหลอืงหางขาว ไกช ีไกแดง ที่เรียกตามลักษณะสีขน 

เปนตน โดยลักษณะปรากฏประจําพันธุของไกพื้นเมืองเปนปจจัยหนึ่งที่มีผลตอความนิยม

ของเกษตรกร โดยมีความแตกตางกันไปตามภูมิภาคของประเทศไทย เชน ในภาคเหนือ

เกษตรกรนิยมเลี้ยงไกประดูหางดํา ภาคกลางนิยมเลี้ยงไกเหลืองหางขาว เปนตน จากความแตกตาง

ทางพันธุกรรม และสภาพแวดลอมในการเลี้ยงดังกลาว ทําใหความตองการโภชนะของไกพื้นเมือง

แตละประเภท มีความแตกตางกันไป ดังนั้น การจัดการไกพื้นเมืองใหไดรับโภชนะที่เหมาะสม

ตรงกับความตองการ จงึเปนสิ่งสําคัญในการสงเสรมิการเลี้ยงไกพื้นเมอืงใหมปีระสทิธภิาพ  

โปรตีนและพลังงานเปนโภชนะหลักที่สําคัญในอาหารสัตว ความเขมขนของโปรตีน

ในอาหารมีผลตออัตราการเจรญิเตบิโต และการสรางกลามเนื้อ สวนพลังงานเปนโภชนะที่จําเปน

ตอการดํารงชีพ การเคลื่อนไหว ตลอดจนการดําเนนิกจิกรรมตาง ๆ ของสัตว เนื่องจากปรมิาณ

อาหารที่กินไดของไกมีอยางจํากัด การไดรับระดับพลังงานในอาหารนอยกวาความตองการ

อาจสงผลใหสัตวขาดพลังงาน สัตวจึงนําโปรตีนไปใชเปนพลังงานทดแทนใหกับรางกาย 

ซึ่งนับวาเปนการใชประโยชนจากโปรตีนในอาหารที่ไมมีประสิทธิภาพ ในทางตรงกันขาม

หากระดับของพลังงานในอาหารสูงเกินความจําเปน อาจสงผลตอการไดรับโปรตีนและโภชนะอื่น

ไมเพียงพอ โดยความตองการโปรตีนและพลังงานของไกพื้นเมืองนั้นมีความแตกตางกันไป

ตามปจจัยตาง ๆ เชน อายุ เพศ พันธุ และสิ่งแวดลอมที่สัตวไดรับ ดังนั้น เพื่อใหการเลี้ยงไกพื้นเมือง

มีประสิทธิภาพสูง ใหไดซากและเนื้อที่มีคุณภาพดี ผูเลีย้งตองคํานึงถึงการใชระดับของโปรตนี

และพลังงานที่เหมาะสมในอาหาร ใหเปนไปตามความตองการของสัตว 

ในการเลี้ยงไกพื้นเมอืง เปนที่ทราบกันดวีาน้ําหนักตัว และอายุของไกเปนปจจัยสําคัญ

ที่มีผลตอลักษณะซาก และคุณภาพเน้ือ หากทําการฆาไกที่น้ําหนักตัวนอยเกินไป สงผลทําให

ไดเปอรเซ็นตซากที่ต่ํา ผูเลี้ยงไดรับผลตอบแทนนอย แตหากทําการฆาไกที่น้ําหนักมากเกินไป
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อาจสงผลทําใหไดเนื้อที่มคีุณภาพไมตรงตามความตองการของผูบริโภค ดังนั้น ในการพิจารณา

น้ําหนักที่เหมาะสมในการเชือด จึงตองพิจารณาถึงลักษณะซาก คุณภาพเนื้อ และความคุมคา 

หรอืผลตอบแทนทีผู่เลี้ยงจะไดรับดวย 

ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง เปนไกพื้นเมืองที่พบในภาคเหนอืตอนบนของประเทศไทย

มีการเลี้ยงในทองถ่ินบนพื้นที่สูง ปจจุบันเกษตรกรบางรายใชพอพันธุไกพื้นเมืองพันธุอื่นผสมกับ

ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง เพื่อปรับปรุงใหไดลูกไกทีม่ปีระสทิธภิาพการผลิตที่ดีข้ึน อยางไรก็ตาม

หากไมมกีารวางแผนการผสมพันธุที่เหมาะสม อาจสงผลทําใหมีโอกาสเกิดการสูญเสียเอกลักษณ

ประจําพันธุของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงได การศึกษาถึงลักษณะประจําพันธุที่ชัดเจน

ของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง จึงเปนประโยชนตอการวางแผนการปรับปรุงพันธุและอนุรักษ

พันธุกรรมของไกพื้นเมืองดังกลาว นอกจากนี้ การศึกษาเพื่อใหไดสูตรอาหารที่มีระดับของโปรตีน

และพลังงานที่เหมาะสมตอการเจริญเติบโตของไก รวมถึงการศึกษานํ้าหนักฆาที่เหมาะสม 

จะทําใหไดขอมูลที่สามารถใชประโยชนในการสงเสรมิ และพัฒนาการเลี้ยงไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง

ใหอยูกับทองถิ่นอยางยั่งยนืตอไปได 

  

วัตถุประสงคของการวิจัย 
1. เพื่อศึกษาลักษณะปรากฏ และอัตราการเจรญิเตบิโตของไกกระดูกดําพันธุปาปาซงุ 

2. เพื่อศึกษาผลของระดับโปรตีน และสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหาร

ตอประสทิธภิาพการผลติ และคุณภาพซากของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

3. เพื่อศึกษาผลของน้ําหนักมีชีวิตตอคุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อของไกกระดูกดํา

พันธุปาปาซุง 

 

สมมตฐิานของการวจัิย 

1. ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง มีลักษณะประจําพันธุที่ เปนเอกลักษณเฉพาะตัว 

ที่มคีวามแตกตางจากไกกระดูกดําพื้นเมอืงพันธุอื่น   

2. ระดับของโปรตนีและพลังงานในอาหารมีผลตออัตราการเจรญิเติบโตของไกกระดูกดํา

พันธุปาปาซุง การใหอาหารที่มสีัดสวนของโปรตนีและพลังงานตางกันทําใหไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง

มอีัตราการเจรญิเตบิโต และคุณภาพซากที่ตางกัน 

3. น้ําหนักมีชวีติของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง มีผลตอคุณภาพซากและคุณภาพเนือ้ 

น้ําหนักมีชีวิตของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่ตางกัน ทําใหไดลักษณะซาก และคุณภาพเนื้อ

ที่แตกตางกัน 
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ขอบเขตของการวจิัย 

1. ดานประชากร รวบรวมไกพอแมพันธุปาปาซุงในพื้นที่จังหวัดเชียงราย จํานวน 125 ตัว 

เพื่อทําการผสมพันธุและผลิตลูกไก ศึกษาลักษณะปรากฏ จํานวน 3 รุน รุนละ 2,000 ตัว 

ศึกษาประสิทธิภาพการผลิตรุนละ 200 ตัว ศึกษาระดับของโปรตีนตอพลังงานในอาหาร 

จํานวน 140 ตัว ศกึษาผลของนํ้าหนักตัวที่เชือดตอคุณภาพซากและเนื้อ จํานวน 48 ตัว 

2. ดานระยะเวลา ใชระยะเวลาในการทดลอง 24 เดอืน  

3. ดานสถานที่ทําการทดลอง ใชโรงเรอืนของศูนยวจัิยและพัฒนาอาหารสัตวเชียงราย 

ฟารมทดลองของสาขาสัตวศาสตร และหองปฏิบัติการ คณะเกษตรศาสตรและทรัพยากรธรรมชาต ิ

มหาวทิยาลัยพะเยา 

 

นิยามศัพทเฉพาะ 

ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง หมายถึง ไกกระดูกดําที่พบในภาคเหนือตอนบน

ของประเทศไทย มีลักษณะภายนอก คอื ขนเปนสีขาว สีเนื้อและหนังเปนสเีทาดํา มีลักษณะแตกตาง

จากไกกระดูกดําพันธุช้ีฟา และพันธุฟาหลวง   

 

ประโยชนที่จะไดรับจากการวจัิย 

1. ไดขอมูลลักษณะปรากฏ และประสิทธภิาพการผลิตของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

แรกเกดิ ถึง 16 สัปดาห 

2. ไดขอมูลการใชสัดสวนของโปรตีนและพลังงานในอาหารที่เหมาะสมตอการเลี้ยงไก

กระดูกดําพันธุปาปาซุง 

3. ไดขอมูลน้ําหนักฆาที่เหมาะสม และขอมูลองคประกอบซากของไกกระดูกดํา

พันธุปาปาซุง 
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บทที่ 2  

 

เอกสารและงานวจัิยที่เกี่ยวของ 

 

ความสําคัญของไกพื้นเมือง 

ไกพื้นเมืองเปนสัตวปกชนิดหนึ่งที่มีความหลากหลายทางพันธุกรรม มีตนกําเนิดจาก

ปาในทวีปเอเชีย (บัญญัติ เหลาไพบูลย และมนตชัย ดวงจินดา, 2555) ไกพื้นเมืองไทย

ถูกใชประโยชน ทัง้ในดานของความสวยงาม เกมสกีฬา และเลี้ยงไวเพื่อเปนอาหาร การเลี้ยงไก

พื้นเมืองในอดีต มีการเลี้ยงแบบปลอยตามธรรมชาติ เกษตรกรไมไดใหความสําคัญกับ

การจัดการเทาที่ควร ทวาเนื่องจากเน้ือไกพื้นเมืองมีรสชาติที่เปนจุดเดนแตกตางจากไกเนื้อ 

มีคุณคาทางโภชนาการที่ดี (สัญชัย จตุรสิทธา และคณะ, 2547) ตอบสนองความตองการ

ของผูบริโภคหลายกลุม (Reodecha, 2015) ดังนั้นจึงมีการพัฒนาการเลี้ยงไกพื้นเมือง

ในเชิงการคามากข้ึน ซึ่งการพัฒนาการเลี้ยงไกพื้นเมืองดังกลาวไดรับการศึกษาและการพัฒนา

ในหลายมิติ ทั้งในดานของการพัฒนาปรับปรุงพันธุ (เพิ่มศักดิ์ ศิริวรรณ และคณะ, 2547; 

มนตชัย ดวงจินดา และคณะ, 2552; Buranawit, et al., 2016) การใชเทคโนโลยีเพื่อเพิ่ม

ประสิทธิภาพการผลิต เชน การใชตูฟกไข การจัดการดานอาหาร (อํานวย เลี้ยวธารากุล, 

ศริพิันธ โมราถบ และปราณี รอดเทยีน, 2554; สุชน ตัง้ทววีพิัฒน และคณะ, 2561) การศึกษา

รูปแบบการเลี้ยง (วัชระ แลนอย และคณะ, 2559) ตลอดจนการตลาดไกพื้นเมืองและเนื้อไกพื้นเมือง 

(kiratikarnkul, 2015) เปนตน ทําใหในปจจุบันเกษตรกรใหความสําคัญกับการเลีย้งไกพืน้เมอืง

เปนอาชีพหลัก มีการเลี้ยงไกพื้นเมืองเชิงพาณิชยในรูปแบบฟารมปดมากขึ้น อยางไรก็ตาม

เนื่องจากไกพื้นเมอืงของประเทศไทยมีความหลากหลายทางพันธุกรรมสูง ดังนั้น จึงมีไกพื้นเมือง

เพยีงบางสายพันธุเทานัน้ทีไ่ดรับการพัฒนาและปรับปรุงพันธุกรรมใหมีศักยภาพในการผลิตที่ดีขึ้น 

โดยยังมีไกพื้นเมืองอกีหลายสายพันธุที่ยังไมไดรับการศึกษาประสิทธิภาพการผลิต และยังไมได

ถูกนํามาใชประโยชนในเชิงพาณชิย 

ในประเทศไทยมีเกษตรกรในชนบทที่เลี้ยงไกพื้นเมืองกระจายอยูทั่วทุกภาค โดยมี

จํานวนมากถงึ 4.1 ลานครอบครัว มีจํานวนไกพื้นเมืองที่เลี้ยง 40-100 ลานตัว ไกพื้นเมืองที่เลี้ยง

มีพันธุกรรมที่แตกตางกันไปอยางหลากหลาย ไกดําหรือไกกระดูกดําเปนไกพื้นเมืองชนิดหนึ่ง

ที่มลีกัษณะแตกตางกับไกพื้นเมืองทั่วไป คือ มีเนื้อ หนัง กระดูก และเครื่องในบางสวนเปนสีดํา 

หรือสีเทาดํา (เพิ่มศักดิ์ ศริวิรรณ และคณะ, 2547) ไกดําหรือไกกระดูกดําพื้นเมืองของประเทศไทย

มีปริมาณลดนอยลง เนื่องจากยังไมไดรับการปรับปรุงบํารุงพันธุและการสงเสริมการเลี้ยง 

 



5 

ในประเทศไทยมีไกดํา หรือไกกระดูกดําหลากหลายสายพันธุที่มีศักยภาพในการผลิตที่ดี

และเปนที่ยอมรับของเกษตรกร โดยสายพันธุที่พบทางตอนเหนือของประเทศไทย ไดแก ไกดํา

พันธุชี้ฟา พันธุฟาหลวง และพันธุปาปาซุง เปนตน 

 

ความหลากหลายของลักษณะปรากฏของไกพื้นเมืองไทย 

ลักษณะปรากฏ (Phenotype) ของสัตว สามารถจําแนกออกเปน 2 ประเภท คือ 

ลักษณะเชิงคุณภาพ (Qualitative traits) และลักษณะเชิงปริมาณ (Quantitative traits) 

โดยลักษณะเชิงคุณภาพ เปนลักษณะปรากฏที่ถูกควบคุมดวยยีนนอยคู สภาพแวดลอมมีผลตอ

การแสดงออกของลักษณะนอยหรอืไมมีผลตอการแสดงออกเลย เชน ประเภทของหงอน และสีขน 

เปนตน สวนลักษณะเชิงปรมิาณเปนลักษณะที่ถูกควบคุมดวยยีนมากคู ทําใหเกิดความหลากหลาย

ของลักษณะดังกลาวสูง โดยสภาพแวดลอมมอีทิธพิลอยางมากตอการแสดงออก เชน นํ้าหนักมีชีวิต 

อัตราการเจรญิเตบิโต ปริมาณการใหไข เปนตน ลักษณะปรากฏบางลักษณะเปนสิ่งที่สังเกตเห็น

ไดอยางชัดเจน และมีความเกี่ยวของกับพันธุกรรมของสัตว โดยลักษณะการแสดงออกของลูก

เปนผลมาจากการถายทอดทางพันธุกรรมของพอและแม (ประภากร ธาราฉาย, 2560) ดังนั้น

การศกึษาลักษณะประจําพันธุของสัตวจะชวยในการจําแนกสัตว และยังมีประโยชนในการอนุรักษ

และใชประโยชนจากพันธุกรรมของสัตว (FAO, 2012) 

ไกพื้นเมืองของไทยมีลักษณะปรากฏที่หลากหลาย โดยเฉพาะสีของขนและลักษณะ

รูปรางภายนอกของไก Laenoi, et al. (2015) ไดทําการศึกษาลักษณะสีขนลําตัวของไกพื้นเมือง

ที่เลี้ยงบนพื้นที่ภาคเหนือตอนบนของประเทศไทย พบวา สัดสวนของไกพื้นเมืองที่ศึกษา 56% 

มีขนลําตัวเปนสีดํา 14% มีขนลําตัวเปนสีน้ําตาลแดง 13% มีขนลําตัวเปนสีขาว 3% มีขนลําตัว

เปนสีน้ําตาลดํา 2% มีขนลําตัวเปนสีขาวแซมแดง และ 2% มีขนลําตัวเปนสีดําแซมขาว 

แสดงใหเห็นวา ไกพื้นเมอืงที่มีขนสเีขมมจีํานวนประชากรสูงกวาขนสอีอน ซึ่งลักษณะสขีนเปนลักษณะ

ทางคุณภาพที่ควบคุมดวยยีนนอยคู ซึ่งจากการผสมพันธุแบบสุมตามธรรมชาติของไกพื้นเมือง

จงึอาจสงผลใหไกที่มขีนสเีขมมปีรมิาณมากกวาขนสีออน จากการศกึษาของ อํานวย เลี้ยวธารากุล, 

ดรุณ โสภา และเจนรงค คํามงคุณ (2558) ถึงลักษณะภายนอกของไกประดูหางดําเชียงใหม

พันธุแท และพันธุลูกผสม 4 พันธุ ที่เกดิจากแมพันธุโรดไทย บารไทย พลีมัทร็อคไทย และเซียงไฮ 

พบวา ไกประดูหางดําพันธุแทมีขน แขง และปาก เปนสีดําทั้งหมด 100 % ตางจากไกลูกผสม

จากแมพันธุ ทัง้ 4 พันธุ ที่มีสอีื่นในขน แขง และปาก แตไมมีความแตกตางกันในดานประสิทธิภาพ

การผลิต 

 



6 

ไกกระดูกดํา 

ไกดําหรอืไกกระดูกดํา (Black-bone chicken) เปนไกพื้นเมืองชนิดหนึ่งท่ีมีลักษณะเดนชัด

ตางจากไกพื้นเมอืงทั่วไป คอื ปาก แขง เล็บ และเนื้อเปนสีดําหรือมีสีเทาดํา ซึ่งเปนสิ่งที่สังเกตเห็น

ไดชัดเจน โดยไกดําที่พบในภาคเหนือตอนบนของประเทศไทย สามารถจําแนกได 6 สายพันธุ

ตามลักษณะของสีขน (เพิ่มศักดิ์ ศิริวรรณ และคณะ, 2547) ไดแก ไกดําสีเทาคอลายแดง 

ไกดําสีทอง ไกดําสีเทาสรอยทอง ไกดําคอลายแดงสรอยทอง ไกดําชี และไกดําทมิฬ และจาก

รายงานของ ชนัดดา สุวรรณวิชนีย (2559) พบวา ไกกระดูกดําอายุ 18 สัปดาห สามารถจําแนก

ตามสขีนเปน 6 กลุมสเีชนกัน ไดแก ขนขาว ขนเทา ขนดํา ขนลาย ขนแบบช้ีฟา และขนแบบฟาหลวง 

และเพศเมีย มีระดับความดําของผิวหนังมากกวาเพศผู อยางไรก็ตาม ลักษณะประจําพันธุของ

ไกกระดูกดํา และขอมูลเกี่ยวกับสายพันธุของไกดํานั้นยังมีจํากัด และบางสายพันธุไมเปนที่รูจัก 

(จรัญ ใจลังกา และคณะ, 2555) ไกดําภูพาน เปนไกกระดูกดําชนิดหนึ่งที่ไดรับการปรับปรุงพันธุ

และข้ึนทะเบียนพันธุ โดยเปนพันธุสัตวพื้นเมืองประจําถ่ินของจังหวัดสกลนคร ซึ่งเปนไกที่มี

ลักษณประจําพันธุสําคัญ คอื เนื้อดํา และกระดูกดํา เชนเดียวกันไกกระดูกดําที่พบในภาคเหนือ

ของประเทศไทย ซึ่งไกดําภูพาน 1 มีลักษณะประจําพันธุ คือ มีขนสีดํา ในขณะที่ไกดําภูพาน 2 

มีขนสีขาว สรอยแดง ตาสีดํา หงอนกุหลาบหรือหงอนถั่ว เพศผูหนักประมาณ 2.5-3.0 กิโลกรัม 

เพศเมยีหนักประมาณ 1.5-2.0 กิโลกรัม (กรมปศุสัตว, 2561) 

ในภาคเหนอืตอนบนของประเทศไทย มีการเก็บขอมูลทางพันธุกรรมของลักษณะปรากฏ

ของไกกระดูกดํา ไว 2 พันธุ คือ ไกพันธุชี้ฟา (Chee Fah Chicken) และไกพันธุฟาหลวง 

(Fah Luang Chicken) ซึ่งไดรับการประกาศขึ้นทะเบียนพันธุสัตวพื้นเมืองประจําถิ่น ของกรมปศุสัตว 

โดยจากการศกึษา พบวา ไกกระดูกดําทัง้สองพันธุมีลักษณะภายนอกที่แตกตางกัน โดยไกพันธุ

ชี้ฟาเพศผู มีลักษณะภายนอก คือ มีขนสรอยคอหลัง (saddle) สีเหลืองออนขนลําตัวและหางมีสีดํา

หรอืน้ําเงินเขม หงอนจักร ขอบตา ปาก แขง เนือ้และผิวหนังมีสีดํา เพศเมีย มีขนลําตัวและหาง

สีดํา ขนสรอยคอสีเหลอืงออน หงอนจักร ขอบตา ปาก แขง เน้ือ และผิวหนังมสีีดํา น้ําหนักตัว

ไกชี้ฟาเมื่ออายุ 20 สัปดาห เพศผูมีน้ําหนัก 1,630 กรัม เพศเมียมีน้ําหนัก 1,160 กรัม และใหไข

เฉลี่ย 84±40.75 ฟองตอตัวตอป (ศริพิันธ โมราถบ, อํานวย เลี้ยวธารากุล และจเร หลิมวัฒนา, 

2548) สวนไกฟาหลวงมีลักษณะภายนอก โดยลักษณะเพศผู มีขนสรอยคอ ขนหลัง สีเหลืองเขม

หรือน้ําตาลแดง ขนลําตัวและหางมีสีดํา หรือนํ้าเงินเขม หงอนจักร ขอบตา ปาก แขง ผิวหนัง

และเนื้อมีสีดํา เพศเมีย มีขนลําตัวและหางสีดํา มีขนสรอยคอสีเหลืองเขมหรือน้ําตาลแดง 

หงอนจักร ขอบตา ปาก แขง เน้ือ และผิวหนังมีสีดํา น้ําหนักเมื่ออายุ 20 สัปดาห เพศผูหนัก 

1,490 กรัม เพศเมีย มีน้ําหนัก 1,160 กรัม และใหไข 93.41±47.74 ฟองตอตัวตอป (อุดมศรี 
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อินทรโชติ, ทวี อบอุน และสรุพล เสียงแจว, 2539) ไกกระดูกดําทั้ง 2 พันธุ มีการเลี้ยงทั่วไป

ในหมูบานชาวไทยภูเขา พบมากบนดอยภูช้ีฟา อําเภอเทิง ดอยผาตัง้อําเภอเวยีงแกน และดอยแมสลอง 

อําเภอแมฟาหลวง จังหวัดเชียงราย มีลักษณะปรากฏที่เห็นไดชัดดัง ภาพ 1 (Buranawit, et al., 

2016) ในขณะที่ไกพันธุปาปาซุงยังเปนไกกระดูกดําที่ยังไมมขีอมูลการข้ึนทะเบียนพันธุ 

 

 
 

ภาพ 1 แสดงลักษณะปรากฏของไกกระดูกดําพันธุชี้ฟา ฟาหลวง และปาปาซุง 

 

ที่มา: Buranawit, et al., 2016 
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ลักษณะปรากฏของไกกระดูกดําพันธุชี้ฟา พันธุฟาหลวง และพันธุปาปาซุง มีความแตกตางกัน

ชัดเจนในเรื่องของสีขน โดยไกพันธุช้ีฟามีขนลําตัวและหางสีดํา มีขนสรอยคอและหลังสีขาวออกเหลือง 

ในขณะที่ไกพันธุฟาหลวงมีขนลําตัวและหางสีดํา แตขนสรอยคอและหลังสีเหลืองเขม

หรอืน้ําตาลแดง ในสวนของไกพันธุปาปาซุง พบวา มีลักษณะขนสีขาวตลอดลําตัวและขนสรอยคอ 

ทวาไกทัง้สามพันธุไมมีความแตกตางกันในเรื่องของชนิดของหงอน คอื มีหงอนแบบหงอนจักร 

และสีของแขงเปนสีดํา สีของหงอนสวนใหญเปนสีดํา (59.65%) รองลงมา คือ สีแดง (10.53%) 

และสีดําแดง ตามลําดับ (Buranawit, et al., 2016) ในดานของลักษณะปรากฏเชิงปริมาณ 

เมื่อเปรียบเทียบไกกระดูกดําที่พบในภาคเหนือตอนบนของประเทศไทยทั้ง 3 พันธุ พบวา 

ไกพันธุปาปาซุงเพศผู มีน้ําหนักตัวเฉลี่ยสูงที่สุด คือ 2.42 กิโลกรัม ในสวนของไกฟาหลวง

และไกชี้ฟาเพศผู มีน้ําตัวเฉลี่ยเทากับ 2.28 และ 2.20 กิโลกรัม ตามลําดับ อยางไรก็ตาม

คาเฉลี่ยของน้ําหนักตัวของเพศเมียของไกพันธุปาปาซุง และฟาหลวง มีคาไมแตกตางกัน คือ 

1.62 และ 1.63 กิโลกรัม ตามลําดับ ซึ่งสูงกวาไกพันธุชีฟ้า ซึ่งมีคาเฉลี่ยของน้ําหนักตัวเทากับ 

1.55 กิโลกรัม ตามลําดับ ลักษณะปรากฏและคาเฉลี่ยของลักษณะปรากฏเชิงปริมาณของไก

กระดูกดําทั้ง 3 พันธุ แสดงใน ตาราง 1 และตาราง 2 

โดยจากรายงานของ Buranawit, et al. (2016) พบวา น้ําหนักตัวของไกกระดูกดําเพศผู

และเพศเมีย มีคาเฉลี่ยใกลเคยีงกับรายงานกอนหนานั้น ของ ปฏิวัติ ผายทอง และคณะ (2560) 

ซึ่งศึกษาผลผลิตไขและสมรรถภาพการสืบพันธุของไกกระดูกดํา ที่พบในภาคเหนือตอนบน

ของประเทศไทย เปนไกกระดูกดําที่พบในพื้นที่ของโครงการหลวงที่ถูกคัดเลือกใหเปนพอแมพันธุ 

โดยไดกําหนดเกณฑการคัดเลือกพันธุ ซึ่งพิจารณาจากลักษณะปรากฏภายนอก ไดแก สีหงอน

และใบหนา สแีขงและเล็บ สีผวิหนัง สลีิ้น และสเีพดานปาก โดยรายงานวา ไกกระดูกดําที่คัดเลือก

เพศผู มีน้ําหนักตัวเฉลี่ยเทากับ 2.45±0.25 กิโลกรัม เพศเมีย มีน้ําหนักตัวเฉลี่ยเทากับ 

1.65±0.09 กิโลกรัม อยางไรก็ตามจากรายงานของ สุชน ตั้งทวีวิพัฒน และคณะ (2561) ไดศกึษา

ลักษณะปรากฎของไกกระดูกดําที่พบในพื้นที่ของโครงการหลวง ซึ่งเบื้องตนเห็นไดวา ไกกระดูกดํา

ที่พบในภาคเหนือของประเทศไทย มีลักษณะปรากฏที่หลากหลาย และควรไดรับการศึกษา

ทัง้ในดานของลักษณะสําคัญประจําพันธุเพื่อการปรับปรุงพันธุ ขอมูลที่เกี่ยวของกับการเจริญเติบโต 

การใหผลผลติ รวมทัง้การศึกษาดานโภชนาการและการใหอาหารที่เหมาะสมตอไป   
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ตาราง 1 Morphological characteristics of Northern Thai native black-bone chickens 

Trait (%) 

Genotype1 All genotypes 

CF FL PS (n = 57) 

(n = 17) (n = 20) (n = 20)   

Comb type 
    

  Single 100 100 100 100 

Comb color 
    

Black 100 85 - 59.65 

Blackish red - 15 15 10.53 

Red - - 85 29.82 

Face color 
    

Black 94.12 65 - 50.88 

Blackish red 5.88 35 15 19.3 

Red - - 85 29.82 

Eye color 
    

Black 100 100 10 68.42 

Orangish black - - 15 5.26 

Orangish yellow - - 75 26.32 

Beak color 
    

Black 100 100 30 75.44 

Black with white tip - - 70 24.56 

Earlobe color 
    

Black 100 100 - 64.91 

Red - - 100 35.09 

Hackle color 
    

Black 35.29 10 - 14.04 

Black with white stripes 52.94 - - 15.79 

Dark yellow with white stripes - 70 - 24.56 

ที่มา: Buranawit, et al., 2016 
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ตาราง 2 Least square means of quantitative traits for each breed of Northern Thai 

native black-bone chickens 

Trait 
Genotype 

SEM 
Chee Fah Fah Luang Papasoong 

Body weight (kg) 1.63 1.79 1.82 0.05 

Male 2.20a 2.28a 2.42a 0.05 

Female 1.55b 1.63b 1.62b 0.04 

Body length (cm) 16.34B 17.41A 18.20A 0.26 

Male 19.82a 19.06a 20.72a 0.27 

Female 15.88b 16.86b 7.36b 0.24 

Breast width (cm) 5.19 5.48 5.25 0.07 

Male 5.64 5.91a 5.59a 0.19 

Female 5.14 5.33b 5.13b 0.07 

Breast length (cm) 10.54 11.08 10.39 0.17 

Male 12.86a 12.51a 11.83a 0.28 

Female 10.23b 10.60b 9.90b 0.14 

Breast girth (cm) 32.87 31.20 32.95 0.37 

Male 35.25 33.20a 34.90a 0.57 

Female 32.55 30.53b 32.30b 0.42 

Shank length (cm) 9.10B 9.07B 9.62A 0.14 

Male 11.69a 10.68a 10.91a 0.21 

Female 8.75b 8.53b 9.19b 0.09 

หมายเหต:ุ A, B Different superscripts within each row are significantly different (p < 0.05) 
 a, b Different superscripts within each column are significantly different (p < 0.05) 

ที่มา: Buranawit, et al, 2016 

 

ความสําคัญของโปรตนีและพลังงานในอาหาร 

สัตวตองการโปรตีนเพื่อการเจรญิเตบิโต สบืพันธุ ใหผลผลิต และใชในการซอมแซม

สวนที่สึกหรอของรางกาย โปรตีนทําหนาที่ในรางกายหลายประการ เชน เปนองคประกอบ

ของผนังเซลล เนื้อเยื่อ ขน เลือด ฮอรโมน และเอนไซม แตรางกายของสัตว ไมสามารถสังเคราะห

โปรตนีข้ึนมาเองได สัตวจงึจําเปนตองไดรับโปรตีนจากอาหารที่กิน (บุญลอม ชีวะอิสระกุล, 2541) 

ถาสัตวไดรับโปรตีนไมเพียงพอจะสงผลใหขาดโปรตีนทําใหสัตวมีอัตราการเจริญเติบโตลดลง 
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ความตองการโปรตนีของสัตวแตกตางกันไปตามพันธุกรรมเพศ ชวงอายุ ระยะการใหผลผลิต 

และสภาวะของสัตว โดยสัตวที่มีอายุนอยอยูในระยะเจริญเติบโตมีความตองการโปรตีนสูงกวา

สัตวที่เจริญเติบโตเต็มที่แลว สัตวที่อยูในระยะใหผลผลิต มีความตองการโปรตีนสูงกวา

สัตวที่ไมใหผลผลติ (บุญเสรมิ ชวีะอสิระกุล และบุญลอม ชวีะอสิระกุล, 2542) โปรตนีประกอบไปดวย

กรดอะมิโน ประมาณ 20 ชนิด ซึ่งแบงตามความตองการของสัตวไดเปน 3 กลุม คือ กรดอะมิโน

ที่ไมจําเปน กรดอะมโินที่จําเปน และกรดอะมิโนกึ่งจําเปน โปรตีนที่ไดจากพืชและสัตวมีปริมาณ 

ชนิด ลําดับ และการเรยีงตัวของกรดอะมิโนแตกตางกัน โปรตีนที่มีการยอยไดดี และมีสัดสวน

ของกรดอะมิโนเหมาะสม เพยีงพอกับความตองการของสัตว ถอืวาเปนโปรตีนที่มีคณุภาพดี 

พลังงานมีความสําคัญตอสัตว สัตวตองการพลังงานเพื่อนําไปใชประโยชนในรางกาย

โดยแบงออกเปน 2 ดาน คือ ดานการดํารงชีพและดานการใหผลผลิต (ศรีสกุล วรจันทรา 

และรณชัย สิทธิไกรพงษ, 2539) พลังงานเพื่อการดํารงชีพ หมายถึง ปริมาณพลังงานต่ําสุด

ที่ สัตวตองการใหรางกายอยูในสภาพที่สมดุลที่ไม มีการสูญเสียและไดรับพลังงานเพิ่ม 

เปนพลังงานที่สัตวนําไปใชในกิจกรรมการดํารงชีพ เชน การหายใจ การหมุนเวียนโลหติ การทํางาน

ของกลามเนือ้เรยีบและระบบประสาท พลังงานเพื่อการดํารงชีพ แบงไดออกเปน 2 ประเภท คือ 

Basal metabolism หมายถึง ปรมิาณพลังงานต่ําสุดที่สัตวตองการในการดํารงชีพ ในสภาพที่สัตว

มสีุขภาพปกต ิแข็งแรง ไมเจ็บปวย กลามเนื้อมกีารทํางานต่ําที่สุด ในสภาพแวดลอมที่เหมาะสม 

สบายตัว ไมมีสภาวะสรีรวิทยาที่ผิดปกติ และถูกอดอาหารมาเปนเวลานานอยางนอยไมต่ํากวา 

12 ชั่วโมง และ Activity increment เปนพลังงานที่รางกายตองการเพื่อกิจกรรมอื่น ๆ นอกเหนือจาก 

Basal metabolism เชน การลุกนั่ง การกินอาหาร การเดิน การนอน พลังงานเพื่อการใหผลผลิต

หมายถึง พลังงานที่สัตวนําไปใชในกระบวนการเจริญเติบโต ทั้งในการเพิ่มจํานวนเซลล 

การขยายขนาดเซลล โดยในชวงแรกสัตวมีการเจรญิเติบโตสูงในสวนของกระดูกที่เปนโครงราง

ของรางกาย ระยะตอมาเปนการเจริญเติบโตของกลามเนื้ออยางรวดเร็ว จนกระทั่งสัตว

มีการเจรญิเตบิโตเต็มที่แลวจงึใหผลผลติอื่น ๆ เชน การใหไข  

ปกติสัตวมีแนวโนมการกินอาหารเพิ่มขึ้น ในกรณีที่พลังงานในอาหารไมเพียงพอ 

การขาดพลังงานเกิดขึ้นเม่ืออาหารที่ไดรับมีพลังงานต่ําและมีเยื่อใยสูง มีความฟาม ยอยไดยาก

เนื่องจากเยื่อใยเปนตัวจํากัดปริมาณอาหารที่กินเขาไป ทําใหสัตวไมสามารถกินอาหาร

ตามความตองการของสัตว หรอืเพื่อใหเพียงพอตอการดํารงชีพและการใหผลผลิต (ระวีวรรณ 

จรัสกําจรกุล, 2540) เมื่อเกิดภาวะขาดพลังงาน สัตวจะดึงแหลงพลังงานที่สํารองไวในรางกาย

ในรูปแบบของไกลโคเจนมาใช จากนั้นใชไขมันที่สะสมไว และสุดทายใชโปรตีนของเนื้อเยื่อ

มาเปนพลังงานใหกับรางกาย อาการของสัตวที่ขาดพลังงาน เริ่มตนจากการแคระแกร็น เติบโตชา 



12 

การสะสมไขมันในซากลดลง ถาพลังงานอยูในระดับที่ไมพอเพยีงตอการดํารงชพี สัตวจะแสดงอาการ 

น้ําหนักลด เพราะสัตวจะสลายโปรตีนจากเนื้อเยื่อไปใชเปนพลังงาน ถาขาดพลังงานรุนแรง

อาจทําใหสัตวตายได การไดรับพลังงานในอาหารสูงมากเกินไป จะแสดงออกตอเมื่ออาหารนั้น

มีอัตราสวนของพลังงานและโปรตีนรวมทั้งแรธาตุอื่น ๆ ไมสมดุล การไดรับพลังงานสูงกวา

ที่รางกายตองการเพียงเล็กนอย สัตวจะมีไขมันสะสมในซากที่สูงขึ้น และอัตราการเจรญิเตบิโต

ที่ลดลงเล็กนอย แตในกรณีที่สัตวไดรับพลังงานสูงเกินความตองการมาก จะทําใหสัตว

กินอาหารลดลง สงผลใหไดรับโปรตีนและโภชนะอื่น ๆ ลดลง เปนเหตุใหอัตราการเจรญิเติบโตต่ํา

เปนอยางมาก (ศรสีกุล วรจันทรา และรณชัย สทิธไิกรพงษ, 2539) 

สุชน ตัง้ทววีพิัฒน และคณะ (2561) ศกึษาระดับโปรตนีและพลังงานใชประโยชนที่เหมาะสม

ในสูตรอาหารไกกระดูกดํา อายุ 11-16 สัปดาห พบวา การใหอาหารที่มีระดับพลังงานต่ํามีผลให

ไกกระดูกดํากินอาหารไดมากขึ้น สงผลใหน้ําหนักตัวเพิ่มขึ้นสูงกวากลุมที่ไดรับระดับพลังงาน

ในอาหารสูง และไกกระดูกดําที่ไดรับระดับโปรตีน 17% และพลังงาน 2,900 kcal มีประสิทธิภาพ

การผลติ และตนทุนคาอาหารดกีวา แสดงใหเห็นวา การใชระดับโปรตนี 17% และพลังงาน 2,900 kcal 

ในอาหารเหมาะสมกับความตองการโภชนะของไกกระดูกดํา ชวง 11-16 สัปดาห 

 

ความสัมพันธของสัดสวนพลังงานและโปรตนีในอาหาร  

ปรมิาณอาหารที่สัตวกินได มีความสัมพันธกับระดับของพลังงานสุทธ ิ(Net energy: NE) 

ในอาหาร ซึ่งการเปลี่ยนแปลงระดับพลังงานในอาหารมีผลกระทบตอปริมาณโภชนะตาง ๆ 

รวมไปถึงกรดอะมิโนที่สัตวไดรับดวย (บุญลอม ชีวะอิสระกุล, 2541) สัตวที่มีอายุมากจะมี

ความตองการพลังงานสูง เนื่องจากตองนําไปใชในการดํารงชวีติใหเพียงพอ เนื่องจากสัตวโตขึ้น

มขีนาดตัวและน้ําหนักที่เพิ่มสูงข้ึน ในขณะที่ความตองการโปรตนีลดลงเมื่อสัตวมีการเจริญเติบโต

เต็มที่แลว สัตวที่มอีายุนอยมคีวามตองการโปรตนีในปริมาณสูง เนื่องจากอยูในระยะการเจริญเติบโต 

การเสรมิพลังงานในอาหารที่มีโปรตีนระดับต่ําและปานกลาง สามารถชวยใหสัตวใชประโยชน

จากโปรตีนไดดีขึ้นเพยีงเล็กนอย โดยมีการสะสมโปรตนีในเนื้อเยื่อเพิ่มขึน้แตเพิ่มเพียงเล็กนอย 

เนื่องจากระดับของโปรตีนในอาหารที่มีจํากัด แตหากเพิ่มระดับโปรตีนไปพรอมกับการเพิ่ม

พลังงานในอาหาร สงผลใหมีการสะสมโปรตีนในเนื้อเยื่อเพิ่มข้ึนอยางชัดเจน ในทํานองเดียวกัน

ถาอาหารมีระดับโปรตีนสูง แตมีพลังงานในระดับต่ําเกินไป มีผลใหสัตวใชประโยชนจากโปรตีน

ไดอยางจํากัด โดยไมสามารถสะสมโปรตีนในเนื้อเยื่อรางกายเพิ่มขึ้นได ระดับของพลังงาน

จงึเปนสิ่งกําหนดการใชประโยชนจากโปรตีนในอาหารของสัตว (Kyriazakis and Emmans, 1992) 
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เมตาบอลซึิมผสมผสานระหวางโปรตนีคารโบไฮเดรต และไขมัน 

สารอาหารที่ใหพลังงานน้ัน มีอยู 4 ประเภท ไดแก กลูโคส กรดไขมัน กรดอะมิโน 

และคโีตนบอด ีซึ่งรางกายมกีารผสมผสานการใชงานทัง้เพื่อการผลติและการสลายไปใชเปนพลังงาน

ตามสภาวะของรางกาย เม่ือรางกายไดรับกลูโคสมากเกินความตองการ รางกายจะเก็บสะสมไว

ในรูปของไกลโคเจนที่ตับ และสวนหนึ่งจะถูกสรางเปนกรดไขมันสะสมไวในรูปของไตรเอซิลกลี-

เซอรอลที่เนื้อเยื่อไขมัน แตเมื่อรางกายมีความตองการใชพลังงานรางกายก็จะสลายไกลโคเจน

ที่ตับ ในขณะเดียวกันตับจะสรางกลูโคสโดยกระบวนการกลูโคนีโอเจนีซีส ซึ่งตองใชแลคเตท 

และกรดอะมโินอะลานีนจากกลามเนื้อ เมื่อรางกายอยูในสภาวะอดอาหาร รางกายจะนําสารอาหาร

มาใชเปนแหลงพลังงานสํารองมากขึ้น หากไกลโคเจนที่ตับมีอยางจํากัดรางกายตองนําไตรเอซิล 

กลีเซอรอลจากเนื้อเยื่อไขมันมาสลายเปนกรดไขมัน และสรางเปนคีโตนบอดทีี่ตับเมื่อรางกาย

เขาสูสภาวะไมไดรับสารอาหาร 2-3 วัน กระบวนการกลูโคนีโอเจนีซีสจะลดลง เนื่องจาก

รางกายจําเปนตองสํารองโปรตนีไวใชในหนาที่อื่น ๆ รางกายจึงใชแหลงพลังงานจากกรดไขมัน

โดยการสลายจากเนื้อเยื่อไขมันโดยตรง แลวนําไปเปล่ียนเปนคโีตนบอดีที่ตับ กระบวนการสะสม

และยอยสลาย การใชสารอาหารเหลาน้ีตองอยูในภาวะสมดุล โดยกระบวนการเมตาบอลิซึม

จะถูกควบคุมโดยระดับของพลังงานในกระแสเลอืด (บุญลอม ชวีะอสิระกุล, 2542)  

 

สัดสวนของพลังงานและโปรตนีตอประสทิธภิาพการผลติของสัตวปก  

ไกเปนสัตวที่สามารถใชประโยชนจากโปรตีนและพลังงานในอาหารไดดี ไกที่ไดรับ

โปรตีนและพลังงานที่เหมาะสม จะมีอัตราการเจริญเติบโตที่ดสีงผลตอตนทุนการผลติที่ตํ่าลง 

Jafarnejad and Sadegh (2011) รายงานผลของระดับของโปรตีนและพลังงาน ตออัตรา 

การเจริญเติบโตของไกเนื้อ โดยทดลองในไกเนื้ออายุแรกเกิดถึง 21 วัน ทั้งหมด 2,000 ตัว 

ใชโปรตีน 2 ระดับ (21% และ 23%) พลังงาน 2 ระดับ (3,000 Kcal/Kg และ 3,200 Kcal/Kg) พบวา 

การไดรับโปรตนีตางระดับกันไมมีผลตอปริมาณอาหารที่กิน แตมีผลตออัตราการเจริญเติบโต 

ประสทิธภิาพการเปลี่ยนอาหาร โดยไกเนื้อกลุมที่ไดรับโปรตนี 23% มีอัตราการเจรญิเติบโตสูงกวา

กลุมที่ไดรับโปรตีน 21% (P < 0.05) สวนการใหพลังงานตางกันไมมีผลตออัตราการเจริญเติบโต 

แตมีผลตอปรมิาณอาหารท่ีกินและประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร โดยไกกลุมที่ไดรับพลังงานสูง 

3,200 กิโลแคลลอรีตอกิโลกรัมอาหาร มีปริมาณการกินอาหารที่ต่ําแตมีประสิทธิภาพ 

การเปลี่ยนอาหารดีกวากลุมที่ไดรับพลังงาน 3,000 กิโลแคลลอรตีอกโิลกรัมอาหาร (P < 0.05)  

ไกพื้นเมืองมีความตองการโปรตีนและพลังงานแตกตางจากไกเนื้อ อยางไรก็ตาม

ความตองการโปรตนีและพลังงานของไกพื้นเมืองข้ึนอยูกับชวงอาย ุโดยไกที่มอีายุนอยมคีวามตองการ
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โปรตนีและพลังงานสูง จากนั้นความตองการโปรตีนจะลดลงในชวงอายุที่มากข้ึน จากรายงานของ 

Nguyen, et al. (2010) ไดศกึษาสัดสวนของโปรตนีและพลังงานตออัตราการเจรญิเตบิโตของไก 

โดยใชไกเบตงคละเพศ อายุ 42-84 วัน จํานวน 288 ตัว จัดไกแยกเปน 8 กลุม ใหโปรตีน

ที่ตางกัน 4 ระดับ (15%, 17%, 19% และ 21%) พลังงาน 2 ระดับ (3,000 Kcal/Kg และ 3,200 Kcal/Kg) 

พบวา การไดรับโปรตีนสูงมีผลใหอัตราการเจรญิเตบิโตสูง โดยไกที่ไดรับโปรตีน 21% มีอัตรา 

การเจริญเติบโตสูงกวาไกที่ไดรับโปรตีน 19%, 17% และ 15% ตามลําดับ (P < 0.05) 

ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารของไกในกลุมที่ไดรับโปรตีนสูง 21% ดีกวากลุมที่ไดรับ

โปรตนีตํ่า 14% แตการไดรับระดับโปรตนีตางกันไมมผีลตอปริมาณอาหารที่กิน พบเพยีงแนวโนม

ของกลุมที่ไดรับโปรตีนสูง 19% และ 17% มีปรมิาณการกินอาหารที่สูงกวา สวนการไดรับพลังงาน

ที่ตางกัน ไมมีผลตออัตราการเจริญเติบโต เชนเดียวกับ Sompie, et al. (2015) ที่พบวา อาหารที่มี

ระดับพลังงานต่ํา สงผลใหไกมีปริมาณการกินไดมาก ทําใหประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร

ดอยกวากลุมที่ไดรับอาหารที่มีพลังงานสูง  

การใชสัดสวนของโปรตีนและพลังงานในอาหารที่ไมเหมาะสมตามความตองการอาจมีผล

ใหอัตราการเจรญิเตบิโตของไกลดลง จากรายงานการศึกษาของ Dairo, et al. (2010) ไดทดสอบ

ผลของการใชสัดสวนของโปรตนีและพลังงานที่ตางกัน โดยทําการทดลองในไกเนื้อระยะ 0-4 สัปดาห 

ใชไกทัง้หมด 300 ตัว แบงออกเปน 4 กลุม ๆ ละ 75 ตัว ใหไดรับสัดสวนของโปรตนีและพลังงาน

ตางกัน โดยกลุมแรกใหไดรับโปรตีนพลังงานระดับปกติ (CP 23% และ ME 3,000 Kcal/Kg) 

กลุมที่ 2 ไดรับโปรตนีต่ําพลังงานสูง (CP 20% และ ME 3,200 Kcal/Kg) กลุมที่ 3 ไดรับระดับ

โปรตนีสูงพลังงานต่ํา (CP 25% และ 2,800 Kcal/Kg) และกลุมที่ 4 ไดรับโปรตีนและพลังงานต่ํา 

(CP 21% และ ME 2,800 Kcal/Kg) ผลการทดลอง พบวา ไกกลุมที่ไดรับระดับโปรตีนและพลังงาน

ตามความตองการปกตมินี้ําหนักตัว เทากับ 1,635+9.3 กิโลกรัม ซึ่งสูงกวากลุมที่ไดรับโปรตนีต่ํา

พลังงานสูง กลุมโปรตีนสูงพลังงานต่ํา และกลุมโปรตีนและพลังงานต่ํา ที่มีน้ําหนักตัวเฉลี่ยเทากับ 

1,317+11.4, 1,282+8.3 และ 1,467+12.1 กรัมตามลําดับ  

จากรายงานของ รุงรัตน ปงเมือง และคณะ (2548) ที่ทําการศึกษาผลของระดับโปรตีน 

และพลังงาน โดยใชไกลูกผสมพื้นเมือง ใหไดรับอาหารที่มีระดับโปรตีน และพลังงานตางกัน 9 กลุม 

โดยใชโปรตนี 3 ระดับ คือ 19%, 17% และ 15% ในแตละระดับโปรตีน ใชพลังงาน 3,200 kcal, 

2,900 kcal และ 2,600 kcal พบวา ไกมีอัตราการเจรญิเติบโตลดลงตามการลดลงของระดับโปรตีน

ในอาหาร และกลับมอัีตราการเจรญิเตบิโตเพิ่มขึ้นเมื่อลดระดับพลังงานในอาหารลง โดยการเพิ่ม

น้ําหนักตัวของไกลดลงอยางมีนัยสําคัญเม่ือมีการลดระดับโปรตีน และไกมีน้ําหนักตัวเพิ่มสูงขึ้น

เม่ือลดระดับของพลังงานในอาหาร และยังพบวา ระดับโปรตีนและพลังงานในอาหารตางกัน



15 

ทําใหปริมาณการกินอาหารตางกันดวย โดยอาหารที่มีระดับพลังงานต่ําทําใหมีปริมาณการกนิ

ไดมากกวาระดับพลังงานสูง และเมื่อพจิารณาตนทุนคาอาหาร พบวา ในกลุมที่มีระดับพลังงานสูง

มตีนทุนที่สูงกวากลุมอื่น 

 

ระดับและสัดสวนของพลังงานและโปรตนีตอคุณภาพซาก 

การสะสมไขมันของสัตวมีผลตอคุณภาพซาก สัตวมีการสะสมไขมันเพื่อเปนแหลง

พลังงานสะสม ไขมันใหพลังงานสูงกวาสารอาหารประเภทอื่น ๆ โดยสัตวจะมีการสะสมไขมัน

เมื่อไดรับพลังงานที่เกนิความจําเปน หรอืไดรับในระดับที่สูงมากสวนโปรตีนหากสัตวไดรับโปรตีน

ในระดับสูงเกนิความจําเปนของรางกายจะสะสมในรูปของ ไกลโคเจน แตหากไดรับในปริมาณที่สูงมาก

จะเกิดการสะสมในรูปของไขมัน (ศรสีกุล วรจันทรา และรณชัย สทิธไิกรพงษ, 2539) 

การศกึษาในไกพื้นเมอืงของเกรยีงไกร โชประการ และคณะ, (2543) โดยใหอาหารที่มี

ระดับโปรตีนตางกัน 2 สูตร คอื 18% และ 15% ตอคุณภาพของซากไกพื้นเมือง พบวา การใหอาหาร

ที่มีระดับโปรตีนตางกันดังกลาวไมมีผลตอคุณภาพซาก แตการทดลองของ นพวรรณ ชมชัย 

และคณะ (2535) พบวา การใหอาหารที่มีระดับโปรตีนสูง สงผลใหเปอรเซ็นซากตัดแตง

และเนื้อหนาอกสูง แตเปอรเซ็นของเครื่องในตัดแตงนอยกวากลุมที่ไดรับโปรตีนระดับต่ํา 

โดยกลุมที่ไดรับระดับโปรตนีในอาหาร 18% มเีปอรเซ็นเนื้อหนาอก 12.13% เครื่องในตัดแตง 5.34% 

กลุมที่ไดรับโปรตนีในอาหารต่ํา 14% และ 13% มีเปอรเซ็นเนื้อหนาอก เทากับ 11.57 และ 9.92 

มีเปอรเซ็นเครื่องในตัดแตง 5.33 และ 6.13 ตามลําดับ สวนกลุมที่ไดรับโปรตีนสูง 18% ในชวงแรก

และลดลงในชวงทาย 11% มีไขมันในชองทองสูงกวากลุมอื่น ๆ  

ศรสีกุล วรจันทรา และอาวุธ ตันโช (2539) ทดลองใชอาหารที่มีโปรตีนตางกัน 3 ระดับ 

(22%, 20% และ 18%) และมีระดับพลังงานตางกัน 2 ระดับ (3,000 Kcal/Kg และ 2,800 Kcal/Kg) 

เพื่อเปรยีบเทยีบคุณภาพซากไกลูกผสมสามสายเลือด (พื้นเมือง X เซี่ยงไฮ-โรด) ผลปรากฏวา 

กลุมที่ไดรับระดับของโปรตีนที่สูงมีเปอรเซ็นตซากอุน และซากเย็น (ไมรวมหัว คอ แขง เทา 

และเครื่องใน) สูงกวากลุมที่ไดรับระดับโปรตนีต่ํา สวนผลของการใหระดับพลังงานที่ตางกัน พบวา 

กลุมที่ไดรับพลังงานในระดับสูงมีการสะสมไขมันในชองทองมากกวากลุมที่ไดรับพลังงานตํ่า

อยางชัดเจน 

 สุชน ตัง้ทววีพิัฒน และคณะ (2559) ไดทดสอบการเลี้ยงไกกระดูกดําในพื้นที่โครงการหลวง

ดวยอาหารที่มีระดับโปรตีนตางกัน 3 ชวงอายุ คือ 1-5, 6-10 และ 11-13 สัปดาห โดยเปรยีบเทียบ

การใหโปรตีน 2 ระดับ คือ 21% vs. 19%, 19% vs. 17%, และ 17% vs 15% โดยแตละระดับ

ของโปรตนีรวม มีระดับของพลังงานที่ใชประโยชนได 2 ระดับ คอื 3.2 kcal/g และ 2.9 kcal/g ตามลําดับ 
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โดยพบวา ระดับโปรตนีในอาหารที่เหมาะสมสําหรับไกอายุ 1-5 สัปดาห คอื 21% และพลังงาน 

2.9 kcal/g และในชวง 6-10 และ 11-13 สัปดาห คอื 19% CP พลังงาน 2.9 kcal/g และ คือ 

17% พลังงาน 3.2 kcal/g ตามลําดับ แตไดรายงานวา ระดับโปรตีนในชวงตนของการเลี้ยงอาจมีผลตอ

ความตองการระดับของโปรตนีและพลังงานในชวงทาย จึงไดทดสอบระดับของโปรตีนและพลังงาน

ในอาหารที่เหมาะสมสําหรับไกกระดูกดําโครงการหลวง ในชวงอายุ 1-16 สัปดาห อีกครั้ง 

โดย สุชน ตั้งทวีวพิัฒน, ปฏวิัต ิผายทอง และบุญลอม ชวีิอิสระกุล (2561) พบวา สูตรอาหาร

ที่เหมาะสมสําหรับไกกระดูกดําโครงการหลวง อายุ 11-16 สัปดาหควรมีโปรตีน 17% พลังงาน 

2.9 kcal   

 การทดลองในไกเนื้อ เพื่อลดระดับของโปรตีนในอาหารลงแตยังคงสัดสวนของพลังงาน

ตอโปรตีนไวเทาเดิม พบวา น้ําหนักตัวของไกเนื้อมีคาลดลง (P < 0.001) ในขณะที่ปริมาณ

การกนิอาหาร และอัตราการแลกเนื้อมีคาที่ดีขึ้นอยางมีนัยสําคัญ (P < 0.001) ในขณะที่สัดสวนของ

ซากและเน้ือ ไมมีความแตกตางกัน (Kamran, et al., 2008) ผลการทดลองดังกลาวแสดงใหเห็นวา 

ไกที่ไดรับอาหารที่มรีะดับโปรตนีตางกัน แตมีระดับพลังงานไมเทากันในสูตรอาหาร มีประสิทธิภาพ

การผลิตที่แตกตางกัน ดังนั้น สัดสวนของโปรตีนและพลังงานในอาหารจึงมีความสําคัญ 

เพราะมีผลตอประสทิธภิาพการผลิตของไกและตนทุนการผลิต 

 

คุณภาพซาก 

คุณภาพซาก หมายถึง คุณสมบัตทิางกายภาพ ไดแก ปริมาณเนื้อแดง ไขมัน และกระดูก 

ซึ่งเปนคุณสมบัตใินเชงิปรมิาณ คุณสมบัตเิหลาน้ีมผีลตอคุณคาทางเศรษฐกิจ โดยปจจัยท่ีมีผลตอ

คุณภาพซากนั้น ประกอบดวย ตัวสัตว สวนประกอบของซากที่บริโภคได ความนารับประทาน 

และความรูสกึจากการบรโิภค เปนตน (สัญชัย จตุรสิทธา, 2543) ในสัตวปกน้ําหนักตัวในแตละ

ชวงอายุ จะแตกตางกันไปตามสายพันธุของไก เชน ไกลูกผสมพื้นเมืองจะมีน้ําหนักตัวสูงกวา

ไกพื้นเมือง ซึ่งปจจัยน้ีจะมีผลตอคุณภาพซากดวย (Phuong, 2002) เมื่อเปรียบเทียบคุณภาพซาก

ของไกพื้นเมอืงไกกระดูกดําของเวียดนาม และไกเนื้อสายพันธุทางการคา (Jaturasitha, et al., 2002) 

พบวา ไกกระดูกดํามีเปอรเซ็นตกลามเนื้ออกและสะโพก สูงกวาไกเ นื้อและไกพื้นเมือง 

ไกพื้นเมืองมีเปอรเซ็นตปกและนอง สูงกวาไกเนื้อ และจากรายงานของ สุมน โพธิ์จันทร, 

ประเสรฐิ โพธิ์จันทร และวิโรจน วนาสิทธิชัยวัฒน (2544) พบวา ไกพื้นเมืองลูกผสมสามสายพันธุ 

ที่ไดรับอาหารที่มรีะดับโปรตนีสูง มีสมรรถภาพการผลิตและลักษณะซากดีกวากลุมที่ไดรับอาหาร

ที่มรีะดับโปรตนีตํ่า โดยระดับโปรตีนในอาหารจะมผีลทําใหอัตราการเจริญเติบโต ประสิทธิภาพ

การเปลี่ยนอาหาร เปอรเซ็นตซากตัดแตง และเนื้อหนาอกดีขึ้น (P < 0.05) และเม่ือสัตวมอีายุมากขึ้น 
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น้ําหนักมีชีวิตจะเพิ่มมากขึ้น สงผลใหน้ําหนักซากตัดแตง และเปอรเซ็นตชิ้นสวนตัดแตงก็เพิ่ม

สูงข้ึนดวย (สัญชัย จตุรสิทธา, 2547) การจําแนกคุณภาพโดยอาศัยกลไกของตลาดและผูบรโิภค

เปนตัวกําหนดราคาและคุณภาพของสินคา การพิจารณาคุณภาพของซากโดยทั่วไป ประกอบดวย

การพจิารณาผลผลติ เชน เปอรเซ็นตซาก ช้ินสวนตัดแตงตาง ๆ คุณภาพของเนื้อเชน สีของเนื้อ 

ปริมาณไขมันแทรก ความคงรูปของเนื้อ นอกจากนี้ยังตองใชคุณสมบัติทางกายภาพอื่น ๆ 

มาเปนหลักเกณฑในการพจิารณาจัดชัน้คุณภาพซากดวย (สัญชัย จตุรสิทธา, 2547) 

จากรายงานของ รุงรัตน ปงเมือง และคณะ (2548) ที่ทําการศึกษาผลของโปรตีน 

และพลังงาน โดยใหไกลูกผสมพื้นเมอืงไดรับอาหารที่มีระดับโปรตีนและพลังงานตางกัน 9 กลุม 

โดยใชโปรตีน 3 ระดับ คือ 19%, 17% และ 15% ในแตละระดับโปรตีนมีพลังงาน 3,200 kcal, 

2,900 kcal และ 2,600 kcal พบวา ไกทุกกลุมมีเปอรเซ็นตซาก อวัยวะภายนอก เชน ปก อก 

สะโพก และอวัยวะภายใน เชน ลําไส กึ๋น และตับ ไมตางกัน สวนไขมันชองทอง พบวา 

ในกลุมที่ไดรับโปรตีนต่ํา และพลังงานสูง มีปรมิานไขมันชองทองสูงกวากลุมอื่น  

ปรญิญา กัญญาคํา และคณะ (2549) ทําการศึกษาเปรยีบเทียบคุณภาพเนื้อของไกเบรส 

และไกกระดูกดําพันธุช้ีฟา และพันธุฟาหลวง พบวา อวัยวะภายนอก ประกอบดวย หัว คอ แขง 

ของไกชี้ฟา และฟาหลวงสูงกวา ไกเบรส แตเปอรเซ็นตอวัยวะภายในของไกทัง้สามพันธุนี้ตํ่ากวา

ไกเนื้อที่อายุ 6 สัปดาห และยังพบผลจากความแตกตางระหวางเพศตอคุณภาพซากในไก 

ซึ่งพบวา ไกเพศ ผูมีเปอรเซ็นตคอ และแขง สูงกวาไกเพศเมยี 

จากรายงานของ ชัยณรงค วงคสรรศรี และคณะ (2560) ศกึษาเปรยีบเทียบเปอรเซ็นต

ซากของไกกระดูกดําพันธุชี้ฟา พันธุฟาหลวง และพันธุปาปาซุง เพศเมยี มีคาเฉลี่ยอยูระหวาง 

70.44-74.06 และเพศผู ที่ 75.42-81.76 พบวา เปอรเซ็นตเนื้อหนาอกของไกเพศผูพันธุชี้ฟา 

และพันธุฟาหลวง มีคาต่ํากวาพันธุปาปาซุง (P < 0.05) สวนในเพศเมียไมมีความแตกตางกัน

ทางสถติ ิและพบวา สัดสวนของอวัยวะภายนอกของไกกระดูกดําพันธุช้ีฟา ฟาหลวง และปาปาซุง 

ไดแก เปอรเซ็นตซากหักเครื่องใน เปอรเซ็นตหัวรวมคอ ปก สะโพก นอง แขงรวมเทา มีคา

ไมแตกตางกันทางสถิติ ทัง้ในเพศผูและเพศเมีย และในสวนของอวัยวะภายใน พบวา สัดสวนของ

อวัยวะภายในมคีาใกลเคยีงกัน โดยเปอรเซ็นตหัวใจไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงเพศผูมี คาต่ํากวา

ไกฟาหลวง แตในทางตรงกันขาม ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงเพศเมียมีเปอรเซ็นตหัวใจสูงกวา

ไกฟาหลวง ผลการศกึษาในครัง้นี้แสดงใหเห็นวา ไกกระดูกดําทั้ง 3 พันธุ มีลักษณะซากภายนอก

ใกลเคยีงกัน โดยมีเพยีงสัดสวนของอวัยวะภายในที่แตกตางกันเล็กนอย ดังแสดงตาราง 3 
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ตาราง 3 Carcass characteristic of Chee Fah, Fah Luang and Papasoong black-

bone chickens 

Traits Male   Female 

 Chee Fah Fah Luang Papasoog  Chee Fah Fah Luang Papasoog 

Dressing,% 77.93+1.99     81.76+8.11      75.42+7.681    73.48+6.18 74.06+5.26 70.44+5.54  

External organ, %      

Head and neck 8.91+1.09     9.44+0.74      9.36+0.61      7.59+0.73 7.51+0.89 7.91 +1.08 

Breast 

minor 

13.10b+0.92 13.72b+1.53 14.79a+0.60 16.32+1.24 16.68+1.68 15.70+1.60 

Wing 8.71+0.53 8.88+0.25 8.56+0.56      6.61+1.86 8.55+1.38 7.51+1.84 

Thigh 13.12+0.55 13.63+0.94 13.53+0.87 11.57+1.72 11.90+1.50 11.60+0.81 

Drumstick 11.73+0.83 12.31+0.95 11.69+0.55 9.48+0.78 9.38+1.21 9.75+1.19 

Shank 3.84+0.38 4.02+0.36 4.25+0.12 3.00+0.30 2.87+0.33 3.24+0.32 

Internal organ, %      

heart 0.30ab+0.08 0.35b+0.06 0.22a+0.67 0.24ab+0.03 0.18a+0.04 0.27b+0.08 

Spleen 0.22+0.08 0.19+0.06 0.18+0.08 0.19b+0.35 0.11ab+0.04 0.17ab+0.07 

Liver 0.87b+0.17 0.60b +0.12 0.27a +0.08 0.91b+0.13 0.73b+0.07 0.47a+0.20 

Gizzard 0.81b+0.19 0.61b+0.10 0.39a+0.13 0.89b+0.15 0.80b+0.09 0.56a+0.15 

หมายเหต:ุ a-c Means in a row with different superscripts are significantly different (P < 0.05) 

ที่มา: ชัยณรงค วงคสรรศร ีและคณะ, 2560 

 

คุณภาพเน้ือ และลักษณะทางกายภาพของเน้ือ 

ในปจจุบันผูบรโิภคใหความสําคัญกับคุณภาพของเน้ือ โดยคุณภาพเนื้อ ประกอบดวย 

ปริมาณโปรตีน ไขมัน ความนุม และรสชาติ โดยปจจัยที่มีผลตอคุณภาพของเนื้อ ไดแก พันธุ

อาหาร การจัดการดูแล การใหยา การขนสงกอนถึงโรงฆา จนถึงขั้นตอนกระบวนการฆา 

การเก็บรักษา การตัดแตง และวิธีการจัดจําหนาย (จุฑารัตน เศรษฐกุล, 2538) การใชลักษณะ

ทางกายภาพของเนื้อในการบงชี้คุณภาพเน้ือ ประกอบดวย สีของเนื้อ คาความเปนกรด-ดาง 

คาการนําไฟฟา เปนตน 

สีของเนื้อเกิดจากสีของฮีโมโกลบิน (haemoglobin) และไมโอโกลบิน (myoglobin) 

โดยระดับของไมโอโกลบิน จะขึ้นอยูกับปฎิกิริยา (oxidation) ของฮีโมโกลบินกับออกซิเจน 

ทําใหเกิดเปนสารประกอบออกซิไมโอโกลบิน (oxymyoglobin) ซึ่งมีสีแดงสด และเม่ือสัมผัสกับ

อากาศนาน ๆ จะเปลี่ยนเปนสีน้ําตาลของเมทไมโอโกลบิน (metmyoglobin) (มาลัยวรรณ อารยะสกุล 

และวรรณวิบูลย กาญจนกุญชร, 2546) ขณะที่สัตวมีชีวิต ไมโอโกลบินจะทําหนาที่เก็บออกซิเจน
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มาใชในกระบวนการทางเคมีตาง ๆ ในกลามเนื้อ โดยกลามเนื้อแตละมัดมีกิจกรรมมากนอย

ไมเทากัน จงึสงผลใหความตองการออกซิเจนไมเทากันดวย อยางไรก็ตาม สีของเนื้อยังข้ึนอยูกับ

ชนิดของสัตว อายุ ลักษณะการทํางานของกลามเนื้อ ปริมาณเม็ดสีในเลือด (haemoglobin) 

และการเปลี่ยนแปลงทางชวีเคมีในกลามเนื้อภายหลังจากการฆา (จุฑารัตน เศรษฐกุล, 2538) 

เนื้อไกดํามธีาตุอาหารหรอืโภชนะสําคัญ มีคาไขมันต่ํา มีกรดไขมันที่จําเปน (essential fatty acids) 

และโปรตนีที่ประกอบดวยกรดอะมิโนจําเปน อยางบริบูรณ และมีสาร Carnosine ซึ่งเปนกรดอะมิโน

สองชนดิ คอื alanine และ histidine จับกัน สาร Carnosine มีคุณสมบัตเิปนสารตานอนุมูลอสิระ

โดยพบมากในเน้ือไกกระดูกดํา ถึง 2 เทา เมื่อเทียบกับเนื้อไกเน้ือทั่วไป (ศิริลักษณ พรสุขศิริ, 

2530) 

ความเปนกรด-ดาง (pH) โดยปกติเนื้อไกมีชีวิตจะมีคา pH ของเนื้อสัตวเทากับ 7.2 

แตหลังจากที่สัตวตาย กลามเนื้อจะมกีารสลายไกลโคเจนโดยกระบวนการไกลโคไลซีส ทําใหเกิด

การสะสมกรดแลคติก ทําใหคา pH ของเนื้อลดลงเหลือประมาณ 6.0 และในกระบวนการนี้

มกีารใชพลังงานในรูปของ ATP ดวย เม่ือใชพลังงานหมดกลามเนื้อก็จะเขาสูสภาวะ rigor mortis 

การจัดการกอนการฆา และกระบวนการในการฆาเปนปจจัยที่มีผลตอการยอยสลายไกลโคเจน

ในกลามเนื้อ (Warriss, et al., 1999; Allen, et al., 1998) สัตวที่มีภาวะเครียดสูงกอนการฆา

จะสงผลตอการลดลงของปริมาณไกลโคเจนในกลามเนื้อ และสงผลใหคา pH สุดทายลดลง 

และยังสงผลถึงคาของสแีละความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อดวย (สัญชัย จตุรสทิธา, 2547) 

ความสามารถในการอุมน้ํา (water holding capacity: WHC) เปนปจจัยหนึ่งที่ใชบงชี้ถึง

คุณภาพเนื้อ โดยพจิารณาจากปริมาณนํ้าในเนื้อ จากการสูญเสียน้ําหนักในกระบวนการเก็บรักษา 

และการผลิต คุณสมบัติในการอุมน้ําของเนื้อนอกจากชวยหลอลื่นในการเคี้ยวกอนกลืนแลว

ยังชวยกระตุนตอมน้ําลายใหทํางานไดอยางมีประสิทธภิาพ เกิดความรูสึกชุมลําคอ โดยกลามเนื้อ

แตละมัด จะมีกจิกรรมมากนอยไมเทากัน จงึสงผลใหความสามารถในการอุมนํ้าไมเทากันตามไปดวย 

(สัญชัย จตุรสทิธา, 2543) 

ลักษณะการนําไฟฟาของเนื้อ (Conductivity) เปนปจจัยอกีอยางที่ใชทํานายคุณภาพของเนื้อ 

คาการนําไฟฟาของเนื้อมีความสัมพันธกับ คา pH สีเนื้อ และความสามารถในการอุมนํ้า 

กลาวคือ หากคา pH ลดลง เนื้อจะมีการแตกตัวเปนประจุทําใหมีคุณสมบัติการนําไฟฟา 

กระบวนการน้ีสงผลใหมีน้ําไหลออกมาจากผวิเนื้อ และนําเม็ดสใีนเนื้อไหลออกมาดวย คาการนําไฟฟา

จะแปรผกผันกับคา pH โดยถาหากคา pH ต่ํา จะสงผลใหคาการนําไฟฟาของเนื้อสูง การวัดคา

การนําไฟฟา ทําการวัดหลังการฆา 45 นาที และ 24 ช่ัวโมง (สัญชัย จตุรสทิธา, 2547) 
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ปรญิญา กัญญาคํา และคณะ (2549) ทําการศกึษาคุณภาพเนื้อไกเบรส และไกกระดูกดํา

พันธุชี้ฟา และพันธุฟาหลวง พบวา สีของกลามเนื้อ ซึ่งประกอบดวย ความสวาง (L*) ความเปน

สีแดง (a*) และความเปนสีเหลือง (b*) สีเนื้ออกของไกเบรส และไกช้ีฟา สูงกวาไกฟาหลวง 

สวนคา a* ไกฟาหลวงสูงกวา ไกเบรส และไกชี้ฟา ตามลําดับ แตคา b* พบวา ไกเบรสสูงกวา

ไกชี้ฟา และไกฟาหลวง สวนความแตกตางระหวางเพศ พบวา เนื้ออกและสะโพกของไกเพศผู

มีคา b* สูงกวาเพศเมีย นอกจากนี้ยังพบวา สะโพกไกเบรส มีคา L*, a* และ b* สูงกวาไก

ทัง้สองพันธุ แสดงวา เนื้อไกเบรสมีความสวาง และการมีสีแดงมากกวาไกช้ีฟา และไกฟาหลวง 

ความเปนกรด-ดาง ที่ 45 นาที และ 24 ช่ัวโมงหลังฆา พบวา เนื้ออกของไกเบรส มีคา pH ลดลง 

24 ชั่วโมงหลังฆา และคา pH ของไกช้ีฟา และฟาหลวงต่ํากวาไกเบรส อาจมีสาเหตุมาจาก

ไกกระดูกดํามีพฤติกรรมตกใจมากกวาไกช้ีฟา และฟาหลวง ทําใหสงผลตอคา pH ของเนื้อ 

สวนปจจัยของเพศ ไมมีผลตอคา pH ของเน้ือไกทัง้สามพันธุ คาการนําไฟฟาของกลามเนื้ออก 

พบวา ไกเบรส มีคาการนําไฟฟาที่ 45 นาที หลังฆาสูงกวาไกชี้ฟา และฟาหลวง การนําไฟฟา

ที่ 24 ชั่วโมงหลังฆา ของไกเบรส มีคาสูงสุด ตามมาดวยไกฟาหลวง และไกชี้ฟา ตามลําดับ 

สวนปจจัยจากเพศไมมผีลตอคาการนําไฟฟาทัง้ 45 นาท ีและ 24 ชั่วโมงหลังฆา 

 

ผลของนํ้าหนักมชีวีติตอลักษณะซาก และคุณภาพเน้ือ 

น้ําหนักมีชีวิตกอนการชําแหละมีผลตอคุณภาพซาก โดยเฉพาะเปอรเซ็นตซาก

และอวัยวะของไก นํ้าหนักมีชีวิตกอนชําแหละมีผลตอสัดสวนของซาก เชน เนื้อหนาอก สะโพก 

เนื้อนอง เคร่ืองใน โดยน้ําหนักสัตวจะแตกตางกันไปตาม อายุ เพศ การไดรับสารอาหาร สัตวที่มี

อายุนอยมักจะมีน้ําหนักมชีวีตินอย มีการสะสมไขมันนอยกวาสัตวที่โตเต็มที่แลว (Miller, 2002) 

สัตวเพศผูมักจะมีน้ําหนัก อัตราการเจริญเติบโต โครงสรางของรางกายมากกวาเพศเมีย 

สัตวที่ไดรับสารอาหารโปรตีนและพลังงานครบถวนเพยีงพอ มีอัตราการเจริญเติบโตอยางสมํ่าเสมอ

มนี้ําหนักมชีวีติที่สูงกวาสัตวที่ขาดสารอาหาร (สวัสดิ์ ธรรมบุตร และคณะ, 2546) สอดคลองกับ 

อุดมศร ีอินทรโชติ, ทวี อบอุน และสุรพล เสียงแจว (2539) ที่กลาววา ไขมันในซากจะเพิ่มขึ้น

เมื่อสัตวปกมขีนาดตัวและอายุเพิ่มมากขึ้น เปอรเซ็นตของซากในสวนของเนื้ออก สันใน และนอง 

จะมสีูงกวาไกที่มีขนาดน้ําหนัก และอายุนอย นอกจากนั้นยังพบวา น้ําหนักมีชีวิตที่ตางกันมีผลตอ

คุณภาพเนื้อ โดยคาแรงตัดผานเนื้อในไกที่มนี้ําหนักตัวเพิ่มขึ้นมีคาสูง เนื่องจากการที่ไกมีน้ําหนักมาก

มักจะมีอายุมากข้ึน ทําใหมีการสรางเสนใยกลามเนื้อมากขึ้น คาความเปนสีเหลืองของเนื้อ 

โดยไกที่มนี้ําหนักตัวเพิ่มขึน้ มีการสะสมไขมันมากขึ้น คาความเปนสีเหลืองเปนผลมาจากสีของ

ไขมันที่อยูในเนื้อของไก 
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จากการศึกษาของ ไชยวรรณ วัฒนจันทร และคณะ (2547) ซึ่งไดทําการทดลอง

เปรียบเทียบคุณภาพเนื้อ และลักษณะซากของไกพื้นเมือง และไกคอลอน โดยทําการเชือด

ที่น้ําหนักตัว 1,300 กรัม, 1,500 กรัม และ 1,800 กรัม พบวา การเพิ่มของน้ําหนักตัวที่เชือด

ของไกพื้นเมือง และไกคอลอน มีผลทําใหน้ําหนักซากเย็น ชิ้นสวนอวัยวะภายนอก เชน อก ปก 

สะโพก รวมทั้งปริมาณเนื้อ ไขมัน และหนัง เพิ่มขึ้นตามไปดวย สอดคลองกับรายงานของ 

สัญชัย จตุรสทิธา, อภิรักษ เพยีรมงคล และอํานวย เล้ียวธารากุล (2555) ที่ทําการศึกษาเปรยีบเทียบ

คุณภาพเนื้อของไกกระทง ไกประดูหางดําเชียงใหม 1 และไกลูกผสมพื้นเมือง ดานลักษณะซาก 

พบวา ไกกระทงมเีปอรเซ็นตซากสูงกวาไกประดูหางดําเชียงใหม 1 และไกลูกผสม ดานคุณภาพเนื้อ 

พบวา ไกกระทงมีคาความเปนกรด-ดางสูงกวาไกลูกผสมและไกประดูหางดํา ไกประดูหางดํา 

มคีาแรงตัดผานเนื้อ และปรมิาณคอลาเจนมากกวาไกลูกผสมและไกกระทง เม่ือทําการตรวจชิม 

พบวา ไกกระทงมีคะแนนการยอมรับนอยกวาไกประดูหางดําเชยีงใหม 1 และไกลูกผสมพื้นเมือง 

คาความสามารถในการอุมน้ําของเนื้อไกลูกผสมพื้นเมืองมีคามากกวาไกกระทง และไกประดูหางดํา

เชยีงใหม 1  



2 2 
 

บทท่ี 3 
 

วิธกีารดําเนนิการวิจัย 
 

การทดลองได ้ ด ํ าเ นิ นก ารตามมาตรฐาน จรรย าบ รรณส ั ตว ์ ทดลอง โดย ได ้ รั บ อนุมั ติ จาก
ก ร ม ป ศุ ส ั ต ว ์  เ มื ่ อ ว ั น ท ี ่  1 5  ต ุ ล า ค ม  2 5 5 7  ก า ร ศึ ก ษ า ป ร ะ ส ิ ท ธ ิ ภ า พ ก า ร ผ ล ิ ต แ ล ะ ค ุ ณ ภ า พ ซ า ก
ข อ ง ไ ก ก่ ระด ูก ด ําพ ันธ ุป์ าป าซ ุง แบ ง่ออก เ ป ็น 3 ก ารท ดลอง ด ังนี้ 
 

การทดลองที่ 1 การศึกษาลักษณะปรากฏและประสทิธภิาพการผลิต 
1. สัตว์ทดลองและการผสมพันธุ ์

 1.1 ก ่ อ น ก า ร ร ว บ ร ว ม พ ั น ธ ุ์  ก ํา ห น ด ค ุ ณ ล ั ก ษ ณ ะ เ บ ื้ อ ง ต้ น ข อ ง ไ ก ่ พ ่ อ แ ม่ พ ั น ธ ุ์  ต้ อ ง มี ข น
ส ร ้ อ ย ค อ  ข น ห ล ั ง  ข น ล ํ า ต ั ว  แ ล ะ ห า ง ส ี ข า ว  ม ี ห ง อ น แ บ บ ห ง อ น จ ั ก ร  ส ี ห ง อ น  ส ี ต า  ป า ก  แ ข ้ ง  
และผิวหนังมสีดี ําหรอืสเี ท าด ํา ด ังภาพ 2  และ 3 
 1. 2  จั ดหาพ ่ อและแม่ พ ั นธ ุ์ ไก ่ ปาปาซ ุ งจากพ ื้ นท ี่ จั งหว ั ดเชี ยงราย โดยรวบรวมไก ่ พ ่ อพ ั นธ ุ์
ท ี่มอีาย ุป ระมาณ 5-6 เ ดอืน จํานวน 2 5 ตัว และแมพ่ ันธ ุ ์ จํานวน 100 ตัว 
 1.3 จัดฝู งก า รผส มพ ั นธ ุ์ ไ ก  ่จั ดพ ่ อพ ัน ธ ุเ์ ป ็ น 2 5 ส าย  สาย ละ  1 ตั ว พ ่ อพ ัน ธ ุแ์ ตล่ะ สา ย
ผ ส ม ก ั บ แ ม่ พ ั น ธ ุ์  4  ต ั ว  ใ ช้ ว ิ ธ ี ผ ส ม เ ท ี ย ม  แ ม่ พ ั น ธ ุ์ แ ต่ ล ะ ต ั ว จ ะ ท ํ า ก า ร ผ ล ิ ต ล ู ก อ ย ่ า ง น้ อ ย  2 0  ต ั ว  
ด ังนัน้จะไ ดล้ ูก ไ ก ใ่ นรุน่ท ี่ 1 จํานวนท ัง้หมด 2 , 000 ตัว  
 1.3.1 ค ั ด เ ล ื อ ก ล ู ก รุ่ น ท ี่  1  ใ น แ ต ่ ล ะ ส า ย จํ า น ว น  6  ตั ว  ( เ มี ย  5  ผู้  1  ตั ว )  เ พ ื ่ อ ใ ช้ เ ป ็ น
พ ่ อแม่ พ ั นธ ุ์ ผล ิ ตล ู กในรุ่ นท ี่  2 แม่ พ ั นธ ุ์ แต่ ละตั วจะท ํ าการผล ิ ตล ู กอย ่ างน้ อย 20 ตั ว ด ั งนั้ นจะได ้ ล ู กไก ่
ใ นรุน่ท ี่ 2  จํานวนท ัง้หมด 2 , 000 ตัว  
 1.3 . 2  ค ั ดเ ล ื อก ล ู ก รุ่ นท ี่  2  ใ น แ ต่ ล ะส า ย จํา น ว น 6  ตั ว  ( เ มี ย  5 ผู้  1 ตั ว )  เ พ ื่ อ ใ ช้ เ ป ็ น
พ ่ อแม่ พ ั นธ ุ์ ผล ิ ตล ู กในรุ่ นท ี่  3 แม่ พ ั นธ ุ์ แต่ ละตั วจะท ํ าการผล ิ ตล ู กอย ่ างน้ อย 20 ตั ว ด ั งนั้ นจะได ้ ล ู กไก ่
ใ นรุน่ท ี่ 3 จํานวนท ัง้หมด 2 , 000 ตัว 
 1. 4 ค ั ด เ ล ื อ ก ล ู ก แ ต่ ละ รุ่ น ท ี่ มี ข น าด ใ ก ล ้ เ ค ี ย ง ก ั น  จํ า น วน  2 0 0 ตั ว  เ ล ี้ ย ง เ พ ื่ อเ ก ็ บ ข้ อ มู ล
น้ําหนัก ตัว ศกึ ษ าอัตราก ารเ จรญิ เ ตบิ โ ตใ นแตล่ะรุน่ 
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ภาพ 2 แสดงลักษณะของไกพ่่อพันธุป์าปาซุง 

 

 
 

ภาพ 3 แสดงลักษณะของไกแ่ม่พันธุป์าปาซุง 
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2. การเลี้ยงด ูและการให้วัคซนี 
 2 .1 เ ล ี้ ย ง ด ู แ ม่ พ ั น ธ ุ์ พ ่ อ พ ั น ธ ุ์ ไ ก ่ โ ด ย เ ล ี้ ย ง ใ น ก ร ง ตั บ ข ั ง เ ด ี่ ย ว ร า ย ตั ว  ท ํา ก า ร ติ ด ป ร ะ ว ั ติ
ก ารใ หผ้ลผลติราย ตัว และใ หอ้าหารแบ บ ไ มจ่ําก ัดตามระย ะ ด ังนี้ 
 2 .1.1 ร ะ ย ะ แ ร ก เ ก ิ ด - 4  ส ั ป ด า ห์  ใ ห้ อ า ห า ร ส ํ า เ ร็ จ ร ู ป ส ํา ห รั บ ไ ก ่ เ นื้ อ ร ะ ย ะ แ ร ก เ ก ิ ด
โ ป รตนี 2 1%  พล ังงาน 3, 000 ก โิ ลแคลอร ี 
 2 . 1. 2  ร ะย ะ ไ ก รุ่่ น  4-16 ส ั ป ด าห์  ใ ห้ อ า ห า รส ํ า เ ร็ จ รู ป สาํห รั บ ไ ก ่ เ นื้ อ  โ ป รตี น  18%  
พล ังงาน 3, 2 00 ก โิ ลแคลอรตีอ่ก โิ ลก รัม 
 2 .1 .3 ร ะ ย ะ  1 6  ส ั ป ด า ห์ ขึ ้ น ไ ป  ร ะ ย ะ พ ่ อ แ ม่ พ ั น ธ ุ ์ ใ ห ้ อ า ห า ร ส ํา เ ร็ จ รู ป ส ํา ห ร ั บ ไ ก ่ ไ ข่  
โ ป รตนี 16%  พล ังงาน 3, 000 ก โิ ลแคลอรตีอ่ก โิ ลก รัม  
 2 . 2  เล ี้ ยงล ู กไก ่ แบบปล ่ อยฝู งจํ านวน 200 ตั ว โดยท ํ าการติ ดรหั สให้ ก ั บล ู กไก ่ ท ี่ มาจาก
แตล่ะสาย ไ ว ้ และใ หว้ ัคซ นีตามขอ้แนะนําของก รมป ศุสัตว ์  
 2 .2 . 1 )  ระยะแรกเก ิ ดถ ึ ง 4 ส ั ปดาห์  ให้ อาหารส ํ าเร็ จรู ปส ํ าหรั บไก ่ เนื้ อระยะแรกเก ิ ด
โ ป รตนี 2 1%  พล ังงาน 3, 000 ก โิ ลแคลอร ี 
 2 .2 .2 )  ระย ะไก ่ รุน่ 4-16 ส ั ป ดาห ์ให้ อาหารส ําเร็ จรู ปส าํหรั บไ ก เ่ นื้อ โ ปรตี น 18% 
พล ังงาน 3, 2 00 ก โิ ลแคลอรตีอ่ก โิ ลก รัม 

3. โรงเรอืนทดลอง  
 โ รงเ รอืนท ดลองใ ช้โ รงเ รอืนแย ก เ ป ็น 3 โ รงเ รอืน ด ังนี้ 
 3. 1 โ ร ง เ รื อ น ส ํ า ห ร ั บ เ ล ี ้ ย ง พ ่ อ แ ม ่ พ ั น ธ ุ ์  ข น า ด  4 x 8  เ ม ต ร  พ ื ้ น ป ู น ซ ี เ ม น ต ์  ล ้ อ ม ด ้ ว ย
ต า ขา่ย ลวด ภาย ใ นวางก รงตับ ขังเ ดยี วราย ตัว จํานวน 2  แถ ว แถ วละ 80 ตัว  
 3.2  โ ร ง เ รื อ น ส ํา ห รั บ ผ ล ิ ต แ ล ะ อ นุ บ า ล ล ู ก ไ ก ่  ภ า ย ใ น แ ย ก ห้ อ ง ส ํา ห รั บ เ ก ็ บ ไ ข่  ส ่ อ ง ไ ข่  
ใช้ ตู้ ฟ ั กไข่ ไฟฟ ้ า เล ้ าส ํ าหรั บกกล ู กไก ่ ระยะแรกเก ิ ดถ ึ ง 4 ส ั ปดาห์  แยกเป ็ น 25 เล ้ า ขนาด 2x2 เมตร 
ตดิ โ คมก ก ไ ฟฟา้  
 3.3 โ ร ง เ รื อ น แ บ บ เ ป ิ ด ส ํ า ห รั บ เ ล ี้ ย ง ไ ก ่ รุ่ น  4 - 1 6  ส ั ป ด า ห์  ข น า ด  4 x 8  เ ม ต ร  ล ้ อ ม ด ้ ว ย
ตาขา่ย เ ชอืก  ใ หไ้ ดพ้ ื้นท ี่ใ นก ารป ลอ่ย  100 ตารางเ มตร  

4. การฟักไข ่
 ท ํา ก า รฟ ั ก ไ ข่ โ ด ย ใ ช้ ตู้ ฟ ัก ไ ฟ ฟ ้ าข นา ด  1, 000 ฟ อ ง ( ภา ค ผน วก  ฉ )  ขัน้ ตอ น ก า รจั ดก า ร
ฟ ัก ไ ขไ่ ก  ่มดี ังนี้ 
 4.1 ค ัดเ ลอืก ไ ขไ่ ก ท่ ีม่รีูป รา่งไ ขป่ ก ตผิิวเ ป ลอืก ไ ขเ่ รยี บ สม่ําเ สมอและไ มบ่ ุบ ร้ าว  
 4.2  รมคว ันฆ ่ าเ ชื้อก อ่น นําเ ข้ าหอ้งเ ก ็บ ไ ข ่  



2 5 

 4.3 เก ็บรวบรวมไข่ เขา้ตูฟ้ ักท ุก 7 ว ัน ใช้อุ ณหภูมิ ตูฟ้ ักท ี ่37.50-37.75 องศาเซลเซ ยีส
ความชื้น 75-80%  หรอือุณหภูมติุม้เ ป ยี ก  36 องศาเ ซ ลเ ซ ยี ส  
 4.4 ก ล ับ ไ ขใ่ นหอ้งเ ก ็บ ไ ขท่ ุก ว ัน ว ันละ 1 ครัง้     
 4.5  ก ่ อ น นํา ไ ข่ เ ข้ า ตูฟ้ ั ก  นํ า ไ ข่ อ อก จ าก ห้ อง เ ย ็ น ผ่ึ งอ าก า ศ ใ น อุณ ห ภู มิ ห้ อง ไ ม่ น้ อย ก ว ่ า 
12  ช่ัวโ มง   
 4.6 เ ดนิเ ครื่องตูฟ้ ัก ไ ขก่ อ่นนําไ ขเ่ ขา้ตู ้ อย า่งนอ้ย ไ มต่ ่ําก วา่ 3 ช่ัวโ มง 
 4.7 ช่ ว ง ข อ ง ก า ร ฟ ั ก ว ั น ท ี่  1  ถ ึ ง ว ั น ท ี ่  1 8  ใ ช ้ อุ ณ ห ภ ู มิ  3 7 . 5 0 - 3 7 . 7 5  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  
และความชื้นส ัมพ ัท ธ ท์ ี่ระด ับ  58-60%  
 4.8  ช่ วงของการฟ ั กว ั นท ี่  19-21 ใช้อุ ณหภู ม ิ36.7 องศาเซลเซ ยีส และความชื้ นส ั มพ ั ทธ ์
ท ี่ระด ับ  60-63%  

5. การเก็บข้อมูลลักษณะปรากฏ 
 5.1 ก ารเ ก ็บ ขอ้มูลล ัก ษ ณะป ราก ฏ 
 เ มื่ อ ฟ ั ก อ อ ก ท ํา ก า ร ติ ด เ ค รื่ อ ง ห ม า ย ท ี่ ป ี ก ล ู ก ไ ก ท่ ุ ก ตั ว เ ก ็ บ ข้ อมู ล ล ั ก ษ ณ ะ ป ร า ก ฏ
เป ็นรายตั วในแตล่ะรุ่ น จํานวนรุ่ นละ 2,000 ตัว เก ็ บขอ้มูลโดยใช้การส ังเกตนั บจํ านวนล ักษณะตา่ง ๆ 
ข อ ง ต ั ว ไ ก ่  ซ ึ ่ ง ใ ช ้ บ ุ ค ค ล ท ี ่ ม ี ค ว า ม ชํ า น า ญ แ ล ะ ม ี ป ร ะ ส บ ก า ร ณ ์ ก า ร เ ล ี ้ ย ง ไ ก ่ ก ร ะ ด ู ก ด ํา ข อ ง ศ ู น ย ์ ว ิ จ ั ย
แ ล ะ พ ั ฒ น า อ า ห า ร ส ั ต ว ์ เ ชี ย ง ร า ย  ใ น ก า ร ส ั ง เ ก ต ล ั ก ษ ณ ะ ด ํา เ นิ น ก า ร เ พ ี ย ง ค น เ ด ี ย ว  ล ั ก ษ ณ ะ ข อ ง ไ ก ่
ป าป าซ ุง ท ี่ท ําก ารเ ก ็บ ขอ้มูล 9 ล ัก ษ ณะ ด ังนี้ 
 5.1 .1 ล ั ก ษ ณ ะ ห ง อ น  นั บ จํา น ว น ไ ก ่ ท ี ่ มี ล ั ก ษ ณ ะ ห ง อ น แ บ บ ห ง อ น เ ด ี ่ ย ว  แ ล ะ แ บ บ
หงอนค ู ่
 5.1.2  สหีงอน นับ จํานวนไ ก ท่ ี่มหีงอนสดี ํา สดี ําแดง และสแีดง 
 5.1.3 ส ใี บ หนา้  นับ จํ านวนไ ก ท่ ี่มใี บ หนา้สดี ํา ส ี ด ําแด ง แ ละสแีดง  
 5.1.4 สตีา นับ จํานวนไ ก ท่ ี่มสีขีองตาสดี ํา  
 5.1.5 สปี าก  นับ จํานวนไ ก ท่ ี่มปี าก สดี ํา และสดี ําป นขาว 
 5.1.6 สตีุม้หู นับ จํานวนไ ก ท่ ี่มตีุม้หูสดี ํา สดี ําแดง และสแีดง 
 5.1.7 สสีรอ้ย คอ นับ จํานวนไ ก ท่ ี่มสีสีรอ้ย คอสขีาว  
 5.1.8 สขีนล ําตัว นับ จํานวนไ ก ท่ ี่มขีนล ําตัวสขีาวลว้นท ัง้ตัว และสขีนอื่นแซ ม 
 5.1.9 สแีขง้ นับ จํานวนไ ก ท่ ี่มแีขง้สดี ํา และสเี หลอืง 
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 5.2  ก ารเ ก ็บ ขอ้มูลป ระสทิ ธ ภิาพก ารผลติ 
 เก ็บข้ อมู ลโดยการช่ั งน้ํ าหนั กตั วไก ป่าปาซ ุงท ัง้หมด 3 รุ่ น รุน่ละ 200 ตั ว แยกเป ็ น
เ พ ศ เ ม ี ย  จํ า น ว น  1 0 0  ต ั ว  แ ล ะ เ พ ศ ผู ้  จํ า น ว น  1 0 0  ต ั ว  โ ด ย ท ํ า ก า ร ชั ่ ง น้ํ า ห น ั ก ต ั ว ไ ก ่ ท ุ ก  2  ส ั ป ด า ห์  
ตลอดระย ะเ วลาก ารเ ล ี้ย ง 0-16 ส ัป ดาห ์  

6. การวเิคราะห์ข้อมูล 
 6.1 ขอ้มูลล ัก ษ ณะป ราก ฏ 
 ขอ้มูลล ักษณะหงอน ส ี หงอน ส ใีบหนา้ ส ี ตา ส ี ปาก ส ี ตุ้ มหู  ส ี สร้ อยคอ ส ี ขน ล ําตั ว 
และสแีขง้ จะถ ูกนํามาหาคา่ร้ อยละ และเปรยีบเท ยีบความแตกตา่งทางสถ ติโิดยใ ช้โปรแก รม R 
 ก ารหาคา่รอ้ย ละ 
 ( % )  ล ัก ษ ณะท ี่ป ราก ฏ =  จํานวนไ ก ท่ ี่ป ราก ฎล ัก ษ ณะ×100 
                                                             จํานวนไ ก ท่ ัง้หมด 
 6.2  ขอ้มูลป ระสทิ ธ ภิาพก ารผลติ 
 ขอ้มูลน้ําหนักตัวถ ูกนํามาหาคา่เฉล ี่ย และคา่เบ ี่ยงเบนมาตรฐาน โดยใช้โปรแกรม R 
 ก ารหาค ่ าเ ฉ ล ี่ย  
 น้ําหนัก แ รก เ ก ดิเ ฉ ล ี่ยตอ่ตัว =  น้ําหนัก แรก เ ก ดิของล ูก ไ ก ท่ ัง้หมด  
                                                                       จํ านวนล ูก ไ ก ่  
 น้ําหนัก ของไ ก เ่ ฉ ล ี่ยแตล่ะส ัป ดาห ์ =  น้ําหนัก ของไ ก ท่ ัง้หมด ในส ัป ดาห ์
                                                                     จํานวนไ ก ท่ ัง้หมด ใ นส ัป ดาห ์
 นําค ่ าเฉล ี่ยของน้ํ าหนั กตั ว 0-16 ส ั ปดาห์  ในแตล่ะรุน่ แยกเป ็ นเพศผู้  และเพศเมี ย 
เ ป รยี บ เ ท ยี บ ก ันท ัง้หมด 3 รุน่ 
 

การทดลองที่ 2 ผลของระดับโปรตีนและสัดส่วนของพลังงานต่อโปรตีนในอาหารต่อ
สมรรถภาพการผลติไกก่ระดูกดําพันธุป์าปาซุง 

1. สัตว์ทดลองและการวางแผนการทดลอง 
 ก า ร ท ด ล อ ง นี้ ใ ช้ ไ ก ่ ก ร ะ ด ู ก ด ํา พ ั น ธ ุ์ ป า ป า ซ ุ ง  รุ่ น ท ี่  3  จ า ก ก า ร ท ด ล อ ง ท ี่  1  โ ด ย ใ ช้ ล ู ก ไ ก่
แ ร ก เ ก ิ ด  จํา น ว น  1 4 0  ตั ว  ท ํา ก า ร ติ ด ร หั ส ท ี่ ป ี ก  เ ล ี้ ย ง ท ี่ ศู น ย ์ ว ิ จั ย แ ล ะ พ ั ฒ น า อ า ห า ร ส ั ต ว ์ เ ชี ย ง ร า ย  
ว า ง แ ผ น ก า ร ท ด ล อ ง แ บ บ  C o m p l e t e l y  R a n d o m  D e s i g n  ( C R D )  โ ด ย จ ั ด ไ ก ่ อ อ ก เ ป ็ น  4  ก ล ุ ่ ม  ๆ  ล ะ  
35 ตั ว  แ ต่ ล ะ ก ล ุ่ ม แ ย ก เ ล ี้ ย ง 4 เ ล ้ า  เ ล ้ า ล ะ  35  ตั ว ใ ห้ ได ้ รั บ อ า ห า ร  แ ล ะ น้ํ า เ ต็ ม ท ี่ ต ล อ ด ระ ย ะ เ วล า
การท ดลอง เ มื่อส ิ้ นส ุ ดการท ดลองท ี่  16 ส ั ป ดาห์  ท ํ าการค ั ดเ ล ื อกไ ก ่ เข้ าฆา่เ พ ื่อศึ ก ษ าล ัก ษ ณะซ าก
ก ล ุม่ละ 12  ตัว แย ก เ ป ็น เ พศผู้ 6 ตัว เ พศเ มยี  6 ตัว 
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2. อาหารที่ใช้ในการทดลอง 
 ใช้ อาหารในก ารท ดลอง 2  ระยะ ค ื อ อาหารล ู ก ไก ่ ใ นช่ วง 0-8 ส ัป ดาห์  และอาหารไ ก ่
รุ่ น อ า ย ุ  8 - 1 6  ส ั ป ด า ห์  ก า ร ใ ห้ อ า ห า ร แ บ ่ ง เ ป ็ น  4  ก ล ุ ่ ม ท ด ล อ ง  โ ด ย ก ล ุ ่ ม ท ี่  1  แ ล ะ ก ล ุ่ ม ท ี่  3  
เ ป ็ น ก ล ุ่ ม ท ี่ ใ ช้ ส ั ด ส ่ วน ข อ งพ ล ั ง งา น ต่ อ โ ป ร ตี น  ( EP R)  ส ู ง  ค ื อ  มี ค ่ า เ ท ่ า ก ั บ  18 0  ใ น ส ่ ว น ข อ ง ก ล ุ่ ม ท ี่  2  
และกล ุ่ มท ี่  4 เป ็ นกล ุ่ มท ี่ ใช้ ส ั ดส ่ วนของพล ั งงานต่ อโปรตี น (EPR) ต่ํ า ค ื อ มี ค ่ าเท ่ าก ั บ 160 ตลอดช่ วง
ของก ารท ดลอง อาหารท ี่มสี ัดสว่นของ M E:CP  แตก ตา่งก ัน 4 ก ลุม่ ด ังนี้ 
 ก ล ุม่ท ี่ 1 ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  180 ( M E 3, 42 0:CP 19)  
 ก ล ุม่ท ี่ 2  ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  160 ( M E 3, 000:CP 19)   
 ก ล ุม่ท ี ่3 ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  180 ( M E 3, 600:CP2 0)   
 ก ล ุม่ท ี่ 4 ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  160 ( M E 3, 2 00:CP 20)   
 เ มื่ อ ไ ก ่ อ า ย ุ ถ ึ ง  8  ส ั ป ด า ห์  ท ํา ก า ร ป รั บ เ ป ล ี่ ย น อ า ห า ร เ ป ็ น ร ะ ย ะ ท ี่  2  ( 8 - 1 6  ส ั ป ด า ห์ )  
โ ดย ท ัง้ 4 ก ล ุม่ ไ ดร้ับ อาหารท ี่มสี ัดสว่นของ M E:CP  แตก ตา่งก ัน ด ังนี้ 
 ก ล ุม่ท ี่ 1 ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  2 10 ( M E 2 , 940:CP 14)  
 ก ล ุม่ท ี่ 2  ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  2 00 ( M E 2 , 800:CP 14)   
 ก ล ุม่ท ี่ 3 ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  2 10 ( M E 3, 150:CP 15)   
 ก ล ุม่ท ี่ 4 ส ัดสว่นพล ังงานและโ ป รตนี =  2 00 ( M E 3, 000:CP 15)  

 อาหารท ี่ ใช้ ในการทดลองแต่ ละช่ วงจะมรีะด ั บของโปรตี น และพล ั งงาน รวมท ั้ งส ั ดส ่ วน
ของโ ป รตนีและพล ังงานตา่งก ัน ด ังแสดงใ นตาราง 4 และตาราง 5 

3. การเก็บบันทกึข้อมูล 
 จดบ ันท กึ ขอ้มูลท ุก  ๆ  2  ส ัป ดาห ์ ด ังตอ่ไ ป นี้  
 3.1 บ ันท กึ ป รมิาณอาหารท ี่ก นิ ( Fe e d I nt a ke ,  ก รัม/ตัว/ว ัน) 
 3.2  บ ันท กึ ขอ้มูลน้ําหนัก ตัวแรก เ ก ดิ และท ุก  2  ส ัป ดาห ์
 3.3 บ ันท กึ ขอ้มูลก ารตาย ใ นแตล่ะส ัป ดาห ์
 3.4 บ ันท กึ ขอ้มูลราคาว ัตถ ุดบิ ท ี่ใ ช้ผสมใ นอาหารส ัตว ์
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ตาราง 4 Composition and chemical analysis of the experimental diet during  
 0-8 weeks 

N u trients 3 ,420:19  3 ,000:19 3 ,600:20 3 200:20 

u trient Kg of  1000 Kg 
R ic e broken (kg) 160 

 
100 5 45 

C one (kg) 3 15 5 35 3 45 45  
Soybean m eal (kg) 3 5 0 3 5 0 245  245  
R ic e bran (kg) 100 100 95  5 0 
Fish  m eal 55  (kg) 

  
100 100 

D C P  (kg) 10 10 10 10 
P rem ix  (kg) 2 2 2 2 
Soybean oil (kg )  60 

 
100 

 
Salt (kg)  3 3 3 3 

C h em ic al analysis of  th e exp erim ental d iet (c alc u late) 

C ru d e p rotein (%) 19  19  20 20 
M etabolizable energy (kc ai)  3 ,422  3 ,044 3 ,600 3 ,200 
C ost/Kg  (B ah t) 13 .65 12.01  15 .5 5 13 .26 
Fat (%)  7.96  2.14  12.46  2.25  
Lysine (%)  1.23  1.25  1.3 2 1.3 3 
M eth ionine C ystine (%) 0.65  0.68  0.71  0.72  
Tryp top h an (%) 0.26  0.27  0.26  0.27  
Th reonine (%) 0.8 1 0.8 3 0.8 4 0.8 8 
isoleu c ine (%) 1.02  1.05  1.01  1.06  
Arginine (%) 1.3 8 1.4  1.3 5 1.3 6 
Leu c ine (%) 1.6  1.65  1.61  1.67  
P h enylalanine+Th yrosine (%)  1.98  2.04  1.94  2.06  
Histid ine (%)  0.5 1 0.5 2 0.5  0.5 1 
Valine (%) 1.1  1.14  1.12  1.17  
C alc ium  (%) 0.11  0.11  0.8 5 0.8 5 
P h osp h oru s (%) 0.11  0.11  0.3 7 0.3 6 
N itrogen f ree ex trac t (%) 41.9  46.07  3 8 .03 46.5 3 
C ru d e f iber (%) 5 .5 0 5 .5 0 5 .5 0 5 .5 0 

หมายเหต:ุ * Co s t /Kg  ( Ba ht )  in 2 018 
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ตาราง 5 Composition and chemical analysis of the experimental diet during  
 8-16 weeks  

Nut rie nt s 2, 9 40 :14 2, 80 0 :14 3, 150 :15 3, 000 :15 

Nut rie nt Kg  of 10 00  Kg 

 Ri ce  broken ( kg) 10 0 300 29 0 140 

 Con e ( kg)  445 445 420 455 

 S oybea n mea l  (kg)  175 175 110 200 

 Ri ce  bran ( kg) 26 5 6 5 6 5 10 0 

 F i sh me al 55 ( kg) 

  

80 20 

 DCP ( kg)  10 10 10 10 

 Pre mix  ( kg) 2 2 2 2 

 S oybea n oi l  ( kg) 
  

20 70 

 S al t  (kg)  3 3 3 3 

Che mi cal  a na l ysi s of t he  ex pe rime n tal  di et (ca l cula te ) 

 Crude  prote in  ( %) 14 14 15 15 

 Me ta boli za bl e en e rg y ( kcai)  3, 09 1 3, 230 3, 30 8 3, 450 

 Cost/ Kg ( Ba ht)  11 11 12 13 

 F at  ( %) 3.9  1.6 8 4.16  9 .0 2 

 L ysin e ( %) 0. 82 0. 76 0. 89 0. 9 

 Me t hi oni ne Cyst in e  ( %) 0. 54 0. 5 0. 57 0. 55 

 T rypt opha n ( %) 0. 18 0. 18 0. 19 0. 2 

 T hre on in e ( %) 0. 6 0. 6 0. 6 5 0. 6 4 

 i sole ucin e ( %) 0. 74 0. 74 0. 78 0. 79 

 Arg in in e ( %) 1 0. 89 0. 9 2 1.0 1 

  L e ucin e  ( %) 1.19  1.17 1.24 1.26  

 Phe n yl al ani ne + T hyrosin e ( %) 1.54 1.59  1.6 2 1.6 2 

 H i st i di ne ( %) 0. 38 0. 35 0. 36 0. 38 

 Va li ne ( %) 0. 86 0. 83 0. 88 0. 89 

 Ca l ci um ( %) 0. 0 8 0. 0 7 0. 6 7 0. 23 

 Phosphorus ( %) 0. 12 0. 0 8 0. 29 0. 14 

 Ni t rog en  fre e  e xt ra ct  ( %) 49. 85 56. 75 53.31 47.9 3 
 Crude  fibe r ( %) 5.5 5.5 5.5 5.5 

หมายเหต:ุ * Co s t /Kg  ( Ba ht )  in 2 018 
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4. การวเิคราะห์ข้อมูล 
 ต ร ว จ ส อ บ ค ว า ม ถ ู ก ต้ อ ง ข อ ง ข้ อ มู ล แ ล ะ ว ิ เ ค ร า ะ ห์ ห า ค ่ า เ ฉ ล ี่ ย ข อ ง ข้ อ มู ล  ว ิ เ ค ร า ะ ห์ ห า
ค ว า ม แ ป ร ป ร ว น  แ ล ะ เ ป รี ย บ เ ท ี ย บ ค ่ า ค ว า ม แ ต ก ต่ า ง ข อ ง ค ่ า เ ฉ ล ี่ ย ร ะ ห ว ่ า ง ก ล ุ่ ม  ต า ม ว ิ ธ ี ข อ ง 
Dunca n, s  ne w mult iple  r a ng e  t e s t  โ ดย ใ ช้โ ป รแก รม ส ําเ ร็จรูป  R 
 

อัตราก ารเ จรญิ เ ตบิ โ ต ( ก รัม/ตัว/ว ัน)  =   น้ําหนัก ตัวของส ัตวท์ ุกตัวรวมก ัน( ก รัม)  
                 จํานวนส ัตวท์ ี่มชีีวติท ัง้หมด 
                                                                     ระย ะเ วลาก ารเ ล ี้ย ง( ว ัน)  

 ประสทิธภิาพการเปลี่ยนอาหาร 
=  น้ําหนักตัวเมื่อส ิ้นส ุดการทดลอง (กรัม) – น้ําหนักตัวก อ่นทดลอง ( ก รัม)  

                                      จํานวนอาหารท ี่สัตวก์ นิท ัง้หมด( ก รัม)  

 ปรมิาณอาหารที่กนิ (Feed Intake, กรัม/ตัว/วัน) 
=  อาหารท ี่สัตวก์ นิท ัง้หมด ใ นแตล่ะว ัน ( ก รัม)  

                         จํานวนส ัตวท์ ี่มชีีวติท ัง้หมด 

 ต้นทุนค่าอาหารท้ังหมด (Total feed cost หน่วยเป็นบาท) 
  =  อาห ารท ี่ก นิใ นแตล่ ะส ัป ด าห ์ x ราคาอ าห าร บ าท /ก โิ ลก รัม 

 ต้นทุนต่อการเพิ่มนํ้าหนัก 1 กโิลกรัม (FCG หน่วยเป็นบาท)  
  =  FCR x ราคาอ าห ารตอ่ก โิ ลก รัม ( หนว่ย เ ป ็นบ าท )  

 โปรตนีท้ังหมดทีส่ัตว์ได้รับ CP total intake (กรัม) 
 =  ป รมิาณอ าห ารท ี่ก นิท ัง้ห มดตอ่ตัว ( ก รัม)  x เ ป อรเ์ ซ ็นตโ์ ป รตนีใ นอาห าร  

 โปรตนีที่สัตว์ได้รับต่อวัน CP intake (กรัม/วัน) 
 =  ป รมิาณอ าห ารท ี่ก นิท ัง้ห มดตอ่ตัวตอ่ว ัน  ( ก รัม)  x เ ป อรเ์ ซ ็นตโ์ ป รตนีใ นอาห าร  

 พลังงานที่สัตว์ได้รับต่อวัน ME intake (กรัม/วัน)  
 =  ป รมิาณอ าห ารท ี่ก นิตอ่ตั วตอ่ว ัน ( ก รัม /ว ัน)  x คา่พล ัง งาน ใ นอ าห าร  

 อัตราการตาย Mortality (%) 
=  จํานวนส ั ตวท์ ี่ตาย  ( ตัว)  x 100  

                   จํานวนส ัตวท์ ัง้หมด ใ นก ล ุม่ก ารท ดลอง 

 สัดส่วนของพลังงานต่อโปรตนี (EPR) 
 =  ระด ับ พล ังง านใ นอ าห าร kca l  

            ระด ับ ของโ ป รตนี%  
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การทดลองที่ 3 การศึกษาผลของนํ้าหนักฆ่าต่อลักษณะซากและคุณภาพเน้ือของไกก่ระดูกดํา
พันธป์าปาซุง 

1. สัตว์ทดลอง 
 ส ัตวท์ ี่ ใช้ทดลอง ค ื อ ไก ่ กระด ู กด ํ าพ ั นธ ุ์ ปาปาซ ุงแรกเก ิ ดท ัง้หมด 48 ตัว ท ํ าการติ ดรหั ส

ท ี่ ป ี ก  แ บ ่ ง อ อ ก เ ป ็ น  4  ก ล ุ่ ม  ก ล ุ ่ ม ล ะ  1 6  ตั ว  ( เ พ ศ ผู้  8  ตั ว  เ พ ศ เ มี ย  8  ตั ว )  แ ย ก เ ล ี้ ย ง ใ น ค อ ก ข น า ด  
4x8  ต า รา งเ มต ร  ใ หอ้ า หา ร ส ํา เ ร็ จ รูป ส ํ าห รั บ ไ ก ่ เ นื้ อ ท ี่ ป ร ะ ก อ บ ด ้ วย  พ ล ั งง า น 3, 000 ก โิ ล แค ล อ ร ี
โ ป ร ตี น  2 1  เ ป อ ร์ เ ซ ็ น ต ์  ใ น ช่ ว ง ร ะ ย ะ แ ร ก เ ก ิ ด ถ ึ ง อ า ย ุ  4  ส ั ป ด า ห ์  แ ล ะ พ ล ั ง ง า น  3 , 2 0 0  ก ิ โ ล แ ค ล อ รี  
โ ป ร ต ี น  1 8  เ ป อ ร ์ เ ซ ็ น ต ์ ใ น ช่ ว ง  4 - 1 6  ส ั ป ด า ห์  ห ล ั ง  1 6  ส ั ป ด า ห ์  ใ ห ้ อ า ห า ร ส ํ า เ ร ็ จ ร ู ป  โ ป ร ต ี น  1 6 %  
พ ล ั ง ง า น  3 , 0 0 0  ก ิ โ ล แ ค ล อ ร ี  ท ุ ก ก ล ุ ่ ม ก า ร ท ด ล อ ง  จ า ก นั ้ น ฆ ่ า เ พ ื ่ อ ศ ึ ก ษ า ค ุ ณ ภ า พ ซ า ก ต า ม ข น า ด
น้ําหนัก ตัว ด ังนี้ 
 ก ล ุม่ท ี่ 1 น้ําหนัก ฆา่เ ฉ ล ี่ย 1, 2 00 ก รัม  
 ก ล ุม่ท ี่ 2  น้ําหนัก ฆา่เ ฉ ล ี่ย 1, 500 ก รัม 
 ก ล ุม่ท ี่ 3 น้ําหนัก ฆา่เ ฉ ล ี่ย 1, 700 ก รัม 

2. การวางแผนการทดลองและวเิคราะห์ค่าทางสถติ ิ
 ว า ง แ ผ น ก า ร ท ด ล อ ง แ บ บ  C R D  ข ้ อ ม ู ล ท ี ่ ไ ด ้ จ า ก ก า ร ท ด ล อ ง ถ ู ก นํา ม า ว ิ เ ค ร า ะ ห์
คว าม แป รป รว น ( ANOVA) แล ะเ ป รี ย บ เ ท ี ย บ ค ่ าเ ฉ ล ี่ ย ด ้ วย ว ิ ธ ี  Duncan’s New Multiple Range Test 
โ ดย ใ ช้โ ป รแก รม R พจิารณาความแตก ตา่งของคา่เ ฉ ล ี่ย ท ี่ระด ับ ความเ ชื่อมั่น 95%  

 3. การศึกษาคุณภาพซาก 
 นํา ไ ก ่ ท ด ล อ ง ท ั ้ ง  3  ก ล ุ่ ม  เ ข้ า ฆ ่ า โ ด ย มี ก า ร อ ด อ า ห า ร  6  ช่ั ว โ ม ง  ต า ม ก ร ร ม ว ิ ธ ี ข อ ง  
ส ั ญ ชั ย  จ ตุ ร ส ิ ท ธ า  ( 2 5 4 7 )  แ ล ะ ตั ด แ ต่ ง ช้ิ น ส ่ ว น ต ่ า ง  ๆ  บ ั น ท ึ ก น้ํา ห นั ก แ ต่ ล ะ ช้ิ น ส ่ ว น ท ุ ก ขั้ น ต อ น  
นํา ขอ้มูลท ี่ไ ดม้าท ําก ารค ํานวณหาเ ป อรเ์ ซ ็นตข์องอว ัยวะตอ่น้ํ าหนัก ซ าก เ ย ็น 
 3.1 ขั้นตอนการฆ่าชําแหละ ป ระก อบ ดว้ย ขัน้ตอน ด ังนี้ 
 3.1.1 อดอาหารก อ่นฆา่ 6 ช่ัวโ มง 
 3.1.2  ช่ังน้ําหนัก มชีีวติ 
 3.1.3 ป า ด ค อ เ อ า เ ล ื อ ด อ อ ก  แ ข ว น ซ า ก ไ ว ้ ร ะ ย ะ ห นึ่ ง  แ ล ้ ว ช่ั ง น้ํา ห นั ก ตั ว ห ล ั ง เ อ า  
เ ลอืดออก  
 3.1.4 ลวก น้ํารอ้นอุณหภูม ิ 70 องศาเ ซ ลเ ซ ยี ส ป ระมาณ 1 นาท  ี
 3.1.5 ถ อนขนแลว้ช่ังน้ําหนัก ตัวไ ก ห่ล ังถ อนขน 
 3.1.6 เ อาเ ครื่องใ นออก  
 3.1.7 แช่ตัวไ ก ใ่ นอา่งน้ําแข็ง จนอุณหภูมซิ าก ลดลงมาท ี่ 8 องศาเ ซ ลเ ซ ยี ส 
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 3.1 .8  แ ข ว น ซ า ก ไ ว ้ ใ น ห้ อ ง เ ย ็ น  3  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  ป ร ะ ม า ณ  3 0  น า ท ี  แ ล ้ ว ชั ่ ง
น้ําหนัก ซ าก  
 3.1.9 แขวนซ าก ใ นหอ้งเ ย ็นตอ่จนครบ  2 4 ช่ัวโ มง แลว้ช่ังน้ําหนัก ซ าก เ ย ็น 
 3.1.10 ตัดหัวและช่ังน้ําหนัก ซ าก ท ี่เหลอื 
 3.1.11 ตัดคอแลว้ช่ังน้ําหนัก ซ าก ท ี่เหลอื 
 3.1.12  ตัดแขง้แลว้ช่ังน้ําหนัก ซ าก ท ี่เหลอื 
 3.1.13 ค ํานวณเ ป อรเ์ ซ ็นตซ์ าก จาก น้ําหนัก ซ าก เ ย ็นตอ่น้ําหนัก มีชีวติ 

  3.2 การตัดแต่งซาก 
 ก ารตัดแตง่ซ าก ไ ก  ่ มขีัน้ตอนด ังตอ่ไ ป นี้ 

 3. 2 .1  น ่ อ ง แ ล ะ ส ะ โ พ ก  ( d r u m s t i c k  a n d  t h i g h )  ท ํ า ไ ด ้ โ ด ย ใ ช ้ ม ี ด ต ั ด แ ย ก ส ่ ว น ข อ ง
น่ อ ง  ส ะ โ พ ก  อ อ ก จ า ก ล ํ า ตั ว ไ ก ่ ต า ม แ น ว ก ร ะ ด ู ก  จ า ก นั้ น แ บ ่ ง ส ่ ว น ข อ ง ข า แ ล ะ ส ะ โ พ ก อ อ ก จ า ก ก ั น
ตามแนวขอ้ตอ่ของก ระด ูก  
 3.2 .2  ป กี  ( wing )  ใ ช้มดีเ ซ าะรอย ตอ่ก ระด ูก  เ พ ื่อเ อาป กี ออก จาก ล ําตัว 
 3.2 .3  ล ําตัว (body) แบ ่ งส ่ วนของล ํ าตั วเป ็ น 2 สว่น ตามแนวขวาง ไดล้ ํ าตั วส ่ วนบน 
( uppe r  bo dy)  และล ําตัวสว่นลา่ง ( lo we r  bo dy)  
 3.2 . 4 อ ก  ( b r e a s t )  แ บ ่ ง ล ํา ตั ว ส ่ ว น บ น  ( u p p e r  b o d y )  ไ ด ้ อ ก เ ป ็ น  2  ส ่ ว น  
ตามก ึ่งก ลางของอก  
 ก า ร ตั ด แ ต่ ง ต า ม ห ล ั ก ส า ก ล จ ะ ไ ด ้ ช้ิ น ส ่ ว น  น่ อ ง  ( le g  o r  drums t ick)  2  ช้ิ น  ส ะ โ พ ก  
( t hig h)  2  ช้ิน ป กี  ( wing )  2  ช้ิน อก  ( br e a s t )  2  ช้ิน และล ําตัวสว่นท า้ย  ( lo we r  bo dy)  1 ช้ิน 
  ส ูตรก ารค ํานวณเ ป อรเ์ ซ ็นตซ์ าก และอว ัยวะ ด ังนี้ 

เ ป อรเ์ ซ ็นตซ์ าก  =  น้ําห นัก ซ าก เ ย ็น × 100%  
                       น้ํา หนัก มี ชีว ิ ต 

เ ป อรเ์ ซ ็นตอ์ว ัยวะ =  น้ําหนัก อว ัยวะ × 100%  
                       น้ําหนัก มชีีวติ 

หมายเหตุ: น้ําหนั กมชีี วติ ค ื อ น้ําหนั กตัวของไก ่ หล ังจากอดอาหารเป ็ นเวลา 6 ช่ั วโมง น้ํ าหนักซากเย ็ น 

(chilled carcass weight) ค ื อ น้ํ าหนักซากท ี่ ว ัดหล ั งจากแช่ เย ็นท ี่ อุ ณหภู มิ  4 องศาเซลเซ ี ยส 
เ ป ็นเ วลา 2 4 ช่ัวโ มง 
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4. การศึกษาคุณภาพเน้ือ 
 เนื้อไก ่ ท ี่ ตั ดแตง่แล ้ วจะถ ูกเก ็ บในถ ุงพลาสติ กผนึ กแบบสญูญากาศ (vacuum package) 

โ ดย เ ก ็บ ตัวอย า่งก ลา้มเ นื้ออก และสะโ พก เ พ ื่อนําไ ป วเิ คราะหค์ ุณภาพเ นื้อ ซ ึ่งป ระก อบ ดว้ย  
 4.1 ว ัดคา่ความเ ป ็นก รด-ดา่งของเ นื้อ ( pH me a s ur e me nt )  
 ว ั ด ค ่ า ค ว า ม เ ป ็ น ก ร ด ด ่ า ง ข อ ง เ นื้ อ ท ี่  2 4  ช่ั ว โ ม ง  ห ล ั ง ฆ ่ า ท ี่ บ ริ เ ว ณ ก ล ้ า ม เ นื้ อ อ ก
แ ล ะ ส ะ โ พ ก  ด ้ ว ย เ ค รื่ อ ง  pH–meter (Model 1 9 1, Knick, D–Berlin, Germany) โ ด ย ใ ช้  pH electrode 
แท งเ ขา้ไ ป ใ นเ นื้อลกึ ป ระมาณ 0.5 เ ซ นตเิ มตร  
 4.2  ว ัดคา่สขีองเ นื้อ ( me a t  co lo r  me a s ur e me nt )  
 ว ั ด ค ่ า ส ี ข อ ง เ นื ้ อ ด ้ ว ย เ ค รื่ อ ง  M i n o l t a  C h r o m a  M e t e r  ( M o d e l  C R - 4 0 0 ,  M i n o l t a  
C a m e r a  C o . ,  L t d . ,  O s a k a ,  J a p a n )  โ ด ย แ ย ก ก ล ้ า ม เ นื้ อ อ ก แ ล ะ ส ะ โ พ ก ใ ส ่ ถ ุ ง พ ล า ส ติ ก ผ นึ ก ป า ก ถ ุ ง
เ ก ็ บ ท ี่  4  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  เ ป ็ น เ ว ล า  4 8  ช่ั ว โ ม ง  นํา เ นื้ อ อ อ ก จ า ก ถ ุ ง ว า ง ใ น ภ า ช น ะ เ ป ิ ด เ ก ็ บ ใ น ตู้ เ ย ็ น
เป ็ นเวลา 1 ช่ั วโมง เพ ื่ อให้ เนื้ อได ้ ท ํ าปฏิ ก ิ ริ ยาก ั บออกซ ิ เจน และเก ิ ดส ี  จะท ํ าการประเมิ นค ่ าส ี ของเนื้ อ
เ ป ็นคา่ 
 L* คา่ความสวา่ง ( lig ht ne s s )  
 a * คา่ความเ ป ็นสแีดง ( r e dne s s )  
 b* คา่ความเ ป ็นสเี หลอืง ( ye llo wne s s )  

 5. องค์ประกอบทางเคม ี(chemical composition) 
 นํา ตั ว อ ย ่ า ง ก ล ้ า ม เ นื้ อ อ ก แ ล ะ ส ะ โ พ ก ใ น แ ต่ ล ะ ก ล ุ่ ม ก า ร ท ด ล อ ง ม า บ ด  เ พ ื่ อ ว ิ เ ค ร า ะ ห ์
อ ง ค ์ ป ร ะ ก อ บ ท า ง เ ค มี ข อ ง เ นื้ อ  ไ ด ้ แ ก ่  เ ป อ ร์ เ ซ ็ น ต์ ค ว า ม ชื้ น  โ ป ร ตี น  แ ล ะ ไ ข มั น ข อ ง เ นื้ อ  ด ้ ว ย ว ิ ธ ี  
pr o xima t e  a na lys is  ( A OA C,  1995)  
 5.1 ก ารวเิ คราะหห์าความชื้น ( mo is t ur e  pe r ce nt a g e )  
 วธิ กี าร 
 5. 1. 1 นํา ถ ้ ว ย ส ํา ห ร ั บ ใ ส ่ ต ั ว อ ย ่ า ง ว ิ เ ค ร า ะ ห ์ ห า ค ว า ม ชื้ น  ( w e i g h i n g  b o t t l e )  ท ี ่ ล ้ า ง
ส ะ อ า ด  แ ล ะ เ ช ็ ด ใ ห้ แ ห ้ ง แ ล ้ ว  นํ า ไ ป อ บ ใ น ตู้ อ บ  ( h o t  a i r  o v e n )  ท ี ่ อุ ณ ห ภ ู มิ  1 0 0  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  
น า น  1  ช่ั ว โ ม ง  เ พ ื่ อ ไ ล ่ ค ว า ม ชื้ น อ อ ก จ า ก ถ ้ ว ย  จ า ก นั ้ น นํา อ อ ก ม า ใ ส ่ ใ น โ ถ ด ู ด ค ว า ม ชื้ น  ( d e s i c c a t o r )  
ท ิ้งไ ว ใ้ หเ้ ย ็น ช่ังและจดบ ันท กึ น้ําหนัก ถ ว้ย  
 5.1.2  ช่ั ง ตั ว อ ย ่ า ง เ นื้ อ ท ี่ บ ด ล ะ เ อี ย ด แ ล ้ ว  2  ก รั ม  ใ ส ่ ใ น ถ ้ ว ย ท ี่ อ บ แ ล ้ ว  บ ั น ท ึ ก
น้ําหนัก รวมท ัง้หมด และนําไ ป อบ ท ี่อุณหภูม ิ 100 องศาเ ซ ลเ ซ ยี ส นาน 4 ช่ัวโ มง 
 5.1.3 นํา ถ ้ ว ย อ อ ก ม า ใ ส ่ ใ น โ ถ ด ู ด ค ว า ม ชื้ น  ท ิ้ ง ไ ว ้ ใ ห้ เ ย ็ น  ช่ั ง แ ล ะ จ ด บ ั น ท ึ ก  
ซ ึ่งน้ําหนัก ท ี่หาย ไ ป  คอื ป รมิาณความชื้นและสารท ี่ระเ หย ไ ด ท้ ัง้หมด 
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 5.2  ก ารวเิ คราะหห์าโ ป รตนี ( pr o t e in pe r ce nt a g e )  
 วธิ กี าร 
 5.2 .1 ช่ังตัวอย า่งเ นื้อท ี่บ ดแลว้ 0.5 ก รัม แลว้นําใ ส ใ่ น kje lda hl f la s k 
 5.2 .2  เ ติ ม ส า ร เ ร่ ง ป ฏิ ก ิ ริ ย า  ( K 2 S O 4 : C u S O 4 ;  2 0 : 1 )  ป ร ะ ม า ณ  2  ก รั ม  จ า ก นั้ น
เ ตมิก รด s ulf ur ic เ ขม้ขน้ 15 มลิลลิติร 
 5.2 .3 นํา Kjeldahl flask เข้ าเครื่องย อ่ยท ี่อุณหภูม ิ420 องศาเซลเซ ยีส นาน 4 ช่ัวโมง 
จนไ ดส้ารละลาย สเี ขยี ว ใ ส ท ิ้งใ หเ้ ย ็นและเ ตมิน้ําก ล ั่น 50 มิลลลิติร เ ขย า่ใ หเ้ ขา้ก ัน 
 5.2 .4 ต ว ง ส า ร ล ะ ล า ย  4 %  b o r i c  a c i d  4 0  มิ ล ล ิ ล ิ ต ร  ใ ส ่ ใ น  e r l e n m e y e r  f l a s k  
ขนาด 2 50 มลิลลิติร แลว้เ ตมิ s cr e e n me t hylr e d indicat o r  
 5.2 .5 นํา  k j e l d a h l  f l a s k  ต่ อ เ ข้ า เ ค รื่ อ ง ก ล ั่ น  แ ล ้ ว นํา ขว ด  e r l e n m e y e r  f l a s k  ท ี่ ใ ส ่
ส า ร ล ะ ล า ย  4  %  b o r i c  a c i d  4 0  ม ิ ล ล ิ ล ิ ต ร  ต ่ อ เ ข ้ า อ ี ก ป ล า ย ข อ ง  c o n d e n s e r  ข อ ง เ ค รื ่ อ ง ก ล ั ่ น  
โ ดย ใ หป้ ลาย ท อ่จุม่สารละลาย  
 5 . 2 . 6  เ ติ ม  4 0%  sodium hydroxide จํ า น วน  5 0  มิ ล ล ิ ล ิ ต ร  ใ ส ่ ข วด  kjeldahl flask 
นํา kjeldahl flask ตอ่เขา้ก ับเครื่องกล ั่น กล ั่นจนไดส้ารละลายใน erlenmeyer flask 250 มลิลลิติร 
 5.2 .7  นํ าสารท ี่ กล ั่นไดม้าไทเทรตก ั บสารละลายมาตรฐาน 0.1 N HCl โดยไทเทรต
จนสารละลายจากสเี ขยีวเป ็นสมีว่งอมเทา บ ันท กึปรมิาณสารละลายมาตรฐานท ี่ใช้ใ นการไทเทรต 
 P r o t e in pe r ce nt a g e  =  ( A  - B)  × C × E × 0.014 × 100%  
                  D 

 เ มื่อ A  =  จํา น ว น ป ริ ม า ณ ส า ร ล ะ ล า ย ม า ต ร ฐ า น  H C l  0 . 1  N  ท ี่ ใ ช้ ใ น ก า ร ไ ท เ ท ร ต  
ก ับ ตัวอย า่ง ( มลิลลิติร)  

 B =  จํา น ว น ป ริ ม า ณ ส า ร ล ะ ล า ย ม า ต ร ฐ า น  H C l  0 . 1  N  ท ี ่ ใ ช้ ใ น ก า ร ไ ท เ ท ร ต  
ก ับ  bla nk ( มลิลลิติร)  

 C =  ความเ ขม้ขน้ ( N )  ของสารละลาย มาตรฐาน HCl 
 D =  น้ําหนัก ตัวอย า่ง ( ก รัม)  
 E =  Kje lda hl f a ct o r  ( 6.2 5)  

 5.3 ก ารวเิ คราะหห์าไ ขมัน ( e t he r  e xt r a ct  a na lys is )  
 5.3.1 วธิ กี าร 
 1 )  นํ า ข วด ส ก ั ด ไ ข มั น  ( round bottom) ท ี่ ล ้ า งส ะอ า ดแ ล ะเ ช็ ด ใ ห้ แห้ ง แล ้ ว อ บ
ใ น ตู้ อ บ  ท ี่ อุ ณ ห ภู มิ  1 0 0  อ ง ศ าเ ซ ล เ ซ ี ย ส  น า น  1  ช่ั ว โ ม ง  เ พ ื่ อ ไ ล ่ ค ว าม ชื้ น  จ า ก นั้ น นํ าข ว ด อ อก ม า ใ ส ่
ใ นโ ถ ด ูดความชื้น ท ิ้งไ ว ใ้ หเ้ ย ็น ช่ังและจดบ ันท กึ น้ําหนัก ขวด 
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 2 )  ชั ่ ง ต ั ว อ ย ่ า ง เ นื ้ อ ท ี ่ บ ด แ ล ้ ว  2  ก ร ั ม  ใ ส ่ ใ น  t h i m b l e  a b l u n d u m  ท ี ่ แ ห ้ ง
และสะอาด 
 3)  นํ า  t himble  a blundumใ ส ่ ล งใ น  s a mple  co nt a ine r s  แล ้ ว ต่ อ ก ั บ  ho lding  
clips  ของเ ครื่องสก ัดไ ขมันแบ บ  s o xhle t  e xt r a ct io n 
 4 )  ใ ส ่  d i c h l o r o m e t h a n e  ล ง ใ น ข ว ด ส ก ั ด ไ ข ม ั น ท ี ่ บ ั น ท ึ ก น้ํ า ห น ั ก ไ ว ้ แ ล ้ ว  
ตอ่เ ขา้ก ับ เ ครื่องสก ัดไ ขมัน และเ ป ดิน้ําใ หไ้ หลผ่าน co nde nse r  ตลอดเ วลา 
 5)  เ ป ิ ด เ ค รื ่ อ ง ส ก ั ด ไ ข มั น โ ด ย ใ ช ้ ค ว า ม ร ้ อ น ส ก ั ด น า น  1 6  ช่ั ว โ ม ง  ด ้ ว ย อ ั ต ร า
ก ารก ล ั่น 2 -3 หย ดตอ่นาท  ี
 6)  นํ า sample container ออกแล ้ วนํา reclaiming tube ใส ่ แทนท ี่ ให้ ความรอ้น 
dichlo r o me t ha ne  จะถ ูก ก ล ั่นและเ ก ็บ ใ น r e cla iming  t ube  สว่นไ ขมันท ี่ไ ดจ้ะอย ูใ่ นขวดสก ัดไ ขมัน 
 7 )  นํ าขวดสก ั ดไขมั นท ี่ ได ้ ไปอบท ี่ อุ ณหภู มิ  60 องศาเซลเซ ี ยส นาน 30 นาท  ี
จาก นัน้นํ าอ อก ม าใ ส ่ ใ น โ ถ ด ู ดค วาม ชื้น ท ิ้งไ ว ใ้ ห้ เ ย ็น  ช่ัง และ จด บ ันท ึ ก น้ํ าหนั ก  โ ดย น้ําห นัก ท ี่เพ ิ่ มขึ้ น
ภาย หล ังก ารสก ัด คอื น้ําหนัก ของไ ขมันใ นเ นื้อ 
 5.3.2  ก ารค ํานวณหาเ ป อรเ์ ซ ็นตไ์ ขมัน 

Fa t  pe r ce nt a g e  =  A  - B × 100 %  
           C 
 เ มื่อ A  =  น้ําหนัก ขวดสก ัดไ ขมัน+น้ําหนัก ไ ขมันท ี่อบ แลว้ 
 B =  น้ําหนัก ขวดสก ัดไ ขมันก อ่นสก ัด 
 C =  น้ําหนัก ตัวอย า่ง ( ก รัม)  

6. ความสามารถในการอุ้มนํ้าของเน้ือ (water holding capacity: WHC)  
 6.1 ก ารส ูญเ สยี น้ําจาก ก ารแช่เ ย ็น ( Dr ip lo s s )  
 ก า ร ส ู ญ เ ส ี ย น้ํา จ า ก ก า ร แ ช ่ เ ย ็ น  เ ก ็ บ ต ั ว อ ย ่ า ง ก ล ้ า ม เ นื้ อ อ ก แ ล ะ ส ะ โ พ ก  เ ก ็ บ แ บ บ
ส ู ญญากาศ (vacuum) ในถ ุ งพลาสติ กชนิ ดเย ็ นผนึ กปากถ ุ งให้ สนิ ท ช่ั งน้ํ าหนั กเริ่ มต้ น (Wt1) ก ่ อนเก ็ บ
ใ น ตู ้ แ ช ่ แ ข็ ง ท ี่ อ ุ ณ ห ภู ม ิ  4  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  เ ป ็ น เ ว ล า  2 4  ช่ั ว โ ม ง  จ า ก นั ้ น  นํ า ชิ ้ น เ นื ้ อ อ อ ก จ า ก ถ ุ ง  
ช่ังน้ําหนัก  ( Wt 2 )  ค ํานวณเ ป ็นเ ป อรเ์ ซ ็นตก์ ารส ูญเ สยี น้ําจาก ก ารแช่เ ย ็น ( Dr ip lo s s ) 
 Dr ip lo s s  ( % )  =  ( Wt 1 –  Wt 2 )  × 100 
                                            Wt 1 
 6.2  ก ารส ูญเ สยี น้ําจาก ก ารละลาย  ( t ha wing  lo s s )  
 ก ารส ูญ เ สยี น้ําจ าก ก าร ละลาย  ช่ังน้ําห นัก เ ริ่มต้ นก ลา้ม เ นื้ออก และสะ โ พก  ( Wt 1 )  
เก ็บแบบสญูญากาศ (vacuum) ในถ ุงพลาสตกิชนดิเย ็นผนึ กปากถ ุงให้ สนทิ เก ็บในตูแ้ช่แข็งท ี่อุ ณหภู ม ิ
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-2 0  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  จ า ก นั้ น นํ า ช้ิ น เ นื้ อ ม า ล ะ ล า ย น้ํ า แ ข็ ง  ( t ha wing )  ท ี่ อุ ณ ห ภู มิ  4  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส 
เป ็นเวลา 2 4 ช่ัวโมง นํ าช้ินเนื้ อออก จาก ถ ุง ซ ั บน้ํ าให้ แห้ง ช่ั งน้ํ าหนั ก (Wt2 ) ค ํ านวณเ ป ็นเป อร์ เซ ็ นต์
ก ารส ูญเ สยี น้ําขณะท ําก ารละลาย  ( t ha wing  lo s s )     

Tha wing  lo s s  ( % )  =   Wt 1 –  Wt 2  × 100 
                                                 Wt 1 
 6.3 ก ารส ูญเ สยี น้ําจาก ก ารป ระก อบ อาหาร ( co o king  lo s s )  
 นํา ช้ิ น เ นื้ อ ท ี่ ผ่ า น ก า ร ท ํา ล ะ ล า ย แ ล ้ ว เ ก ็ บ ใ น ถ ุ ง ร้ อ น แ บ บ ส ู ญ ญ า ก า ศ  ( W t 2 )  ต้ ม ใ น
ห ม ้ อ ต ้ ม น้ํา  จ น ไ ด ้ อ ุ ณ ห ภู ม ิ ใ จ ก ล า ง เ นื้ อ ป ร ะ ม า ณ  8 0  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  ว ั ด ด ้ ว ย  T h e r m o c o u p l e  
(T851, Consort, Belgium) ใช้เวลาประมาณ 15-16 นาท  ีผึ่งใหเ้ย ็นท ี่อุ ณหภู มหิ้ อง นําช้ินเนื้ อออกจากถ ุ ง 
ซ ั บ น้ํ า ใ ห ้ แ ห ้ ง  ช่ั ง น้ํ า ห น ั ก  ( W t 3 )  ค ํ า น ว ณ เ ป ็ น เ ป อ ร ์ เ ซ ็ น ต ์ ก า ร ส ู ญ เ ส ี ย น้ํ า จ า ก ก า ร ป ร ะ ก อ บ อ า ห า ร  
( co o king  lo s s )   
 จาก ส ูตร Co o king  lo s s  ( % )  =   Wt 2  –  Wt 3 × 100 
                                                            Wt 2  
 6.4 ก ารว ัดคา่แรงตัดผ่านเ นื้อ ( Wa r ne r -Bla zle r  s he a r  fo r ce )  
 นํา ชิ ้ น เ นื ้ อ อ ก แ ล ะ ส ะ โ พ ก ใ ส ่ ใ น ถ ุ ง ร ้ อ น แ บ บ ส ู ญ ญ า ก า ศ  ต ้ ม ใ น น้ํ า จ น อ ุ ณ ห ภ ู มิ
ใ จ ก ล า ง เ นื ้ อ ส ุ ด ท ้ า ย อ ย ู่ ท ี ่  8 0  อ ง ศ า เ ซ ล เ ซ ี ย ส  ซ ึ ่ ง อ ุ ณ ห ภ ู มิ ใ จ ก ล า ง จ ะ ถ ู ก ค ว บ ค ุ ม ด ้ ว ย เ ค รื ่ อ ง  
thermocouple จาก นั้ นท ิ้ งไว ้ ให้ เย ็ นท ี่ อุ ณหภู มิ ห้ อง เป็ นเวลา 2 ช่ั วโมง และซ ั บเนื้ อให้ แห้ ง ใช้ หั วเจาะ 
( c o r e )  เ นื ้ อ ข น า ด เ ส ้ น ผ่ า น ศ ู น ย ์ ก ล า ง  1  เ ซ น ต ิ เ ม ต ร  ท ํ า ก า ร ว ั ด ค ่ า แ ร ง ต ั ด ผ ่ า น เ นื ้ อ ด ้ ว ย เ ค รื่ อ ง  
T e x t u r e  a n a l y z e r  ( T A - X T 2 i / 5 0 ,  U K )  ว ั ด ด ้ ว ย ค ว า ม เ ร ็ ว  2 . 0  ม ิ ล ล ิ เ ม ต ร / ว ิ น า ท ี  ด ้ ว ย ค ว า ม ห น า  
3 มิ ลล ิ เมตร ตั ดด ้ วยใบ มี ดท ํ ามุ ม 73 องศา โดย แปลผลเป ็ นค ่ าแรงตั ดผ่ านส ู งส ุ ด (maximum force, 
N  หรอื kg )  และคา่พล ังงาน ( e ne r g y,  J) 
 
อุปกรณ์และเครื่องมอื 

ชื่ออุปกรณ์และเครื่องมอื โมเดล บรษิัท ประเทศ 

1. Be a ke r  50  ml N o . 100 0   P yr e x U S A 

2 . Be a ke r  100  ml N o . 100 0   P yr e x U S A 

3. Be a ke r  50 0  ml N o . 100 0   P yr e x U S A 

4. Ce nt r if ug e M a g a f ug e1.0 He r a e us Ge r ma ny 

5. Co lumn DB-Wa x J&W U S A 

6. De s icca t o r GL 32 Gla s we r k We r t he im Ge r ma ny 
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7. Dis t illa t io n  f la s k - Dur un Ge r ma ny 

8. Fa t  e xt r a ct io n t himble  N o . 2 8002 58 Wha t ma n Eng la n d 

9. Fr e e ze r  FC- 2 7 S ha r p Tha ila n d 

10. Ho t  pla t e  t he r mo ly ne  Cima r e e3 N o r t he r n che mica l Tha ila n d 

11. Te xt ur e  a na ly ze r TA -XT 2 i/50 S t a ble  M icr o  
S ys t e ms 

Eng la n d 

12 . Kje l da hl e xt r a ct io n - Ge r ha r dt Ge r ma ny 

13. Kje lda h l f la s k  - Ge r ha r dt Ge r ma ny 

14. M ino lt a  chr o ma  me t e r  CR- 300 M ino lt a  ca me r a  
CO., Lt d. 

Ja pa n 

15. Ov e n DEV He r a e us Ge r ma ny 

16. pH  me t e r  191 Knic k Ge r ma ny 

17. Ro und  bo t t o m 100  ml  - Gla s we r k We r t he im Ge r ma ny 

18. Ro und bo t t o m 2 50  ml  - Dur un Ge r ma ny 

19. S o xhle t  e xt r a ct io n  - Ge r ha r dt Ge r ma ny 

2 0. S pe ct r o pho t o me t e r 4001 /4 The r mo  S pe cr o n ic U S A 

2 1. Tit r a t io n N W 2 .5 m m Br a nd Ge r ma ny 

2 2 . Tube  N o . 13x100  mm  - P yr e x Ge r ma ny 

2 3. V o lume t r ic f la s k 50 m l  - S CHOTT Ge r ma ny 

2 4. Volumetric f lask 100 ml - S CHOTT Ge r ma ny 

2 5. Volumetric flask 1000 ml - S CHOTT Ge r ma ny 

2 6. V o r t e x mixe r  G- 560 E S cie nt if i c 
ind us t r ie s , I nc 

U S A 

2 7. Wa t e r  ba t h - W. kr a nn ich Ge r ma ny 

2 8. Wha t ma n N o . 1,  14  - Wha t ma n Eng la n d 

2 9. Re f r ig e r a t or  S J - N 72 U  S ha r p Tha ila n d 
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สารเคมี 
ชื่อสารเคมี เกรด บรษิัท 

1. 1- pr o pa no l A na lyt ica l r e a g e nt Fis he r 

2 . 2 -pr o pa no l A na lyt ica l r e a g e nt La b-s ca n 

3. 4 -di me t hyla m ino be nza l de hy de A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

4. A bs o lut e  a lco ho l A na lyt ica l r e a g e nt Liquo e  D is t il le r y 
o r g a niza t io n 

5. A ce t ic a cid A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

6. A ce t yla ce t o ne A na lyt ica l r e a g e nt La bo r a t or y Ra s a ya n 

7. A mmo niu m a ce t a t e A na lyt ica l r e a g e nt Fis he r 

8. A mmo niu m hy dr o xi de  A na lyt ica l r e a g e nt J.T.Ba ke r 

9. A nhy dr o us  s ulf a t e A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

10. A nt i-f o a ming  a g e nt A na lyt ica l r e a g e nt Flu ka 

11. Bo r ic a c id  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

12 . Chlo r a mi ne-T -r e a g e nt A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

13. co nc. s u lf ur ic a ci d  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

14. Co ppe r  s u lf a t e A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

15. Dicho lo r me t ha ne  A na lyt ica l r e a g e nt BS B Ge ne r a l 
16. Dis t il le d  wa t e r  - - 
17. Fe r r ic ch lo r ide  hy dr a t e A na lyt ica l r e a g e nt Fis he r 

18. Fo r ma lde hy de  2 0%  A na lyt ica l r e a g e nt La b-s ca n 

19. Gla c ia l a ce t ic  a ci d  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

2 0. Hydr o chlo r ic  a ci d  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

2 1. M a g ne s ium ca r bo na t e A na lyt ica l r e a g e nt Hime dia La bo r a t o r ie s P ut .  
Lt d. 

2 2 . n-he pt a ne 95 %  A na lyt ica l r e a g e nt La b-s ca n 

2 3. P e r chlo r ic a c id  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

2 4. P e t r o le um e t he r  A na lyt ica l r e a g e nt La b-s ca n 

2 5. P o t a s s ium hy dr o xide  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

2 6. P o t a s s ium s ulf a t e A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 
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 2 7. S e le nium r e a g e nt  m ixt ur e A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

2 8. S o diu m c hlo r i de A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

2 9. S o dium  hy dr o xi de  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

30. S o dium  me t a pe r io da t e  A na lyt ica l r e a g e nt M e r ck 

31. S o dium me t hyla t e A na lyt ica l r e a g e nt Flu ka 

32 . S o diu m s ulf a t e  a nh ydr o us A na lyt ica l r e a g e nt Fis he r 

33. S ulf ur ic a ci d  A na lyt ica l r e a g e nt Fis he r 

34. Thio ba r bit ur ic  a ci d  A na lyt ica l r e a g e nt Flu ka 
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บทที่ 4 

 

ผลการทดลอง 

 

การทดลองที่ 1 การศกึษาลักษณะปรากฏ (pheynotype) และประสิทธิภาพการผลิต

ของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

ลักษณะปรากฏภายนอกของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

การเก็บขอมูลลักษณะภายนอกของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง ดัดแปลงจากวธิีการ

ของ FAO (2012) โดยเก็บขอมูลพื้นฐานซึ่งเปนลักษณะเชิงคุณภาพ 9 ลักษณะ ไดแก 

ลักษณะของหงอน สีหงอน สีใบหนา สีตา สีปาก สีหู สีขนสรอยคอ สีขนลําตัว และสีแขง 

ผลการศึกษาลักษณะของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง รุนที่ 1, 2 และ 3 แสดงในตาราง 6 

ผลการศกึษา พบวา 

ไกปาปาซุงมีลักษณะปรากฏที่คงที่ในทุกรุน 5 ลักษณะที่ทําการศึกษา ไดแก 

ลักษณะหงอนเปนแบบหงอนจักร ตาสีดํา แขงสีดํา สีขนสรอยคอและสีขนลําตัวเปนสีขาว 

สวนลักษณะสังเกตที่ทําการศึกษาที่เหลือ 4 ลักษณะ คอื สีหงอน สีใบหนา สีปาก และสีตุมหู

เปนลักษณะภายนอกที่มีความหลากหลาย ซึ่งมีสัดสวนของความหลากหลายของสี ในรุนที่ 1 

สูงกวาในรุนที่ 2 และ 3 ตามลําดับ โดยอัตราสวนของสีดํา มีคาเพิ่มขึ้นในทุกลักษณะ 

โดยสีหงอนในรุน 1 คาเฉลี่ยสูงสุด คือ สีแดง 61.77 % และในรุนที่ 3 คาเฉลี่ยสีของหงอนสูงสุด

คือ สีดํา 75.30 % ในสวนของสีใบหนา พบวา รุนที่ 1 มีคาเฉลี่ยสีดําแดงสูงสุดเชนกัน

และมีคาเฉลี่ยสีของใบหนาสีดําสูงสุดในรุนที่ 3 เทากับ 85.10 % ในสวนของสีปาก พบวา 

ปากมสีทีี่พบ คอื ดํา และดําแดง โดยในรุนแรกมีคาเฉลี่ยใกลเคียงกัน (59.02: 40.98) แตในรุน

ที่ 3 คาเฉลี่ยของสปีากมีคาเพิ่มขึ้นเทากับ 86.08: 13.92 สีของตุมหูของไกปาปาซุง ในรุนที่ 3 

มีคาเฉลี่ยมากกวา 90.24 % เปนสีดํา ดังแสดงในตาราง 6 และภาพ 4 แสดงลักษณะปรากฏ

ภายนอกไกปาปาซุงเพศผู และเพศเมยี อายุ 16 สัปดาห   
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ภาพ 4 แสดงลักษณะปรากฏภายนอกไกปาปาซุงเพศผูและเพศเมยีอายุ 16 สัปดาห 

 

ตาราง 6 Phenotype in generation 1, 2 and 3 of Papasoong black-bone chicken 

during 0-16 weeks of age 

Characteristics (%) 
G1 G2 G3 All 

(n = 1,962) (n = 1,948) (n = 1,968) (n = 5,878) 

Comb type 

           Single 100 100 100 100 

Comb color 

           Black 20.18 44.25 75.30 46.61 

       Blackish red 61.77 49.38 21.85 44.30 

       Red 18.04 6.37 2.85 9.08 

Face color 

          Black 34.86 57.08 85.16 59.07 

      Blackish red 49.95 38.04 12.40 33.43 

      Red 15.19 4.88 2.44 7.50 

Eye color 

          Black 100 100 100 100 
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ตาราง 6 (ตอ) 

Characteristics (%) 
G1 G2 G3 All 

(n = 1,962) (n = 1,948) (n = 1,968) (n = 5,878) 

Beak color 

          Black 59.02 70.12 86.08 71.76 

      Black with white tip 40.98 29.88 13.92 28.24 

Earlobe color 

          Black 50.15 67.35 90.24 69.28 

      Blackish red 45.16 30.60 9.15 28.27 

      Red 4.69 2.05 0.61 2.45 

Hackle color 

          White 100 100 100 100 

Plumage color 

         White 100 100 100 100 

Shank color 

         Black 100 100 100 100 

หมายเหต:ุ G = Generation 

 

นํ้าหนักเฉลี่ย (average body weight; ABW) ของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

ผลการทดสอบน้ําหนักตัวของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงเพศผู และเพศเมีย 

อายุ 0-16 สัปดาห รุนที่ 1, 2 และ 3 แสดงในภาพ 5 และ 6 และตาราง 7 พบวา น้ําหนักตัว

ของลูกไกแรกเกิดทั้งเพศผูและเพศเมีย มีคาเฉลี่ยเพิ่มสูงขึ้นในรุนที่ 3 โดยเพิ่มขึ้นเฉลี่ย

ประมาณ 2 กรัม แสดงใหเห็นวา การคัดเลอืกเพื่อผสมพันธุในการทดลองน้ีสงผลตอน้ําหนักตัว

ของไกปาปาซุง โดยเม่ือพจิารณาน้ําหนักตัวที่อายุ 16 สัปดาห ของไกปาปาซุงในการทดลองน้ี

พบวา การคัดเลือกเพื่อผสมพันธุสงผลทําใหน้ําหนักตัวของไกในรุนที่ 2 และที่ 3 เพิ่มขึ้น

อยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับไกรุนเกาโดยในเพศผูมีน้ําหนักตัวเฉลี่ย

เพิ่มขึ้นจาก 1,230±120.27 เปน 1,398.01±173.98 และ 1,458.93±127.73 กรัม ตามลําดับ 

เชนเดียวกันกับน้ําหนักตัวที่อายุ 16 สัปดาห ในไกปาปาซุงเพศเมีย ที่มีคาเฉลี่ยเพิ่มข้ึนจาก 

928.02±82.46 เปน 1,036.40±81.22 และ 1,120.83±74.84 กรัม ตามลําดับ   
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อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยตอตัวตอวัน (average daily gain: ADG) 

ของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

ผลการศึกษาอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยตอตัวตอวัน (ตาราง 8) ของไกปาปาซุง

ในชวง 2 สัปดาหแรก พบวา มีคาเฉลี่ยตํ่ามากที่สุด โดยเฉพาะในไกรุนที่ 1 โดยไกเพศผู 

มีคาเฉลี่ยของอัตราการเจริญเติบโตตอตัวตอวัน เทากับ 1.97±0.85 กรัมตอตัวตอวัน 

และไกเพศเมีย มีคาเฉล่ียของอัตราการเจริญเติบโตตอตัวตอวัน เทากับ 2.05±0.89 กรัม

ตอตัวตอวัน ในไกปาปาซุงรุนที่ 1 อัตราการเจริญเติบเฉลี่ยตอวันของไกปาปาซุงเพศผู

มีคาเฉลี่ยสูงสุด 10.73±1.35 กรัมตอตัวตอวัน ในชวงอายุ 14 สัปดาห ในขณะที่เพศเมีย

มีคาอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยสูงสุด 8.12±1.33 กรัมตอตัวตอวัน เม่ือไกอายุ 8 สัปดาห 

การคัดเลือกไกในรุนที่ 2 และ 3 สงผลตออัตราการเจริญเติบโตที่เพิ่มขึ้น โดยในรุนที่ 2 

ไกปาปาซุงเพศผู มีคาเฉล่ียสูงสุด 12.22±1.55 กรัมตอตัวตอวัน ในชวงอายุ 16 สัปดาห 

และในไกรุนที่ 3 มคีาอัตราการเจรญิเตบิโตเฉลี่ยตอตัวตอวันสูงสุด เพิ่มข้ึนเปน 13.08±1.14 กรัม

ตอตัวตอวัน ในชวงอายุ 16 สัปดาห ในสวนของไกเพศเมีย พบวา อัตราการเจรญิเติบโตเฉลี่ย

ตอตัวตอวัน ในไกรุนที่ 2 มคีาเฉลี่ยเพิ่มข้ึนเชนกัน โดยคาเฉลี่ยสูงสุด เทากับ 9.83±1.48 กรัม

ตอตัวตอวัน ในชวงอายุ 8 สัปดาห และในรุนที่ 3 อัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยตอตัวตอวันสูงสุด 

เทากับ 10.04±0.68 กรัมตอตัวตอวัน ในชวงอายุ 12 สัปดาห 

เมื่อเปรียบเทียบกับไกรุนที่ 1 คาเฉลี่ยอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยตอตัวตอวัน

ของไกปาปาซุงตลอดชวงของการเลี้ยงคือที่ 16 สัปดาห สําหรับทั้งไกเพศผูและเพศเมีย

พบวา มีคาเพิ่มขึ้นอยางมนีัยสําคัญ (P < 0.05) ในไกรุนที่ 2 และรุนที่ 3 โดยในเพศผู มีคาเทากับ 

10.72±1.07, 12.22±1.55 และ 12.74±1.14 กรัมตอตัวตอวัน ตามลําดับ และในเพศเมีย

มีคาเทากับ 8.02±0.73, 8.99±0.72 และ 9.73±0.66 กรัมตอตัวตอวัน ตามลําดับ 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 5 แสดงนํ้าหนักตัวของไกปาปาซุงเพศผู อายุ 0-16 สัปดาห 
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ภาพ 6 แสดงนํ้าหนักตัวของไกปาปาซุงเพศเมยี อายุ 0-16 สัปดาห 



45 

ตาราง 7 Average weight in generation 1, 2 and 3 of Papasoong black-bone chicken during 0-16 weeks of age 

Age  

(wk) 

Male (g)  Female (g) 

GI GII GIII  GI GII GIII 

0 29.23±1.14a 29.23±1.35c 31.35±1.18b  29.01±1.13c 29.45±1.15b 30.98±1.13a 

2 43.08±6.18c 60.68±4.91b 81.84±4.24a  43.43±6.48c 60.28±4.12b 80.68±2.66a 

4 123.08±11.98c 225.63±13.25b 247.29±13.16a  118.83±3.53c 215.80±26.72b 236.15±26.43a 

6 360.00±42.27c 430.10±48.07b 480.17±35.99a  298.23±24.39c 361.83±34.60b 409.32±49.22a 

8 570.00±67.85c 676.03±71.35b 697.97±41.62a  470.82±77.56c 580.35±83.40b 591.48±73.55b 

10 720.00±101.58b 774.03±59.38a 798.14±84.10a  598.71±93.25b 644.55±79.23a 667.67±56.92a 

12 850.00±138.05c 1019.48±107.64b 1102.33±93.39a  677.00±91.41c 832.84±136.07b 874.54±57.38a 

14 1060.00±130.26c 1055.06±133.63c 1287.93±112.43b  780.57±97.73c 843.10±128.95b 985.54±60.80a 

16 1230.00±120.27c 1398.01±173.98b 1458.93±127.73a  928.02±82.46c 1036.40±81.22b 1120.83±74.84a 

หมายเหต:ุ GI = Generation I, GII = Generation II, GIII = Generation III 
 a, b, c Means within raw of each sex with different superscripts were significant different (P < 0.05).
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ตาราง 8 Average daily gain in generation 1, 2 and 3 of Papasoong black-bone chicken during 0-16 weeks of age 

Age  

(wk) 

Male average daily gain (g/b/d)  Female average daily gain (g/b/d) 

GI GII GIII  GI GII GIII 

2 1.97±0.85c 4.49±0.75b 7.21±0.52a  2.05±0.89c 4.41±0.60b 7.09±0.29a 

4 4.47±0.57c 9.37±0.61b 10.28±0.61a  4.27±0.18c 8.87±1.29b 9.77±1.25a 

6 7.88±1.01c 9.57±1.14b 10.68±0.85a  6.40±0.57c 7.89±0.82b 9.00±1.17a 

8 9.65±1.21b 11.56±1.27a 11.90±0.74a  7.88±1.38b 9.83±1.48a 10.00±1.31a 

10 9.86±1.45b 10.64±0.84a 10.95±1.20a  8.12±1.33b 8.78±1.13a 9.09±0.81a 

12 9.77±1.64c 11.79±1.28b 12.74±1.11a  7.70±1.09c 9.55±1.62b 10.04±0.68a 

14 10.73±1.35c 10.69±1.39c 13.08±1.17b  7.82±1.01c 8.47±1.33b 9.94±0.63a 

16 10.72±1.07c 12.22±1.55b 12.74±1.14a  8.02±0.73c 8.99±0.72b 9.73±0.66a 

หมายเหต:ุ GI = Generation I, GII = Generation II, GIII = Generation III 
 a, b, c Means within raw of each sex with different superscripts were significant different (P < 0.05). 
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การทดลองที่ 2 ผลของระดับโปรตีนและสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหาร

ตอสมรรถภาพการผลติไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

ประสิทธิภาพการผลติของไกปาปาซุงอายุ 0-8 สัปดาห 

ผลการศกึษาประสิทธิภาพการผลิตของไกปาปาซุงอายุ 0-8 สัปดาห ที่ไดรับอาหาร

โปรตีน 2 ระดับ และปรับสัดสวนใหพลังงานตอโปรตีนอยูที่ 180 และ 160 แสดงดังตาราง 9 

โดยพบวา น้ําหนักตัวเริ่มตน น้ําหนักตัว 16 สัปดาห น้ําหนักตัวที่เพิ่มข้ึน และอัตราการเจรญิเติบโต 

ของไกทัง้ 4 กลุม ไมมคีวามแตกตางทางสถติ ิขณะที่ไกที่ไดรับอาหารโปรตนีต่ํา (19%) พลังงานต่ํา 

(3,000 kcal/kg) มีคาประสิทธภิาพการเปลี่ยนอาหารดอยกวากลุมที่ไดรับอาหารโปรตีนสูง (20%) 

พลังงานสูง (3,600 kcal/kg) และกลุมที่ไดรับอาหารโปรตีนสูง (20%) พลังงานต่ํา (3,200 kcal/kg) 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิต (P < 0.05) คือ มีคาเทากับ 4.86, 3.84 และ 3.69 ตามลําดับ 

ปริมาณอาหารที่กินไดของไกในการทดลองนี้ พบวา มีความแตกตางกันทางสถิติในทุกกลุม

การทดลอง โดยไกที่ไดรับอาหารโปรตีนต่ํา (19%) พลังงานสูง (3,420 kcal/kg) มีปรมิาณการกิน

อาหารตํ่าที่สุด ในขณะที่ไกที่ไดรับอาหารโปรตีนต่ํา (19%) พลังงานต่ํา (3,000 kcal/kg) มีปรมิาณ

การกินอาหารสูงที่สุด เมื่อพิจารณาปริมาณโปรตีนที่กินไดทั้งหมด จะพบวา ไกในกลุมที่ไดรับ

อาหารโปรตีนต่ํา (19%) พลังงานต่ํา (3,000 kcal/kg) มีปรมิาณโปรตนีที่กินไดทั้งหมดมากที่สุด 

คอื 453.27 กรัม คิดเปน 8.09 กรัมตอวัน สวนไกที่ไดรับอาหารโปรตนีตํ่า (19%) พลังงานสูง 

(3,420 kcal/kg) มีปรมิาณโปรตีนที่กินไดทัง้หมดนอยสุด คือ 378.60 กรัม คดิเปน 6.76 กรัมตอวัน 

เม่ือคํานวณหาตนทุนในการเพิ่มน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม พบวา การใชอาหารโปรตีนสูง (20%) 

พลังงานต่ํา (3,200 kcal/kg) เลี้ยงไกปาปาซุงในชวงอายุ 0-8 สัปดาห มีคาต่ําสุด คอื 48.94 บาท 

โดยมคีาต่ํากวากลุมอื่นอยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05)  

เม่ือทําการเปรยีบเทยีบประสิทธิภาพการผลิตของไกปาปาซุง ชวงอายุ 0-8 สัปดาห 

โดยพิจารณาปจจัยหลัก 2 ปจจัย คอื ระดับของโปรตีนในอาหาร (19 และ 20%) และสัดสวน

ของพลังงานตอโปรตีน (High:180 และ Low:160) (ตาราง 10) พบวา การใชโปรตีนในระดับสูงทําให 

น้ําหนักตัว 16 สัปดาห น้ําหนักตัวที่เพิ่มข้ึน และอัตราการเจริญเติบโตมีคาสูงกวาการใชโปรตีน

ในระดับต่ํา แตสัดสวนของพลังงานตอโปรตนีไมสงผลตอนํ้าหนักตัว 16 สัปดาห น้ําหนักตัวที่เพิ่มข้ึน 

และอัตราการเจริญเติบโต ระดับของโปรตีนในสูตรอาหารสงผลตอการลดลงของคาประสิทธิภาพ

การเปลี่ยนอาหาร อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) ในขณะที่ สัดสวนของพลังงานตอโปรตีน

ไมมีผล แตพบวา มีปฏิสัมพันธของระดับโปรตีน และสัดสวนของพลังงานตอโปรตีน ตอคา 

ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร การเพิ่มระดับโปรตีนในสูตรอาหารดังกลาวมีผลทําใหตนทุน

คาอาหารสูงขึ้น ทวาไมสงผลอยางมีนัยสําคัญตอตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม 
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ขณะที่สัดสวนของพลังงานตอโปรตีน และปฏิสัมพันธระหวางระดับของโปรตีน และสัดสวน

ของพลังงานตอโปรตีน สงผลตอการเปลี่ยนแปลงดาน ปริมาณอาหารที่กิน ตนทุนคาอาหาร

ตอการเพิ่มน้ําหนักตัว 1 กโิลกรัม โปรตีนที่ไดรับ และพลังงานที่ไดรับ ซึ่งผลการทดลองดังกลาว 

แสดงใหเห็นวา ในการประกอบสูตรอาหารสําหรับไกปาปาซุงในชวงอายุ 0-8 สัปดาหนั้น 

การพิจารณาสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหารเปน มีผลตอคาประสิทธิภาพการผลิต

บางประการ โดยเฉพาะเรื่องปรมิาณการกนิไดที่เปลี่ยนแปลงไป ซึ่งมีผลตอตนทุนในการผลิต 

ประสิทธิภาพการผลติของไกปาปาซุง อายุ 8-16 สัปดาห 

ผลการศึกษาประสทิธภิาพการผลิตของไกปาปาซุง อายุ 8-16 สัปดาห ที่ไดรับอาหาร

โปรตีน 2 ระดับ และปรับสัดสวนใหพลังงานตอโปรตีนอยูที่ 180 และ 160 แสดงดังตาราง 11 

โดยพบวา อาหารทดลองไมสงผลตอ นํ้าหนักตัว 16 สัปดาห น้ําหนักตัวที่เพิ่มขึ้น อัตรา

การเจริญเติบโต ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร และตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มน้ําหนักตัว 

1 กิโลกรัม ในไกปาปาซุง อายุ 8-16 สัปดาห การใชอาหารโปรตีนสูง (15%) พลังงานต่ํา 

(3,000 kcal/kg) มปีรมิาณการกนิอาหารต่ําที่สุด (3,255.76 กรัม) อยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05) 

เมื่อเทียบกับไกที่ไดรับอาหารในกลุมอื่น โดยไกที่ไดรับอาหารโปรตีนต่ํา (14%) พลังงานสูง 

(2,941 kcal/kg) มปีริมาณการกินอาหารสูงที่สุด คือ (3,522.27 กรัม) และการทดลอง พบวา 

ไกที่ไดรับอาหารโปรตีนสูง (15%) พลังงานสูง (3,150 kcal/kg) มีปริมาณโปรตีนที่ไดรับรวม 

และโปรตนีที่ไดรับตอวันมากที่สุด โดยมีคาเฉลี่ยรวมเทากับ 510.24 กรัม และ 9.11 กรัมตอตัวตอวัน 

แตไกที่ไดรับอาหารโปรตีนสูง (15%) พลังงานต่ํา (3,000 kcal/kg) มีปรมิาณโปรตีนที่ไดรับรวม 

และโปรตีนที่ไดรับตอวันนอยที่สุด โดยมีคาเทากับ 488.36 กรัม และ 8.72 กรัมตอตัวตอวัน 

และในขณะเดยีวกันกลุมที่ไดรับอาหารโปรตีนสูง (15%) พลังงานสูง (3,150 kcal/kg) มีพลังงาน

ที่ไดรับมากกวากลุมอื่น ๆ อยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05) 

เมื่อทําการเปรียบเทียบประสิทธิภาพการผลิตของไกปาปาซุง อายุ 8-16 สัปดาห 

โดยพิจารณาผลของปจจัยหลัก 2 ปจจัย คือ ระดับของโปรตีนในอาหาร (14 และ 15%) 

และระดับของพลังงานตอโปรตีน (High:180 และ Low:160) (ตาราง 12) พบวา ในชวงการเจรญิเติบโต 

0-8 สัปดาหที่ทําการทดสอบกอนหนา ระดับของโปรตีนมีผลตอการเจรญิเติบโตอยางมีนัยสําคัญ 

(P < 0.05) ทําใหน้ําหนักเริ่มตนที่ทดสอบในกลุมที่ไดรับโปรตีนในระดับสูงมคีาสูงกวากลุมที่ไดรับ

โปรตนีในระดับต่ํา (592.81กรัม, 537.60 กรัม) แตเมื่อทําการทดสอบจนถึงอายุ 16 สัปดาห พบวา

ระดับของโปรตีนไมสงผลตอน้ําหนักตัว 16 สัปดาหของไก อยางไรก็ตามระดับของโปรตีน

ในอาหารที่สูง ทําใหปรมิาณอาหารที่กินไดทัง้หมดลดต่ําลง เชนเดียวกันกับสัดสวนของพลังงาน

ตอโปรตีนที่ต่ํา ทําใหปริมาณอาหารที่กินไดทั้งหมดลดลง อยางมีนัยสําคัญ (P < 005) 
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เมื่อพจิารณาตนทุนคาอาหารเฉพาะในชวง 8-16 สัปดาห พบวา การเพิ่มระดับโปรตีนสงผลให

ตนทุนคาอาหารเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญ (P < 005) แตสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนที่ต่ําทําให

ตนทุนคาอาหารลดลงอยางมีนัยสําคัญเชนกัน อยางไรก็ตามอาหารที่มรีะดับของโปรตีน 15% 

มีผลใหคาโปรตีนที่ไดรับรวม และโปรตีนที่ไดรับเฉลี่ยตอตัวตอวันมากกวาระดับของอาหารที่มี 

โปรตีน 14% อยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05) นอกจากนี้พบวา ระดับของโปรตีนที่สูงทําใหคาพลังงาน

ที่ไดรับเพิ่มข้ึน เชนเดียวกับสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนที่สูง 180 ทําใหพลังงานที่ไดรับ

มคีามากกวาอยางมีนัยสําคัญ (P < 005) เมื่อเปรียบเทยีบกับระดับของโปรตีน 14% และสัดสวน

ของพลังงานตอโปรตนี 160 

สัดสวนของพลังงานตอโปรตนีในอาหารตอสมรรถภาพการผลติไกปาปาซุง 

สัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหาร เปนปจจัยที่ทําการศกึษาในครั้งน้ี การทดสอบ

โดยใชสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหารที่คงที่ (Constant) 2 ระดับ ในตลอดชวงอายุ

ตัง้แตเริ่มตนเลี้ยง จนถึง 16 สัปดาห พบวา สัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหาร ไมมีผลตอ

สมรรถภาพการผลิตของไกปาปาซุง ทั้งในสวนของน้ําหนักตัว 16 สัปดาห นํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึน้ 

อัตราการเจริญเติบโต และประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร แตมีแนวโนมวา การใชพลังงาน

ตอโปรตีนในอาหารในระดับที่ต่ํา จะทําใหตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม

ลดต่ําลงได การใชสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหารในระดับต่ํา (160) ทําใหปริมาณอาหาร

ที่กินไดทั้งหมด มีคาสูงกวาการใชสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหารในระดับสูง (180) 

และพบวา สัดสวนของพลังงานตอโปรตีน 160 ทําใหมีโปรตีนที่ไดรับรวมสูงกวาสัดสวนของ

พลังงานตอโปรตีน 180 อยางมีนัยสําคัญ (P < 0.05) ซึ่งเมื่อเปรียบเทียบตนทุนคาอาหาร

ตลอดชวงของการผลิตแลว มีผลทําใหตนทุนคาอาหารลดลงจาก 70.05 บาท เปน 66.49 บาท 

อยางมีนัยสําคัญทางสถติ ิ(P < 0.05) ดังแสดงในตาราง 13 
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ตาราง 9 Effect of protein level and energy to protein ratio (180 and 160) in diet on production performance of Papasoong black- 

bone chicken during 0-8 weeks of age  

Production performance CP%: A Energy-to-Protein Ratio: B Probability S.E.M. 

19 20 High (180) Low (160) A B AxB 

Initial BW (g) 32.92 32.70 32.94 32.69 ns ns ns 0.20 

Final BW (g) 537.60 592.81 558.93 571.89 * ns ns 10.40 

BW gain (g) 504.65 560.01 525.88 539.20 * ns ns 10.38 

ADG (g/b/d) 9.01 10.00 9.39 9.63 * ns ns 0.18 

FCR  4.56 3.77 4.06 4.28 * ns * 0.09 

Total FI (g) 2183.01 2035.45 2017.49 2206.88 * * *  13.96 

Total feed cost (Baht) 27.90 29.40 29.47 27.77 * * * 0.17 

FCG (Baht/kg BW gain) 58.46 54.57 59.15 53.71 ns * * 1.18 

CP total intake (g) 414.77 407.09 393.53 429.44 * * * 2.36 

CP intake (g/day) 7.40 7.26 7.02 7.66 * * * 0.04 

ME intake (kcal/d) 121.69 131.29 126.49 121.84 * * * 0.52 

Mortality (%) 9.51 9.51 8.57 10.53 ns ns ns  0.08 

หมายเหต:ุ *significant different (P < 0.05).  

 **FCG (Baht/kg BW gain) in 2018 
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ตาราง 10 Effect of energy to protein ratio (180 and 160) in diet on production performance of Papasoong black-bone chicken  

bone chicken during 0-8 weeks of age 

Production performance Treatment P S.E.M 

3420:19  3000:19 3600:20 3200:20 

ME:CP ratio 180 160 180 160 

Initial BW (g) 33.22 32.63 32.66 32.75 ns 0.20 

Final BW (g) 530.50 545.15 587.35 598.63 ns 0.18 

BW gain (g) 497.28 512.49 554.48 565.90 ns 10.38 

ADG (g/b/d) 8.87 9.15 9.90 10.10 ns 0.18 

FCR  4.28ab 4.86a 3.84b 3.69b * 0.09 

Total FI (g) 1992.63d 2385.66a 2042.35b 2028.10c * 13.96 

Total feed cost (Baht) 27.19c 28.65b 31.75a 26.89d * 0.17 

FCG (Baht/kg BW gain) 58.44a 58.48a 59.85a 48.94b * 1.18 

CP  intake (g) 378.60d 453.27a 408.47b 405.62c * 0.04 

CP intake (g/day) 6.76d 8.09a 7.29b 7.24c * 0.04 

ME intake (kcal/d) 121.69c 127.80b 131.29a 115.89d * 0.52 

Mortality (%) 8.57 10.53 8.57 10.53 ns 0.08 

หมายเหต:ุ* a, b, c, d Means within raw with different superscripts were *significant different (P < 0.05) 

 **FCG (Baht/kg BW gain) in 2018 
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ตาราง 11 Effect of protein level and energy to protein ratio (180 and 160) in diet on production performance and feed intake of 

Papasoong black-bone chicken during 8-16 weeks of age (grower phase) 

Production performance Treatment  

P 

 

S.E.M 2941:14  2800:14 3150:15 3000:15 

ME:CP ratio 180 160 180 160 

Initial BW (8 wk) (g) 530.50 545.15 587.35 598.63 ns 0.18 

Final BW (g) 1182.04 1207.97 1263.56 1219.83 ns 18.94 

BW gain (g) 654.41 667.42 676.95 621.20 ns 15.72 

ADG (g/b/d) 11.68 11.91 12.08 11.09 ns 0.28 

FCR  5.85 5.63 5.46 5.44 ns 0.13 

Total FI (g) 3522.27a 3511.04b 3401.64c 3255.76d * 21.45 

Total feed cost (Baht) 38.90b 38.88b 42.11a 38.84b * 0.142 

FCG (Baht/kg BW gain) 64.54 62.34 67.64 64.98 ns 1.55 

CP total intake (g) 493.11b 491.54c 510.24a 488.36d * 2.34 

CP intake (g/day) 8.80b 8.77c 9.11a 8.72d * 0.04 

ME intake (kcal/d) 184.91b 175.55c 191.34a 174.42d * 1.15 

Mortality (%) 8.57 14.29 8.57 10.53 ns 0.21 

หมายเหต:ุ * a, b, c, d Means within raw with different superscripts were *significant different (P < 0.05). 

 **FCG (Baht/kg BW gain) in 2018 
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ตาราง 12 Effect of protein level and energy t protein ratio (180 and 160) in diet on Production performance and feed intake of 

Papasoong black-bone chicken during 8-16 weeks of age (grower phase)  

Production performance CP%: A Energy-to-Protein Ratio: B Probability S.E.M. 

14 15 High (180) Low (160) A B AxB 

Initial BW (g) 537.60 592.81 558.93 571.89 * ns ns 10.40 

Final BW (g) 1194.79 1242.04 1223.44 1214.00 ns ns ns 18.94 

BW gain (g) 660.81 649.51 665.86 643.93 ns ns ns 15.72 

ADG grower (g/b/d) 11.80 11.59 11.89 11.49 ns ns ns 0.28 

FCR grower 5.74 5.19 5.65 5.27 * ns ns 0.13 

Total FI grower (g) 3516.75 3329.86 3461.00 3381.31 * * * 21.45 

Total feed cost grower (Baht) 38.89 40.50 40.53 38.86 * * * 0.14 

FCG grower (Baht/kg BW gain) 63.46 66.33 66.11 63.68 ns ns ns 1.55 

CP intake grower period (g) 492.34 499.47 501.81 489.92 * * * 2.34 

CP intake (g/day) 8.79 8.91 8.96 8.74 * * * 0.04 

ME intake (kcal/d) 180.31 183.01 188.18 174.97 * * * 1.15 

Mortality (%) 11.43 13.83 8.57 12.41 ns ns ns 0.21 

หมายเหต:ุ *Significant different (P < 0.05). 

 **FCG (Baht/kg BW gain) in 2018 
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ตาราง 13 Effect of high energy to protein ratio (180) and low energy to protein ratio (160) in diet on production performance and 

feed intake of Papasoong black-bone chicken during 0-16 weeks of age 

Production performance Energy-to-Protein Ratio Probability S.E.M 

High (180) Low (160) 

Initial BW (g) 32.94 32.69 ns 0.20 

Final BW (g) 1223.44 1214.00 ns 18.94 

BW gain (g) 1190.27 1181.26 ns 18.90 

ADG (g/b/d) 10.62 10.54 ns 0.16 

FCR  4.76 4.85 ns 0.07 

Total FI (g) 5478.88 5585.24 * 29.59 

Total feed cost (Baht) 70.05 66.49 * 0.30 

FCG (Baht/kg BW gain) 60.87 57.79 0.09 0.92 

Total CP intake (g/day) 895.59 918.55 * 3.46 

Mortality (%) 8.57 12.41 ns 0.21 

หมายเหต:ุ *Significant different (P < 0.05). 
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ผลของระดับโปรตีนและสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนตอลักษณะซากของไก

ปาปาซุง 

จากการศึกษาลักษณะซากของเพศผู พบวา ระดับของพลังงานและโปรตีนที่ตางกัน

ไมมผีลตอน้ําหนักมชีีวติ น้ําหนักซากตัดแตง และชิ้นสวนของอวัยวะภายนอก (P > 0.05) โดยไก

ปาปาซุงทีม่นี้ําหนักมชีวีติเฉลี่ยประมาณ 1,600 กรัม มนี้ําหนักซากตัดแตงประมาณ 1,480 กรัม 

คิดเปน 92.5 เปอรเซ็นต จากผลการศึกษาเปอรเซ็นตอวัยวะภายนอก พบวา สัดสวนของหัว

และคอ อก ปก สะโพก นอง และแขงรวมเทา มเีปอรเซ็นตที่ไมตางกัน (P > 0.05) โดยมีคาเฉลี่ย

เปอรเซ็นตหัวรวมคอ ระหวาง 10.14-10.68 เปอรเซ็นตอกระหวาง 16.15-15.98 เปอรเซ็นต 

ปก เทากับ 9.27-9.40 เปอรเซ็นตสะโพก เทากับ 14.49-15.60 เปอรเซ็นตนอง เทากับ 12. 57-

13.45 เปอรเซ็นตแขงรวมเทา เทากับ 4.36-4.84 ผลของการศึกษาเปอรเซ็นตอวัยวะภายใน

ประกอบดวย มาม หัวใจ ตับ และกึ๋น พบวา มีสัดสวนใกลเคียงกัน โดยมีเพียงกลุมที่ไดรับ

ระดับพลังงาน และโปรตีน ME:CP ในระดับ 3,420:19 มีเปอรเซ็นตหัวใจ ตับ และกึ๋น ต่ํากวา

กลุมอื่น (P > 0.05) โดยมีคาเทากับ 0.17, 0.29 และ 0.44 เปอรเซ็น ตามลําดับ ดังแสดงใน

ตาราง 14 

จากการศกึษาลักษณะซากของเพศเมยี พบวา ระดับของพลังงานและโปรตีนที่ตางกัน

ไมมผีลตอน้ําหนักมชีีวติ น้ําหนักซากตัดแตง และชิ้นสวนของอวัยวะภายนอก (P > 0.05) โดยไก

ปาปาซุงที่มนี้ําหนักมชีวีติเฉลี่ยประมาณ 1,200 กรัม มนี้ําหนักซากตัดแตงประมาณ 1,080 กรัม 

จากผลการศึกษาเปอรเซ็นตอวัยวะภายนอก พบวา น้ําหนักหัวและคอ อก ปก สะโพก นอง 

และแขงรวมเทา มเีปอรเซ็นตน้ําหนักที่ไมตางกัน (P > 0.05) โดยมคีาเฉลี่ยเปอรเซ็นตหัวรวมคอ

ระหวาง 8.59-9.51 เปอรเซ็นต น้ําหนักอกระหวาง 17.77-18.43 เปอรเซ็นต น้ําหนักปก เทากับ 

8.72 -9.40 เปอรเซ็นต น้ําหนักสะโพก เทากับ 13.17-13.39 เปอรเซ็นต น้ําหนักนอง เทากับ 

10.85-11.26 เปอรเซ็นต แขงรวมเทา เทากับ 3.49-4.08 ผลของการศึกษาเปอรเซ็นตน้ําหนัก

อวัยวะภายใน ประกอบดวย มาม หัวใจ ตับ และกึ๋น พบวา มีเปอรเซ็นตน้ําหนักใกลเคียงกัน 

มีเพียงกลุมที่ไดรับระดับพลังงาน และโปรตีน ME: CP = 3.420:19 มีเปอรเซ็นตน้ําหนักหัวใจ 

ตับ และกึน๋ต่ํากวากลุมอื่น (P > 0.05) โดยมีคาเทากับ 0.26 0.15 และ 0.38 ตามลําดับ ซึ่งคลายกับ

ผลลักษณะซากของเพศผู ดังแสดงในตาราง 14  

 

 

 

 



56 

ตาราง 14 Effect of different energy to protein ratio in diet on carcass quality of 

male Papasoog black-bone chicken 

ME:CP Ratio 180 160 180 160 

Live weight 1635.00+180.23 1558.52+187.34 1625.00+154.93 1600.06+189.15 

Dressing  1477.43+171.28 1410.98+167.56 1451.94+158.06 1429.20+177.40 

External organ (%) 

  Head & neck 10.14+0.54 10.68+0.73 10.39+0.40 10.12+0.34 

Shank 4.84+0.28 4.63+0.26 4.36+0.25 4.66+0.44 

Internal organ (%) 

  Heart 0.17b +0.13 0.37a +0.07 0.46a +0.07 0.42a +0.08 

Spleen 0.13+0.14 0.20+0.07 0.23+0.05 0.22+0.05 

Liver 0.29b +0.09 0.48a +0.15 0.60a +0.09 0.63a +0.08 

Gizzard  0.44b +0.14 0.49ab +0.15 0.66a +0.10 0.67a +0.06 

Carcass composition (%) 

Breast 16.15+0.56 15.82+1.85 16.94+0.72 15.98+1.30 

Wing 9.40+0.67 9.27+0.51 9.10+0.58 9.37+0.57 

Thigh 14.49+0.65 14.51+1.44 15.60+1.39 14.93+0.62 

Drumstick 12.57+0.62 13.45+0.55 13.10+0.67 13.15+0.80 

หมายเหต:ุ a, b Different superscripts within each column are significantly different (P < 0.05) 
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ตาราง 15 Effect of different energy to protein ratio in diet on carcass quality of 

 female Papasoong black-bone chicken 

ME:CP Ratio 180 160 180 160 

Live weight 1181.46+187.68 1197.68+158.71 1197.21+192.35 1175.74+153.48 

Dressing,% 1068.13+177.18 1085.68+149.29 1084.46+184.32 1065.21+150.51 

External organ (%) 

Head & neck 9.51+0.65 9.19+0.97 8.87+1.01 8.59+0.66 

Shank 4.08+0.48 3.63+0.40 3.87+0.34 3.49+0.40 

Internal organ (%) 

   Heart 0.26b +0.16 0.45a +0.06 0.32ab +0.05 0.36ab +0.11 

Spleen 0.15b +0.06 0.34a +0.13 0.21ab +0.06 0.24ab +0.13 

Liver 0.38b +0.18 0.78a +0.17 0.82a +0.16 0.81a +0.26 

Gizzard 0.60+0.26 0.89+0.21 0.82+0.17 0.84+0.29 

Carcass composition (%) 

Breast 18.43+2.26 17.80+2.53 17.77+1.53 18.28+2.33 

Wing 9.40+0.85 8.72+1.00 8.73+0.93 9.04+0.64 

Thigh 13.24+1.50 13.36+1.34 13.39+1.75 13.17+1.51 

Drumstick 11.16+1.39 10.85+1.18 11.26+0.73 10.88+1.15 

หมายเหตุ: a, b Different superscripts within each column are significantly different (P<0.05)

  

การทดลองที่  3 การศึกษาผลของน้ําหนักฆาตอลักษณะซากและคุณภาพเนื้อ

ของไกกระดูกดําพันธปาปาซุง 

ผลการทดลองแสดงใหเห็นวา ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่น้ําหนัก 1,500 กรัม 

และ 1,700 กรัม มีคาเปอรเซ็นตซาก 68.34 และ 68.67 เปอรเซ็นต ซึ่งสูงกวาไกที่นํ้าหนัก 

1,200 กรัม อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) และเปอรเซ็นตของอกติดกระดูก ที่พบวา 

กลุมที่มีน้ําหนักเชือด 1,200 กรัม สูงกวากลุมอื่น โดยมีคาเทากับ 22.11% น้ําหนักมีชีวิต

ของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่เขาฆาเฉลี่ยตางกัน 1,200 1,500 และ 1,700 กรัม ไมมีผลตอ

เปอรเซ็นตซากภายนอก โดยมีนํ้าหนักหัวและคอ และเปอรเซ็นตน้ําหนักขน ไมมีคาความแตกตาง
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ทางสถิติ (P < 0.05) แตมีผลตอเปอรเซ็นตซากภายใน โดยมีคาเปอรเซ็นตน้ําหนักกึ๋นของไก

ที่มีน้ําหนักฆา 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม มีคา 0.65 และ 0.71 ตามลําดับ มีคาต่ํากวา

เปอรเซ็นตน้ําหนักกึ๋นของไกที่มีนํ้าหนักฆา 1,200 กรัม และมีเปอรเซ็นตน้ําหนักตับของไก

ที่มีน้ําหนักฆา 1,700 กรัม ที่มีคาต่ํากวาเปอรเซ็นตน้ําหนักกึ๋นของไกที่มีน้ําหนักฆา 1,200 กรัม 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิต ิ(P < 0.05) แตไมมีผลตอเปอรเซ็นตน้ําหนักหัวใจ กระเพาะ และมาม 

อยางมีนัยสําคัญทางสถติ ิ(P < 0.05) และมีผลตอเปอรเซ็นตน้ําหนักอกในของไกที่มีน้ําหนักฆา 

1,500 กรัม และ 1,700 กรัม มีคา 18.29 และ 18.73 ตามลําดับ มีคาต่ํากวาเปอรเซ็นต

น้ําหนักกึ๋นของไกที่มีน้ําหนักฆา 1,200 กรัม แตมีเปอรเซ็นตนํ้าหนักเนื้อสะโพกติดกระดูก 

นองติดกระดูก อกใน และปกติดกระดูก ที่ไมมีความแตกตางทางสถิต ิดังแสดงในตาราง 16 

 

ตาราง 16 Effects of slaughter weight on carcass composition of Papasung chickens 

Items Slaughter weight group (Mean±SD)  

1,200 g 1,500 g  1,700 g P-Value 

Slaughter weight (g) 1248.80±107.74
c
 1532.31±99.92

b
 1759.43±69.66

a
 <0.001 

Dressing (%) 65.32±5.33
b
 68.34±2.67

ab
 68.67±1.92

a
 0.025 

External organ (%)     

Feather (%) 8.84±1.06 8.27±1.88 9.32±0.47 0.115 

Shank (%) 4.65±0.58 6.54±1.06 6.49±1.23 0.051 

Internal organ (%)     

Heart (%) 0.46±0.12 0.48±0.12 0.48±0.14 0.875 

Gizzard (%) 0.85±0.28
a
 0.71±0.17

ab
 0.65±0.14

b
 0.027 

Crop (%) 0.37±0.17 0.33±0.15 0.25±0.07 0.080 

Liver (%)  0.79±0.28
a
 0.64±0.21

ab
 0.56±0.13

b
 0.027 

Spleen (%) 0.29±0.14 0.28±0.08 0.24±0.05 0.360 

Retail cuts (% of chilled carcass weight)   

Breasts with bones (%) 22.11±2.69
a
 18.29±2.27

b
 18.73±2.26

b
 <0.001 

Thighs with bones (%) 16.47±1.65 16.57±2.36 16.70±2.43 0.960 

Drumsticks with bones (%) 13.66±1.29 14.51±2.42 15.23±0.65 0.057 

Inner breast (%)  5.45±0.30 5.21±0.76 5.06±0.56 0.177 

Wings with bones (%) 10.90±0.60 10.43±1.51 10.12±1.12 0.177 

Four portion cuts (%) 57.70±3.57 54.59±5.63 55.71±4.38 0.135 

หมายเหตุ: *Means in the same row with the different superscripts are significantly different 

(P < 0.05). 
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ผลของนํ้าหนักฆาตอองคประกอบทางเคมขีองเน้ือไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

น้ําหนักฆาตางกัน 1,200 กรัม, 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม ไมมีผลตอองคประกอบ

ทางเคมีของเนื้อ (P > 0.05) โดยพบวา องคประกอบทางเคมีของเนื้ออก ทั้ง 3 กลุม มีคา

เปอรเซ็นตวัตถุแหง อยูในชวงระหวาง 26-27 เปอรเซ็นต คาเปอรเซ็นตโปรตนีอยูในชวงระหวาง 

22-27 เปอรเซ็นต สวนองคประกอบทางเคมีของเนื้อสะโพก มีคาเปอรเซ็นตวัตถุแหงอยูในชวง

ระหวาง 26-27 เปอรเซ็นต คาเปอรเซ็นตโปรตีน อยูในชวงระหวาง 22-27 เปอรเซ็นต และมีคา 

Ether extract อยูในชวงระหวาง 2-3 เปอรเซ็นต ซึ่งมคีาใกลเคยีงกับเนื้ออก ดังแสดงในตาราง 17 

 

ตาราง 17 Effects of slaughter weight on chemical composition of Papasoong 

chickens 

Items Slaughter weight group (Mean±SD) P-Value 

1,200 g 1,500 g  1,700 g 

Chemical composition of Breast meat (%) 

 

Dry matter 26.46±0.22 27.26±0.75 27.12±0.67 0.07 

 
Crude protein 22.06±1.11 27.76±1.20 22.26±0.78 0.68 

Chemical composition of Thighs meat (%) 

 

Dry matter 26.50±0.24 26.49±0.16 ±26.57±0.24 0.76 

 
Crude protein 21.47±0.78 19.39±3.08 19.59±1.89 0.22 

 Ether extract 2.17±0.35 2.63±0.72 2.59±0.53 0.32 

 

ผลของนํ้าหนักฆาตอสหีนัง และสเีน้ือของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

น้ําหนักที่ฆาตางกัน 1,200 กรัม, 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม ไมมีผลตอสีหนัง และสีเนื้อ 

(P > 0.05) จากการวัดคาความสวาง (L*) คาความเปนสีแดง (a*) และคาความเปนสีเหลือง (b*) 

โดยทั้ง 3 กลุม พบวา เนื้ออกมีคา L* เทากับ 46.89, 47.88 และ 50.19 คา a* เทากับ 1.13, 

1.81 และ 2.27 คา b* เทากับ 5.99, 5.41 และ 6.19 สหีนังอกมคีา L* เทากับ 34.62, 38.25 

และ 38.41 คา a* เทากับ 2.30, 2.01 และ 1.93 คา b* เทากับ 2.84, 1.91 และ 1.83 สีเนื้อสะโพก

มคีา L* เทากับ 39.55, 42.46 และ 40.56 คา a* เทากับ 3.51, 4.78 และ 4.99 คา b* เทากับ 
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4.73, 4.58 และ 4.58 สีหนังสะโพกมีคา L* เทากับ 34.29, 35.30 และ 34.20 คา a* เทากับ 

2.60, 2.55 และ 3.04 คา b* เทากับ 4.12, 2.83 และ 3.86 ตามลําดับ ดังแสดงในตาราง 18 

 

ตาราง 18 Effects of slaughter weight on meat and skin color of Papasoog chickens 

Items 

  

Slaughter weight group (Mean±SD) 
P 

1,200 g 1,500 g  1,700 g 

Breast meat L* 

a* 

b* 

46.89±4.79 

1.13±0.90 

5.99±2.21 

47.88±4.36 

1.81±1.33 

5.41±2.14 

50.19±5.51 

2.27±1.57 

6.19±1.85 

0.19 

0.05 

0.55 

  

  

Breast skin L* 

a* 

b* 

34.62±5.73 

2.30±0.99 

2.84±2.38 

38.25±6.42 

2.01±1.21 

1.91±2.79 

38.41±5.79 

1.93±1.00 

1.83±2.81 

0.13 

0.59 

0.48 

  

  

Thigh meat L* 

a* 

b* 

39.55±5.95 

3.51±2.34 

4.73±1.90 

42.46±5.79 

4.78±2.45 

4.58±1.89 

40.56±6.87 

4.99±2.89 

4.58±1.65 

0.35 

0.20 

0.97 

  

  

Thigh skin L* 

a* 

b* 

34.29±5.67 

2.60±1.24 

4.12±2.96 

35.30±8.72 

2.55±0.98 

2.83±1.91 

34.20±7.61 

3.04±1.33 

3.86±1.94 

0.89 

0.50 

0.23 

  

  

 

ผลของน้ําหนักฆาตอคา pH คาการสูญเสียนํ้าหนักในกระบวนการเก็บรักษา

ของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

จากการศึกษา พบวา น้ําหนักฆาที่ตางกัน 1,200 กรัม, 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม 

ไมมีผลตอคาการสูญเสียนํ้าในกระบวนการเก็บรักษา (P > 0.05) โดยเนื้ออกมีคา pH 24 

อยูในชวงระหวาง 6.1-6.2 มีคา Drip loss อยูระหวาง 4-5 เปอรเซ็นต คา Thawing loss 

3-5 เปอรเซ็นต และคา Cooking loss 17-18 เปอรเซ็นต เนื้อสะโพกมีคา Ether extract 

อยูในชวงระหวาง 4-6 เปอรเซ็นต มีคา pH 24 อยูในชวงระหวาง 6.1-6.2คา Drip loss อยูระหวาง 

6-7 เปอรเซ็นต คา Thawing loss 2-3 เปอรเซ็นต และคา Cooking loss 16-20 เปอรเซ็นต 

ดังแสดงในตาราง 19 
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ตาราง 19 Effects of slaughter weight on water holding capacity and shear force 

values of Papasoong chicken meat 

Items 
Slaughter weight group (Mean±SD) 

P-value 
1,200 g 1,500 g  1,700 g 

Water holding capacity 

   Breast meat (%) 

 
pH 24 6.17±0.16 6.19±0.15 6.08±0.10 0.07 

 Drip loss 5.05±0.98 4.62±1.34 5.11±1.77 0.75 

 
Thawing loss 3.35±1.16 3.69±0.96 4.96±1.95 0.08 

 
Cooking loss 17.03±4.78 18.19±3.22 17.31±4.23 0.84 

   Thighs meat (%) 

 
Ether extract 3.44±0.29 5.29±1.87 5.69±1.93 0.05 

 
pH 24 6.22±0.19 6.21±0.16 6.22±0.13 0.95 

 Drip loss 6.01±0.89 7.02±1.85 7.22±1.07 0.18 

 
Thawing loss 3.21±0.53a 2.18±0.80b 1.85±0.47b <0.05 

  Cooking loss 18.99±4.56 20.82±2.67 16.69±5.95 0.73 

หมายเหตุ: *Means in the same row with the different superscripts are significantly different 

(P < 0.05) 



 
 

บทที่ 5 

 

บทสรุป 

 

สรุปผลการวจิัย 

1. ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงมีลักษณะที่เปนเอกลักษณและเปนลักษณะคงที่ปรากฏ 

คือ มีขนลําตัวและสรอยคอเปนสีขาว หงอนเปนหงอนแบบจักร สีหงอน สีใบหนา สีตา สีปาก 

สตีุมหู และสแีขง เปนสเีทาดํา 

2. น้ําหนักตัวเฉลี่ยอายุ 16 สัปดาห ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง ในรุนที่ 1, 2 และ 3 

เพศผู มีคาเทากับ 1230±120.27, 1398.01±173.98 และ 1458.93±127.73 กรัม ตามลําดับ 

เพศเมยี มคีาเทากับ 928.02±82.46, 1036.40±81.22 และ 1120.83±74.84 ตามลําดับ   

3. อัตราการเจรญิเตบิโตเฉลี่ยตอวันของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง ในรุนที่ 1, 2 และ 3 

เพศผู มีคาเทากับ 10.72±1.07, 12.22±1.55 และ 12.74±1.14 กรัมตอตัวตอวัน ตามลําดับ 

และในเพศเมีย มีคาเทากับ 8.02±0.73, 8.99±0.72 และ 9.73±0.66 กรัมตอตัวตอวัน

ตามลําดับ 

4. ระดับของพลังงานและโปรตีนในอาหาร สงผลทําใหคาประสิทธิภาพการผลิต

บางประการ แตกตางกัน โดยปรมิาณการกินไดของไกเปลี่ยนแปลงไป ซึ่งมีผลตอตนทุนในการผลิต 

โดยการใชอาหารโปรตีนสูง (20%) พลังงานต่ํา (3200 kcal/kg) เลี้ยงไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง

ในชวงอายุ 0-8 สัปดาห มีตนทุนคาอาหารตํ่าสุด คอื 48.94 บาท (P < 0.05) 

5. การใชสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหารที่คงที่ 2 ระดับ ในตลอดชวงอายุ 

ตั้งแตเริ่มตนเลี้ยง จนถึง 16 สัปดาห พบวา สัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหาร ไมมีผลตอ

สมรรถภาพการผลิตของไกปาปาซุง ทั้งในสวนของนํ้าหนักตัวเมื่อสิ้นสุดการทดลอง น้ําหนักตัว

ที่เพิ่มข้ึน อัตราการเจรญิเตบิโต และประสทิธภิาพการเปลี่ยนอาหาร แตมีแนวโนมวาการใชพลังงาน

ตอโปรตีนในอาหารในระดับที่ต่ํา จะทําใหตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มน้ําหนักตัว 1 กิโลกรัม 

ลดต่ําลงได การใชสัดสวนของพลังงานตอโปรตีนในอาหารในระดับต่ํา (160) ทําใหมคีาโปรตนี

ที่ไดรับในอาหารรวมสูงกวาสัดสวนของพลังงานตอโปรตนีระดับสูง 180 อยางมนีัยสําคัญ (P < 0.05) 

ซึ่งเม่ือเปรยีบเทยีบตนทุนคาอาหารตลอดชวงของการผลิตแลว มีผลทําใหตนทุนคาอาหารลดลง 

จาก 70.05 บาท เปน 66.49 บาท อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) 
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6. ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่น้ําหนักมีชีวิตเฉลี่ย 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม 

มเีปอรเซ็นตซากเพิ่มสูงข้ึนกวาการฆาที่น้ําหนัก 1,200 กรัม และพบวา ไกที่น้ําหนักเฉลี่ยเพิ่มสูงขึ้น 

ทําใหมแีนวโนมสัดสวนของเนื้อนองเพิ่มสูงข้ึน แตมสัีดสวนของเนื้อหนาอกลดลง  

7. นํ้าหนักทีฆ่าตางกัน ไมมผีลตอองคประกอบทางเคมีของเน้ือ โดยไมพบความแตกตาง

ของเปอรเซ็นต วัตถุแหง เยื่อใย โปรตีน ไขมัน และคาความเปนกรด-ดาง หลังการเชือด 24 ช่ัวโมง 

รวมทัง้ความแตกตางของสหีนังและสีเนื้อ อยางไรก็ตาม พบวา คาแรงตัดผานเนื้ออกมีคาเพิ่มขึ้น

เม่ือน้ําหนักฆาเพิ่มสูงข้ึน แตไมพบความแตกตางของคาแรงตัดผานในเนื้อสะโพก คาการสูญเสยีนํ้า

ของเนือ้ในการเก็บรักษา สวนใหญไมมีความแตกตางกัน เฉพาะคา Thawing loss ของเนื้อนอง

ซึ่งมีคาลดลงเมื่อน้ําหนักฆาเพิ่มสูงข้ึน 

 

อภปิรายผลการวจิัย 

1. การศึกษาลักษณะปรากฏ (pheynotype) และประสทิธิภาพการผลิตของไก

กระดูกดําพันธุปาปาซุง 

 1.1 จากการศึกษาลักษณะปรากฏ พบวา ไกปาปาซุงมลีักษณะตางจากไกกระดูกดํา

พันธุอื่น โดยการมีขนตลอดทั้งตัวเปนสีขาว แตมีหงอน ใบหนา ตา ตุมหู ปาก แขง และผวิหนัง 

เปนสดีํา สวนลักษณะหงอนเปนหงอนจักร ซึ่งเปนลักษณะที่เปนเอกลักษณะของไกกระดูกดําปาปาซุง

ที่ตางจากไกกระดูกดําพันธุอื่น เชน ไกกระดูกดําภูพาน 1 ที่มีขนลําตัวสีดํา ขนสรอยคอแดง 

ลักษณะหงอนแบบกุหลาบหรือหงอนถั่ว ไกพันธุช้ีฟาที่มีลักษณะภายนอก คือ มีขนสรอยคอ 

ขนหลังสีเหลืองออน ขนลําตัวและหางมีสีดําหรือน้ําเงินเขม ไกฟาหลวงมีขนสรอยคอ ขนหลัง 

สเีหลอืงเขมหรอืนํ้าตาลแดง ขนลําตัวและหางมีสีดําหรือน้ําเงนิเขม อยางไรก็ตามพบวา ไกปาปาซุง 

มลีักษณะขนลําตัวสขีาวคลายกับไกกระดูกดําภูพาน 2 ตางกันที่ขนสรอยคอ และลักษณะหงอน 

โดยไกกระดูกดําภูพาน 2 มีขนสรอยคอสีแดง มีลักษณะหงอนแบบกุหลาบ หรือหงอนถั่ว 

(กรมปศุสัตว, 2560) 

 1.2 จากการศึกษาประสิทธิภาพการผลิต พบวา ไกกระดูกดําปาปาซุงมีอัตรา

การเจริญเติบโตในรุนแรกคอนขางตํ่า ทั้งนี้สาเหตุอาจเกี่ยวของกับการเลี้ยงปลอยธรรมชาติ

ในพื้นที่ภูเขาสูง ทําใหมีการผสมพันธุตามธรรมชาติ ขาดการคัดเลือกเพื่อการปรับปรุงพันธุ 

เม่ือไดรับการคัดเลือกในรุนตอมา พบวา มีอัตราการเจริญเติบโตที่ดีข้ึน โดยในรุนที่ 3 พบวา 

มอีัตราการเจรญิเตบิโตใกลเคยีงกับไกพื้นเมืองพันธุอื่น เชน ไกประดูหางดําเชียงใหม ที่มีน้ําหนักตัว

เฉลี่ยเม่ือ 12 สัปดาห เทากับ 1,382 กรัม มีอัตราการเจรญิเติบโต 0-12 สัปดาห เทากับ 16.15 กรัม

ตอวัน (อํานวย เลี้ยวธารากุล และคณะ, 2558) ไกพันธุเบตงที่มีน้ําหนักตัวเมื่อ 14 สัปดาห เทากับ 
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1,332 กรัม มอีัตราการเจรญิเตบิโตเทากับ 13.72 กรัมตอวัน (สุธาทิพย ไชยวงค และคณะ, 2558) 

ไกชมีนี้ําหนักตัวเฉลี่ยเมื่อ 16 สัปดาห เทากับ 1,278 กรัม มีอัตราการเจรญิเติบโต 0-16 สัปดาห

เทากับ 11.41 กรัมตอวัน และเม่ือทําการเปรียบเทียบน้ําหนักตัวระหวางเพศผูกับเพศเมีย พบวา

หลังสัปดาหที่ 5 เพศผูจะมนี้ําหนักตัวที่สูงกวาเพศเมยีทุกชวงอาย ุ(สุจติรา สราวชิ, 2556) 

2. ผลของสัดสวนของพลังงานและโปรตีนในอาหารตอประสิทธิภาพการผลิต

และลักษณะซากของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

 2.1 ผลของสัดสวนของพลังงานและโปรตีนในอาหารของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

ตอประสิทธิภาพการผลิต พบวา การไดรับสัดสวนของพลังงานและโปรตีนที่ตางกันเล็กนอย 

ไมมีผลตออัตราการเจริญเติบโต โดยความตองการโภชนะที่เหมาะสมของไกพื้นเมืองทั่วไป

ที่มีความตองการโภชนะ ชวงอายุ 0-6 สัปดาห ตองการโปรตีน 18-20% และมีความตองการ

พลังงาน 2,900 Kcal ความตองการโภชนะ ชวง 6-23 สัปดาห ตองการโปรตีน 16-18% 

และมีความตองการพลังงาน 2,900 Kcal (นพวรรณ ชมชัย, เสาวคนธ โนนทนวงศ 

และนพวรรณ ไชยานุกูลกิตติ, 2535) อยางไรก็ตาม พบวา ระดับของโปรตีน และพลังงานในอาหาร 

มีผลตอปริมาณการกินได อัตราการเปลี่ยนอาหาร และตนทุนคาอาหาร โดยกลุมที่มีปริมาณ

การกินสูง คือ กลุมที่ไดรับสัดสวน พลังงาน 3,000 Kcal และโปรตีน 19 เปอรเซ็นต ซึ่งใหผล

สอดคลองกับรายงานของ สุชน ตัง้ทววีพิัฒน, ปฏิวัติ ผายทอง และบุญลอม ชีวะอิสระกุล (2561) 

ที่ศกึษาระดับโปรตนีและพลังงานใชประโยชนที่เหมาะสมในสูตรอาหารไกกระดูกดํา อายุ 11-16 สัปดาห 

พบวา การใหอาหารที่มีระดับพลังงานต่ํา มีผลใหไกกระดูกดํากินอาหารไดมากขึ้น สงผลให

น้ําหนักตัวเพิ่มข้ึนสูงกวากลุมที่ไดรับระดับพลังงานในอาหารสูง และรายงานของ บุญลอม 

ชีวะอิสระกุล (2541) รายงานวา สัตวที่มีอายุมากจะมีความตองการพลังงานสูง เนื่องจาก

ตองนําไปใชในการดํารงชีวิตใหเพียงพอ เนื่องจากสัตวโตขึ้นมขีนาดตัวและน้ําหนักที่เพิ่มสูงขึ้น 

ในขณะที่ความตองการโปรตีนลดลงเม่ือสัตวมีการเจริญเติบโตเต็มที่แลว สัตวที่มีอายุนอย

มีความตองการโปรตีนในปริมาณสูง เนื่องจากอยูในระยะการเจริญเติบโต นอกจากนั้น

ยังสอดคลองกับรายงานของ รุงรัตน ปงเมือง และคณะ (2544) พบวา ระดับโปรตีน

และพลังงานในอาหารตางกันทําใหปรมิาณการกินอาหารตางกัน โดยอาหารที่มีระดับพลังงานต่ํา

ทําใหมีปริมาณการกินไดมากกวาระดับพลังงานสูง และเมื่อพิจารณาตนทุนคาอาหาร พบวา 

ในกลุมที่มีระดับโปรตนีสูงมีตนทุนที่สูงกวากลุมอื่น อาจเปนเพราะแหลงวัตถุดิบอาหารโปรตีน

มรีาคาสูง การใหอาหารที่มรีะดับโปรตนีสูงจึงสงผลใหตนทุนคาอาหารสูงตามไปดวย 

 2.2 ผลของสัดสวนของพลังงานและโปรตีนในอาหารของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง 

ตอลักษณะซาก พบวา ระดับพลังงานและโปรตีนในอาหารไมมีผลตอช้ินสวนอวัยวะภายนอก 
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ประกอบดวย เปอรเซ็นตน้ําหนักหัวและคอ อก ปก สะโพก นอง และแขงรวมเทา มีเพียง

อวัยวะภายใน ของกลุมที่ไดรับพลังงาน 3,420 Kcal และโปรตีน 19 เปอรเซ็นต ที่มีเปอรเซ็นต

น้ําหนักของหัวใจ ตับ และกึ๋น ต่ํากวากลุมอื่น อยางไรก็ตามเปอรเซ็นตซากที่แตกตางกัน

ในไกพื้นเมืองอาจเกิดจากหลายปจจัย (Jaturasitha, et al., 2008) โดยเฉพาะความแตกตาง

ของอาหาร ระยะเวลาการเลี้ยง และพันธุกรรมของไก ซึ่งในการศึกษาครั้งนี้ พบวา มีความแตกตาง

ของอวัยวะภายในเพียงเล็กนอย จึงควรตองมีการศึกษาอยางละเอียดตอไป โดยใชปริมาณ

สัตวทดลองที่มีจํานวนมากข้ึน ซึ่งผลจากการทดลองที่ไดครั้งนี้ใกลเคียงกับการทดลองของ 

เกรยีงไกร โชประการ และคณะ (2543) ที่พบวา การใหอาหารที่มีระดับโปรตีนตางกันเล็กนอย 

ไมมผีลตอคุณภาพซาก และรุงรัตน ปงเมือง และคณะ (2544) ที่รายงานวา ไกลูกผสมพื้นเมือง

ไดรับอาหารที่มีระดับโปรตนีและพลังงานตางกัน 9 กลุม โดยใชโปรตีน 3 ระดับ คือ 19%, 17% 

และ 15% ในแตละระดับโปรตีน มีพลังงาน 3,200 kcal, 2,900 kcal และ 2,600 kcal พบวา 

ไกทุกกลุมมีเปอรเซ็นตซาก อวัยวะภายนอก เชน ปก อก สะโพก และอวัยวะภายใน เชน ลําไส 

กึ๋น และตับ ไมตางกัน อาจเปนเพราะระดับของโปรตนี และพลังงานทุกกลุมที่ใชในการทดลองคร้ังนี้ 

ใกลเคียงกับความตองการโปรตีนและพลังงานของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง ทําใหไมพบ

ความแตกตางดานลักษณะซากที่เกิดจากการไดรับโปรตีน หรอืพลังงานที่ต่ํา จนทําใหรางกาย

ตองสลายกลามเน้ือมาใชทดแทน หรือสูงจนทําใหเกิดการสะสมไขมันได ทําใหไมเกิด

ความแตกตางดานลักษณะซาก  

3. ผลของนํ้าหนักฆาตอลักษณะซากและคุณภาพเนื้อของไกกระดูกดําพันธปาปาซุง  

 3.1 ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่น้ําหนักฆาตางกัน 3 กลุม ประกอบดวย 1,200 กรัม, 

1,500 กรัม และ 1,700 กรัม โดยที่ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่น้ําหนัก 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม 

มคีาเปอรเซ็นตซาก 68.34 เปอรเซ็นต และ 68.67 เปอรเซ็นต ซึ่งสูงกวาไกที่น้ําหนัก 1,200 กรัม 

อยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P < 0.05) ซึ่งจากการทดลองของ อุดมศรี อินทรโชติ, ทวี อบอุน 

และสุรพล เสยีงแจว (2539) ที่รายงานวา ไขมันในซากจะเพิ่มข้ึนเม่ือสัตวปกมีขนาดตัวและอายุ

เพิ่มมากข้ึน เปอรเซ็นตซากในสวนของเน้ืออก อกใน และนอง จะมีสูงกวาไกที่มีขนาดน้ําหนัก 

และอายุนอย อาจเปนเพราะน้ําหนักตัวของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงแตละกลุมที่ ใช

ในการทดลองครั้งนี้ มีคาใกลเคียงกัน จึงไมเห็นความแตกตางของเปอรเซ็นตน้ําหนักซาก 

อยางไรก็ตาม เปอรเซ็นตน้ําหนักซากของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง มีคาใกลเคียงกับไกพื้นเมือง

ของไทย เชน ไกพันธุประดูหางดํา ไกพันธุเบตง และไกลูกผสมพื้นเมืองที่มีคาเปอรเซ็นตน้ําหนัก

สะโพกติดกระดูก 18-22 เปอรเซ็นตนองติดกระดูก 15-16 เปอรเซ็นตอกใน ระหวาง 4-6 

เปอรเซ็นตชิ้นสวนตดิกระดูกทัง้ 4 ไดแก อก สะโพก นอง และอก 55-60 เปอรเซ็นต (สุธาทพิย 
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ไชยวงค และคณะ, 2558; สัญชัย จตุรสิทธา และคณะ, 2547) แตพบวา ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง

มเีปอรเซ็นตปกตดิกระดูกสูงกวาไกพื้นเมอืงเล็กนอย โดยไกพื้นเมืองไทย มีคาระหวาง 6-8 เปอรเซ็นต

ขณะที่ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง มีคาเทากับ 10.12 เปอรเซ็นต ซึ่งความแตกตางนี้อาจเกิดจาก

หลายปจจัย เชน พันธุกรรมของสัตว สภาพแวดลอม และพฤตกิรรมของสัตวจึงตองมีการศึกษา

ทดลองตอไป 

 3.2 ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่น้ําหนักฆาทีต่างกัน 3 กลุม ประกอบดวย 1,200 กรัม, 

1,500 กรัม และ 1,700 กรัม ไมมีความแตกตางทางดานคุณภาพเนื้อ เห็นไดจากองคประกอบ

ทางเคมขีองเนื้อที่ไมพบความแตกตางของเปอรเซ็นตวัตถุแหง เปอรเซ็นตโปรตีน เปอรเซ็นตไขมัน 

เปอรเซ็นตเถา และคาความเปนกรด-ดาง ที่ 24 ชั่วโมงหลังจากการตาย และยังพบวา

ไมมีความแตกตางของสีหนัง และสีเนื้อ สอดคลองกับการทดลองของ สัญชัย จตุรสิทธา 

และคณะ (2547) ทําการฆาไกพื้นเมืองไทยที่น้ําหนัก 1,200 กรัม, 1,500 กรัม และ 1,700 กรัม 

พบวา น้ําหนักฆาที่ตางกันไมมีผลตอองคประกอบทางเคมีของเนื้อ คาความเปนกรด-ดาง 

ที่ 24 ชั่วโมง และคุณภาพเนื้อ ประกอบดวย คาสีเนื้อ คาการสูญเสียน้ําในกระบวนการเก็บรักษา 

มีเพยีงปจจัยจากสายพันธุเทานั้นที่มีผลตอคุณภาพเนื้อทางออม เนื่องจากการทดลองในครั้งนี้

ใชไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่น้ําหนักมชีีวติกอนฆาตางกัน แตก็เปนไกพันธุเดียวกัน คือ ไกปาปาซุง

ทุกกลุมการทดลอง จึงทําใหไดผลการทดลองที่ไมพบความแตกตางกันของคุณภาพเนื้อ 

อยางไรก็ตามเนื้อของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงใกลเคียงกับไกกระดูกดําพันธุชี้ฟา และพันธุฟาหลวง 

โดยพบวา สีเน้ืออก มีคา L* เทากับ 49.9 และ 40.7 คา a* เทากับ 5.61 และ 9.04 คา b* 

เทากับ 3.32 และ 3.05 สีหนังอก มีคา L* เทากับ 46.31 และ 43.45 คา a* เทากับ 4.61 

และ 4.97 คา b* เทากับ -0.13 และ 0.57 สีเนื้อสะโพก มีคา L* เทากับ 38.47 และ 50.56 

คา a* เทากับ 9.38 และ 4.43 คา b* เทากับ 2.74 และ 4.53 สีหนังสะโพก มีคา L* เทากับ 47.59 

และ 39.37 คา a* เทากับ 4.26 และ 4.40 คา b* เทากับ -1.00 และ -0.38 (ปรญิญา กัญญาคํา, 

2549) ทัง้นี้แสดงใหเห็นวา เนื้อไกกระดูกดําทัง้หมดมลีักษณะของสีเนื้อเปนไปในทศิทางเดียวกัน

ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงมสีายพันธุที่ใกลเคยีงกันกับไกพันธุช้ีฟา และไกพันธุฟาหลวง เนื่องจาก

มถีิ่นกําเนดิบนพื้นที่สูงของจังหวัดเชยีงรายเชนเดียวกัน 

 เมื่อพจิารณาจากอัตราการเจรญิเตบิโต ตนทุนคาอาหาร ลักษณะซาก และคุณภาพ

ของเนื้อประกอบกัน จะเห็นวา น้ําหนักมชีีวติที่เหมาะสมในการฆาไกกระดูกดําพันธุปาปาซุง คือ 

ระหวาง 1,200-1,500 กรัม ซึ่งคลายกับไกพื้นเมืองไทยพันธุอื่น เชน ไกประดูหางดํา ไกชี 

และไกเบตง ซึ่งมนี้ําหนักฆาที่เหมาะสมอยูระหวาง 1,200-1,500 กรัม ที่เปนเชนนี้เพราะหากฆาไก

ที่นํ้าหนักมีชีวิตต่ํากวา 1,200 กรัม จะทําใหมีเปอรเซ็นตซากนอย ไกยังไมโตเต็มที่ และยังมี
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อัตราการเจริญเติบโตที่ดี มีอัตราการกินได และประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารที่ดี มีตนทุน

การผลิตตอน้ําหนักตัวที่ไมสูง หากทําการฆากอนจะทําใหเสียโอกาสที่จะไดผลตอบแทนที่ดีได 

แตหากทําการฆาไกที่น้ําหนักมีชีวิตเกิน 1,500 กรัม ก็ทําใหไดผลตอบแทนที่ไมดีเชนกัน 

เนื่องจากไกมีอัตรา การเจริญเติบโตที่ลดลง มีปริมาณการกินอาหาร และประสิทธิภาพ

การเปลี่ยนอาหารสูงขึ้น สงผลใหตนทุนการเลี้ยงสูงข้ึนตามไปดวย 

 

ขอเสนอแนะ 

 ปจจุบันการสงเสริมอาชีพการเลี้ยงไกใหกับเกษตรกรรายยอยนั้น ตองมีการสราง

เอกลักษณ และเรื่องราวของพันธุไก เพื่อหลีกเลี่ยงการแขงขันทางการคากับผูประกอบการ

รายใหญ ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงจึงเปนทางเลือกที่ดี เนื่องจากมีเอกลักษณ และมีประวัติ

ดานการเลี้ยงไกกระดูกดําที่ผูกพันกับความเช่ือของชนเผาที่อาศัยอยูในพื้นที่สูงของภาคเหนือ

ตอนบนของประเทศไทย และจากการทดลองในครั้งนี้ พบวา การคัดเลือกพันธุทําใหได 

ไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงที่มีอัตราการเจริญเติบโตใกลเคียงกับไกพื้นเมืองอื่น ๆ ที่ไดรับ

การปรับปรุงพันธุแลว เชน ประดูหางดํา ไกช ีทําใหมีโอกาสที่จะนํามาสงเสรมิใหกับเกษตรกรทั่วไป

ไดเชนเดยีวกัน แตเนื่องจากยังเปนไกพันธุใหมที่ยังมีการรับรูไมมาก จึงควรมีการประชาสัมพันธ

ถึงเอกลักษณ ความโดดเดนของไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงใหกับเกษตรกรผูเลี้ยง และสราง

การรับรูในดานการตลาดควบคูไปกับการวิจัย การคัดเลือก และปรับปรุงพันธุไกกระดูกดํา

พันธุปาปาซุง เพื่อพัฒนาใหเปนไกพื้นเมืองทางการคา การจดทะเบียนพันธุ และวางแผน

การปรับปรุงพันธุที่เปนสิ่งจําเปน เพื่อเพิ่มศักยภาพการผลิตใหตรงกับความตองการของผูเลี้ยง

ในอนาคต การพัฒนาการเลี้ยงไกกระดูกดําพันธุปาปาซุงควรมีการดําเนินการโดยหนวยงานของรัฐ 

รวมกับภาคเอกชน โดยเฉพาะวิสาหกิจชุมชนในทองถิ่น เพื่อเปนการเสรมิสรางใหมีการใชประโยชน

จากพันธุกรรมของไกพื้นเมอืงไดอยางเหมาะสม การประกอบสูตรอาหารใหตรงกับความตองการ 

และวิจัยและการพัฒนากระบวนการเลีย้งรวมกับการใชสารเสริมจากธรรมชาติ เชน สมุนไพร

ในทองถ่ิน จะชวยทําใหไดเนื้อไกพื้นเมอืงท่ีมคีุณภาพและปลอดภัยตอผูบรโิภคตอไป 
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ภาคผนวก 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



76 
 

 

ภาคผนวก ก หนังสอืรับรองจรรยาบรรณการใชสัตวทดลอง 
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ภาคผนวก ข ตารางแนะนําการทําวัคซนีในสัตวปก กรมปศุสัตว 

 

ตาราง 20 แสดงการทําวัคซนีสําหรับไกขุน 

อายุสัปดาห วัคซนีที่ใช 

อหวิาต นวิคลาสเซลิ หลอดลม ฝดาษ NDIB 

1      

3      

5      

6-8      

8      

11      

ทุก 3 เดอืน      

วธิใีช ฉดีกลามเนื้อ หยอดตา/

จมูก 

หยอดตา/

จมูก 

แทงปก หยอดตา/

จมูก 

 

ตาราง 21 แสดงการทําวัคซนีสําหรับไกพอแมพันธุ 

อายุไก ชนิดวัคซนี วธิทีํา 

1 วัน มาเร็กซ และหลอดลมอักเสบ ฉดีใตผวิหนัง  และหยอดตา 

10 วัน นวิคาสเซลิลาโซตา หยอดตา 

14 วัน กัมโบโร ละลายน้ํา 

4 สัปดาห 
นวิคาสเซลิ + หลอดลมอักเสบ และ

ฝดาษ 
หยอดตา และแทงปก 

5 สัปดาห วัคซนีหวัด และกลองเสยีงอักเสบ ฉดีเขากลาม และหยอดตา 

8 สัปดาห นวิคาสเซลิ ฉดีเขากลาม 

10 สัปดาห กลองเสยีงอักเสบ หยอดตา 

14 สัปดาห วัคซนีหวัด และหลอดลมอักเสบ ฉดีเขากลาม และหยอดตา 

16 สัปดาห * อ.ีด.ีเอส + นวิคาสเซลิ ฉดีเขากลาม 

22 สัปดาห นวิคาสเซลิ + หลอดลมอักเสบ ละลายน้ํา 
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ภาคผนวก ค โรงเรือนที่ใชในการทดลองเลี้ยงพอแมพันธุไกปาปาซุง 

 

 
 

ภาพ 7 แสดงโรงเรอืนขนาด 4x8 เมตร ที่ใชในการเลี้ยงไกพอแมพันธุ 

 

 
 

ภาพ 8 แสดงการเลี้ยงไกพอแมพันธุในกรงตับรายตัวเพื่อจัดสายการผสมพันธุ 
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ภาคผนวก ง ตูฟกไขไฟฟาขนาด 1,000 ฟอง การคัดไข สองไข 

 

 
 

ภาพ 9 แสดงตูฟกขนาด 1,000 ฟอง 

 

      
 

ภาพ 10 แสดงการสองไข และคัดลูกไกแรกเกดิแยกตามสายผสมพันธุ 
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ภาคผนวก จ การอนุบาลลูกไก การเลี้ยงไกรุน 

 

                  
 

ภาพ 11 แสดงการอนุบาลลูกไก แยกคอกตามสายการผสมพันธุ 

 

                 
 

ภาพ 12 แสดงเลาทดลองเพื่อศกึษาการทดลองที่ 2 
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ภาคผนวก ฉ ภาพฝูงไกปาปาซุง สภาพการเลี้ยง 

 

 
 

ภาพ 13 แสดงฝูงไกปาปาซุงพอแมพันธุที่รวบรวมจากพื้นที่สูงของภาคเหนือตอนบน 

 

 
 

ภาพ 14 แสดงฝูงไกปาปาซุงรุนที่ 1 
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ภาพ 15 แสดงฝูงไกปาปาซุงรุนที่ 2 

 

 
 

ภาพ 16 แสดงฝูงไกปาปาซุงรุนที่ 3 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ประวัติผู้วิจัย 
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